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Dear user,

Owur objective is to make this product provide you with the best ocutput
which is manufactured in our modarn facilities in a careful working
environment, in compliance with total quality concept.

Therefore, we suggest you to read the user manual carefully before
using the product and, keep it permanently at your disposal.

Note: This user manual is prepared for more than one model. Some of
the features specified In the manual may not be available in your
appliance.

All our appliances are only for domestic use, not for commercial use.

Products marked with (*) are optional.

“THIS APPLIANCE SHALL BE INSTALLED IN ACCORDANCE WITH THE
REGULATIONS FORCE AND ONLY USED IN A WELL VENTILATED SPACE. READ
THE INSTRUCTIONS BEFORE INSTALLING OR USING THIS APPLIANCE"

“Conforms with the WEEE Regulations.”
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IMPORTANT WARNINGS

1. Installation and repair should always be performed
by “AUTHORIZED SERVICE". Manufacturer shall not be
held responsible for operations performed by unauthorized
persons.

2. Please read this operating instructions carefully.
Only by this way you can use the appliance safely and
in a correct manner.

3. The oven should be used according to operating
instructions.

4. Keep children below the age of 8 and pets away
when operating.

5. WARNING: The accessible parts may be hot while using
the grill. Keep away from children.

6. WARNING: Fire hazard; do not store the materials on
the cooking surface.

7. WARNING: The appliance and its accessible parts are
hot during operation.

8. Setting conditions of this device are specified on
the label. (Or on the data plate)

9. The accessible parts may be hot when the grill is
used. Small children should be kept away.

10. WARNING: This appliance is intended for cooking. It
should not be used for other purposes like heating a room.

11. To clean the appliance, do not use steam cleaners.

12. Ensure that the oven door is completely closed
after putting food inside the oven.
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13. NEVER try to put out the fire with water. Only shut
down the device circuit and then cover the flame with
a cover or a fire blanket.
14. Children under 8 years of age should be kept away,
if they cannot be monitored continuously.
15. Touching the heating elements should be avoided.
16. CAUTION: Cooking process shall he supervised.
Cooking process shall always be supervised.

17. This device can be used by children over 8 years
of age, people with physical, hearing or mental challenges
or people with lack of experience or knowledge; as long
as control 1s ensured or information is provided regarding
the dangers.

18. This device has been designed for household use
only.

19. Children must not play with the appliance. Cleaning
or user maintenance of the appliance shall not be
performed by children unless they are older than 8
years and supervised by adults.

20. Keep the appliance and its power cord away from
children less than 8 years old.

21. Put curtains, tulles, paper or any flammable (ignitable)
material away from the appliance before starting to use
the appliance. Do not put ignitable or flammable materials
on or in the appliance.

22. Keep the ventilation channels open.
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23. The appliance is not suitable for use with an external
timer or a separate remote control system.

24, Do not heat closed cans and glass jars. The pressure
may lead jars to explode.

25. Oven handle is not a towel drier. Do not hang towels,
etc. on the oven handle.

26. Do not place the oven trays, plates or aluminium
foils directly on the oven base. The accumulated heat
may damage the base of the oven.

27. While placing food to or removing food from the
oven, efc., always use heat resistant oven gloves.

28. Do not use the product in states like medicated
and/or under influence of alcohol which may affect your
ability of judgement.

29. Be careful when using alcohol in your foods. Alcohol
will evaporate at high temperatures and may catch fire to
cause a fire if it comes in contact with hot surfaces.

30. After each use, check if the unit is turned off.

31. If the appliance is faulty or has a visible damage,
do not operate the appliance.

32. Do not touch the plug with wet hands. Do not pull
the cord to plug off, always hold the plug.

33. Do not use the appliance with its front door glass
removed or broken.

34. Place the baking paper together with the food into
a pre-heated oven by putting it inside a cooker or on an
oven accessory (tray, wire grill etc.).
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35. Do not put objects that children may reach on the

appliance.

36. It is important to place the wire grill and tray properly
on the wire racks and/or correctly place the tray on the
rack. Place the grill or tray between two rails and make
sure it is balanced before putting food on it.

37. Against the risk of touching the oven heater elements,
remove excess parts of the baking paper that hang over
from the accessory or container.

38. Never use it at higher oven temperatures than the
maximum usage temperature indicated on your baking
paper. Do not place the baking paper on the base of the
oven.

39. When the door is open, do not place any heavy
object on the door or allow children to sit on it. You
may cause the oven to overturn or the door hinges to be
damaged.

40. The packaging materials are dangerous for children.
Keep packaging materials away from the reach of children.

41. Do not use abrasive cleaners or sharp metal scrapers
to clean the glass as the scratches that may occur on
the surface of the door glass may cause the glass to
break.

42, Do not place the appliance on a surface covered
with carpets. Electric parts gets overheated since there
will be no ventilation from below. This will cause failure
of the appliance.
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43. Do not hit glass surfaces of vitro-ceramic cookers
with a hard metal, resistance can get damaged. It may
cause an electric shock.

44, User should not handle the oven by himself.

45. Use shall be careful when cleaning gas burners.
It may cause personal injuries.

46. Food can spill when foot of oven is dismantled or
gets broken, be careful. It may cause personal injuries.

47. During usage, the internal and external surfaces
of the oven get hot. As you open the oven door, step
back to avoid the hot vapour coming out from the interior.
There is risk of burning.

48. Upper cover of the oven can be closed for a reason,
than cookware can trip over. Step back to avoid the hot
food coming on you. There is risk of burning.

49. Do not place heavy objects when oven door is open,
risk of toppling.

50. User should not dislocate the resistance during
cleaning. It may cause an electric shock.

51. Do not remove ignition switches from the appliance.
Otherwise, live electric cables can be accessed. It may
cause an electric shock.

52. Oven supply can be disconnected during any
construction work at home. After completing the work,
re-connecting the oven shall be done by authorized service.

53. Do not place metal utensils such as knife, fork, spoon
on the surface of the appliance, since they will get hot.
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54. To prevent overheating, the appliance should not
be installed behind of a decorative cover.

55. Turn off the appliance before removing the
safeguards. After cleaning, install the safeguards
according to instructions.

56. Cable fixing point shall be protected.

57. WARNING: Don't use oven and grill burners at same
time.

58. Please don't cook the food directly on the tray /
grid. Please put the food into or on appropriate tools
before putting them in the oven.

59. Hot surface, leave for cooling before closing the
cover.
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Electrical Safety

1. Plug the appliance in a grounded socket protected by
a fuse conforming to the values specified in the technical
specifications chart.

2. Have an authorized electrician set grounding equipment.
Our company shall not be responsible for the damages
that shall be incurred due to using the product without
grounding according to local regulations.

3. The circuit breaker switches of the oven shall be
placed so that end user can reach them when the oven
is installed.

4. The power supply cord (the cord with plug) shall
not contact the hot parts of the appliance.

5. If the power supply cord (the cord with plug) is
damaged, this cord shall be replaced by the manufacturer
or its service agent or an equally qualified personnel to
prevent a hazardous situation.

6. Never wash the product by spraying or pouring water
on it! There is a risk of electrocution.

7. WARNING: To avoid electric shock, ensure that the
device circuit is open before changing the lamp.

8. WARNING: Cut off all supply circuit connections before
accessing the terminals.

9. WARNING: If the surface is cracked, turn off the appliance
to avoid risk of electric shock.

10. Do not use cut or damaged cords or extension
cords other than the criginal cord.
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11. Make sure that there is no liquid or humidity in
the outlet where the product plug is installed.

12. The rear surface of the oven also heats up when
the oven is operated. Electrical connections shall not
touch the rear surface, otherwise the connections may
be damaged.

13. Do not tighten the connecting cables to the oven
door and do not run them over hot surfaces. If the cord
melts, this may cause the oven to short circuit and
even a fire.

14. Unplug the unit during installation, maintenance,
cleaning and repair.

15. If the power supply cable is damaged, it must be
replaced by its manufacturer or authorized technical
service or any other personnel qualified at the same
level, in order to avoid any dangerous situation.

16. Make sure the plug is inserted firmly into wall
socket to avoid sparks.

17. Do not use steam cleaners for cleaning the appliance,
otherwise electric shock may occur.

18. An omnipolar switch capable to disconnect
power supply is required for installation. Disconnection
from power supply shall be provided with a switch or
an integrated fuse installed on fixed power supply
according to building code.

19. Appliance is equipped with a type "Y" cord cable.
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20. Fixed connections shall be connected to a power
supply enabling omnipolar disconnection. For appliances
with over voltage category below Ill, disconnection device
shall be connected to fixed power supply according to
wiring code.

Gas Safety

1. This appliance is not connected to burning products
evacuation apparatus.This appliance must be connected
and installed according to the installation regulations in
force. Conditions regarding ventilation must be considered.

2. When a gas cooking appliance is used; humidity,
heat and burning products are generated in the room.
First of all, make sure the kitchen is well ventilated
when operating the appliance and maintain naturai
ventilation openings or install a mechanical ventilation
equipment.

3. After using the appliance heavily for en extended
period of time, additional ventilation may be required.
For example open a window or adjust a higher speed for
mechanical ventilation, if any.

4, This appliance must be used only in well ventilated
locations in accordance with the regulations in force.
Please read the manual before installing or using this
product.

5. Before positioning the appliance, make sure local
network conditions (gas type and gas pressure) meets
appliance requirements.




6. The mechanism cannot be run for longer than 15
seconds. If the burner is not on after 15 seconds, stop
the mechanism and wait for at least one minute before
trying to ignite the burner again.

1. All kinds of operations to be performed on gas
installation must be performed by authorized and
competent people.

8. This appliance is adjusted for natural gas (NG). If
you have to use your product with a different gas type,
you have to apply to authorized service for the conversion.

9. For proper operation, hood, gas pipe and clamp
should be replaced periodically accordint to manufacturer
recommendations and when required.

10. Gas should burn well in gas products. Well
burning gas can be understood from blue flame and
continuous burning. If gas does not burn sufficiently,
carbon monoxide (CO) can be generated. Carbon monoxide
is a colourless, odourless and very toxic gas; even small
amounts have lethal effect.

11. Ask your local gas supplies about the phone numbers
for emergencies related to gas and the measures to be
taken upon gas odour is detected.
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What To Do When Gas Odour Is Detected

1. Do not use naked flame, and do not smoke.

2. Do not operate any electrical switch.
(For example: lamp switch or doorbell)

3. Do not use telephone or mobile phone.

4. Open the doors and windows.

5. Close all valves on the appliances that utilize gas
and the gas counters.

6. Call fire brigade from a telephone outside the home.

1. Check all hoses and their connections against leaks.
If you still smell gas, leave the house and warn your
neighbours.

8. Do not enter into the house until authorities clarify
it is safe.
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Intended Use

1. This product is designed for home use. Commercial
use of the appliance is not permitted.

2. This appliance may only be used for cooking purposes.
It shall not be used for other purposes like heating a room.

3. This appliance shall not be used to heat plates under
the grill, drying clothes or towels by hanging them on
the handle or for heating purposes.

4. The manufacturer assumes no responsibility for any
damage due to misuse or mishandling.

5. Oven part of the unit may be used for thawing,
roasting, frying and grilling food.

6. Operational life of the product you have purchased
is 10 years. This is the period for which the spare parts
required for the operation of this product as defined is
provided by the manufacturer.
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Electrical Connection

1. Your oven requires 16 or 32 Ampere fuse according to the appliance’s
power. f necessary, installation by a qualified electrician is recommended.

2. Your oven is adjusted in compliance with 220-240V AC/3B0-415V
AC 50/60Hz.electric supply. If the mains are different from this specified
value, contact your authorized service.

3. Electrical connection of the oven should only be made by the sockets
with earth system installed in compliance with the regulations. If there
15 no proper socket with earth system in the place where the oven will be
placed, immediately contact a qualfied electrician. Manufacturer shall
never be responsible from the damages that will arise because of the
sockeis connected to the appliance with no earth system. If the ends of
the electrical connection cable are open, according to the appliance type.
make a proper switch instalied in the mains by which all ends can be
disconnected in case of connecting / disconnecting from / to the mains.

4. If your electric supply cable gets defective, it should definitely be
replaced by the authorized service or qualfied electricians in order to
avoid from the dangers.

5. Electrical cable should not touch the hot parts of the appliance.

6. Flease operate your owen in dry atmosphere.

Electrical connection scheme

JBG-A LN IS E0M ST -F T 2N - S0 He
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Gas Connection

WARNING: Before starting any work related with gas installation, turn off
gas supply. Risk of explosion.

Please operate your oven in dry atmosphere.

1. Before your appliance is connected to the pas supply, ensure that
the gas category and pressure specifications shown in the data plate
corresponds with your gas supply. If necessary call authorzed service for
adjusting to gas category.

2. This appliance shall be installed in accordance with the regulations
In farce and only used in @ well ventilated space, Read the instructions
before installing or using this appliance. In the interest of safety this
appliances must be installed and / or serviced by a competent person as
stated in the gas safely regulations current editions.

3. The appliance must not be installed in a room without a window or
other controliable opening. If is instalied in a room without a door which
opens directly to the outside, a permanent opening Is required, The air
circulation should be 2 m¥%h per kW of bumers.

4, The gas connection should be performed from the right or lefi.
For this reason, change the hose nozzle, plug and the seals.

5. Please use flexible hose for gas connection.

B. If you make a connection with a flexible metal hose, locate a s=al
between the main gas pipes.

1. The inner diameter of the flexible hose, which the butane hose nozzle
Is connected, should be 6émm for the house-type gas tubes. The inner
diameter of the flexible hose, which the natural hose nozzle is connected,
should be 15mm.The hose should tightly be fitted to the hose nozzle by
sgueezing with a clamp.

B. The hose should be replaced before its last expiry dats.

9. The gas bottle diameter shall be max. 300 mm.

10. CAUTION: Make the oven connection to the gas indet valve, the hose
length must be short and be sure that there i1s no leakage. The hose used
should not be longer than 125 cm for safety.

11. When placing your oven to its focation, ensure that it is at the counter
level. Bring it to the counter leve! by adjusting the feet if necessary.
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Gas hose passage way
1. Connect the appliance to the gas piping tap in shortest possible route
and in a way that ensure no gas leakage will ocour.

2. In order to carry on a tightness and sealing safety check ensure that
the knobs on the control panel are closed and the gas cylindir is open.

WARNING: Whils performing a gas ieakage check. never use any kind of
lighter, match, cigaretie or similar burning substance.

3. Apply soap bubble on the connection points. I there is any kind of
leakape then it will cause bubbling.

4. While inserting the appliance in place ensure that it is on the same
lewe| with the workiop. If required adjust the legs inorder the make level
with the worktop.

5. Use the appliance on a level surface and in a well ventilated environment.

WARNING: Before placint the appliance, check that the local distribution
conditions {gas type and pressure). conform to the product settings.

||| ::'ﬂd’}mu:n mm_,mqg_m
U e oo
Figure 1
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Nozzie change operation

1. Please use driver with special head for removed and install nozzle as.
(figure 2}

2. Please remove nozzlz (hgure 3) from burner with special nozzle driver
and install new nozzle. (figure 4)

L O

Figure 2

Ventilation of room

The air needed for burning is received from room air and the gases emitted
are given directly in room. For safe operation of your product, good room
ventilation is a precondition. If no window or room to be utilized for room
ventilation is available; additional ventilation should be installed. However,
room has a door opening outside, It is no needed to vent holes.

Figure 4

Room size Ventilating opening
Smaller than 5 m3 min. 100 cm?
Between 5 m? - 10 md mir. B0 om®
Bigger than 10 m# na need
In basement or cellar mir. 6% cm*
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Reduced gas flow rate setting for hob taps

1. lgnite the burner that is to be adjustment and turn the knob to the
reduced position.

2. Remove the knob from the gas tap.

3. Use an appropriately sized screwdriver to adjust the flow rate adjustment
screw. For LPG (butane-pro pane) turn the screw cioeckwise. For the
naturel gas, you should turn the screw counter- clockwise once.

“The normal length of a straight flame in the rediced position should
be 6-7 mm.*

4. |f the flame is higher then the desired position, turn the screw clockwise.
If it is smaller turn anticolockwise.

5. For the last control, bring the burner both to higt-flame and reduced
positions and check whether the flame is on or off.

Depending on the type of gas tap used in your appliance the adjustment
screw position may vary.

To adjust your oven acc. to the gas type, make the adjustment for
reduced flame carefully by turning with a small screwdriver as shown
below on the screw in the middle of the gas cocks as well as nozzle
changes (figure 5 and B).

00 4¢@.2

— —

Figure 5




Remaoval of the lower and upper burner and installation of the injector to the
gas oven

Removal of the upper bumer:

With the help of a screw driver, remove the screw as shown in figure 7.
Az shown in figure 8, remove the burner from its place by pulling it to
yourself. As shown in figure 9, remove the injector in the bearing with a
socket wrench, In order to re-place the burner, apply the removal process
reversely.

Figure 7 Figur= 8 Figure @

Removal of the lower hurﬁar:

The lower bumer door has been fixed with two screws. As shown in
figure 10, remove it with the help of a screw driver. Remove the door by
pulling upwards as shown in figure 11. Remove the burner from its place
by pulling it to yourself as shown in figure 12. As shown in figure 13, remove
the injector in the bearing with a socket wrench. In order to replace the
burner, apply the removal process reversely.




B I B

INTRODUCTION OF THE APPLIANCE

.MH [
)

[
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1. Dichwarmer

1.1. Flap door
2.Class oven door
3.Ooar handle
4.Push button switches
S5.Command knobs
B.Command panzl
1.Top cocker plate
B.Glass top lid
8. Hase antry
10.5ide panel
11.Bottle gas location section

12 Middie burner
13.Cooker grids

14 Middie burner
15.Hotplate @145 mm =
16.Hotpiate @185 mm *
171.5mall burner

1B.Big burmer

18.Lamp

20.5rill

21.5tandard tray

22 Deep tray

23. ‘Wok burner *




Deep tray *

Used for pastries, deep fried foods and stew recipes.
In case of frying directly on the grill for cakes, froeen
foods and meat dishes, it can be used of oil pick-up

tray.

Tray
Used for pastries (coockies. bisouits ete.) and frozen
foods.

Wire grill
Used for frying and/or placing the foods to be baked
fried and frozen foods on the desired rack.

Telescopie rail =
With the help of telescopic rails, the trays and'or
wire racks can be easily placed and removed,

In tray wire grill *

Foods that can stick while cooking such as besf are
placed on in tray gnill. Thus, the comtact and sticking
of the food is prevented,

Tray handie *
It is wsad to hold hot trays.

Coffee pot support unit
Can be used for coffer pot.
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Technical Features OF Your Oven

Spacifications B0x60
Outer width Q00 mim
Duter depth 610 mm
Outer height 925 mm
Lamp power 1625 W
Baottom heating elemeant 1200 W
Top heating element 1000w
Turba heating alament 2200 W
Grill heating 2000w
Supply voltage 220-240 AC/380-4 15V AC 50460 Hz
Hot plate 145 mm * 1000w
Hot plate 1B0 mm * 1500W
Hot plate rapid 145 mm * I500'W
Hot plate rapid 180 mm * 2000 W

WARNING: For the modification to be done by authorized service; this
table should be considered. Manufacturer may not be held responsible for
any problems rising because of any faulty modification.

WARNING: In order to increase the product guality, the technical
specifications may be changed without prior notice.

WARNING: The vaiues provided with the appliance or its accompanying
documents are laboratory readings in accordance with the respective
standards. These values may differ depending on the use and ambient
conditions.




N el B20,25 mbar | 620,13 mbar
Specifications '
" Gas Natural GatNatural | Gas Natural
Imjector | 1,40 mm 1,28 mm 1,60 mim
Wok
3 3 3
Bumer Gas flow | 0,333 m¥h | 0,333 midth 0,333 m¥h
Power 3.50 W 3.50 KW 3,60 W
Imjector | 1,15 mm L1 mm 1,45 mm
Rapid N - i » i
Bumes Gas flow | 0,276 mih 0,276 mith 0,276 mih
Power 2,90 W Z2.20 KW 2,00 W
Injector | 0,97 T 0,22 mem 1,10 mm
Semi-Rapid
3 3 3
Burmes Gas fliow | O 162 m¥h | 6.162 mth 0,162 m¥h
Power 1.70 KW 1.70 KW 1,70 W
Injector | 0.72 mwHm o.70 i 0,85 T
Buxiliary : = i
Bumisr Gas flow | 0,96 m¥h 096 m¥h 0,06 m*h
Power 0,95 kW 0,95 KW 0,95 L)
Imjector | 1,00 mm 0,22 Tm 1,35 T
Grill = -
H I El
Bumer Gas fliow | O, 106 mih | B.196 miTh 0,196 mih
Power 2.00 kW Z2.00 KW 2,00 W
Injector | 1.10 mEm 1,00 mm 1,50 mm
Oven i .
h 3 3
Bumer Gas flow | 0,235 m 0,235 mih 0,235 m¥h
Power 2,50 W 2.50 kW 250 W
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N “gﬁa’" g £30,50 mbar | 630,37 mbar
Sy PG PG T
Injector | 0,96 mm 0,76 mim 0,06 mm
Wok
i T
el Basflow| 254 | gh | 254 | gm | 282 | g
Power 3.50 KW 1.50 KW 3,60 W
Imjector | 0,85 mim 0,75 mim 0,85 mm
Kapid =
s Gasfiow| 211 gh | 21 gn | 211 g
Power 2,90 W Z2.20 KW 2,00 W
Injector | 0.65 M 0.60 mm 0,65 mm
Semi-Rapid
2 /] 2 T
Rt gasflow| 124 | gh | 122 | gm | 122 | g
Power 1.70 KW 1.70 KW 1,70 W
Imjector | 0,50 mim 0,43 mim 0,50 mm
Auxiliary
=t Gasfiow| 6o gh | 69,1 | gm | 691 | gm
Power 0,95 W 0,95 KW 0,95 KW
Injector | 0,70 M 0.60 mm 0,65 mm
Grill i
i /] T
Erslor) Basflow| 145 | gh | 148 | gm | 125 | g
Power 2,00 KW 2.00 KW 2,00 W
Imjector | 0,75 mim 0,65 mim 0,70 mm
Oven £ =
s Gasfiow| 182 | gm 82 | gm 182 | gm
Power 250 W 2.50 KW Z 50 KW

WARNING: Diameter valuss written on the injector are spacified without
a comma. For example; The diameter of 1,70 mm 15 specified as 170 0on
the injector.
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INSTALLATION OF YOUR OVEN

Check if the electrical installation is proper to bring the appliance in
opperating condition. H electricity installation is not suitable, call an
electrician and plumber to arrange the utilities as necessary. Manufacturer
shall not be held responsible for damages caused by operations
performed by unauthorized persons.

WARNING: It is customer's responsibility to prepare the location the
product shall be placed on and also to have the electrical installation
prepared.

WARNING: The rules in local standards about electrical installations
shall be followed during product installation.

WARNING: Check for any damage on the appliance before installing it,
Do nmot have the product Instalied if it is damaged. Damaged products
cause a risk for your safety.

Right Place for Installation and Important Wamnings

Appliance feet should not stay on soft surfaces such as carpets. The
kitchen floor shall be durable to carry the unit weight and any other
kitchenware that may be used on the oven.

The appliance is suitable for use on bolh side walls, without any suppart,
or without being installed in a cabinet. If a hood or aspirator will be
installed above the cooker, Tallow the instructions of the manufacturer for
height of mounting. (min. 650 mm)




B © B

Il

;-/-'“./f'.- =i z//./‘/-

il

2 s | g Etmmimin
: 0DO=---000000 h = = =

[———————| —]

[—]

=
ur
i

[ Iy = il

=

ol

WARNING: The kitchen furniture near the appliance must be heat
resistant.

WARNING: Do not use the door andfor handle to carmy or move the appliance.

WARNING: Do not install the appliance beside refrigerators or coolers.

Heat radiated by the apphiance increases the energy consumption of cooling
devices.




Installation Of The Oven Feet

In order to install the oven feet;

1. Foot attachment lath is installed on the oven from the bottom of the
oven as shown in {figure 14). Nuts are centered on these lathes in order
to screw feet. Complete the feet installation process by screwing the feet
to the nuts (fipure 15).

2. You can balance your aven by turning the screwed feet according to
the surface type you are using.

3. If vour oven has plastic food as in (figure 16) you can adjust your
ovens height from these feet as turned clockwise or anticlockwise.

i __H_.d'"
= _\'""—r‘-":-' -\_H-:":F/[\—" |

8 |a

Figure 14 Figure 15 Figure 16

[

Chain Lashing llustration
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Before using the appliance, in order i
to ensure safe use, be sure to fix the """-::,f
appliance to the wall using thechain and {/;
hooked screw supplied. Ensure that the ﬂf,;

hook is screwed into the wall securely.
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CONTROL PANEL

_{W

" : i ;
=On O YOCD L0W0L 00
| | | | | | |
1 2 3 4 B [ 7 B
1. Thermastat 5. Rear center electric heaber
2, Function sslectian button G. Rear center electric heater
3. Front left heater T. Rear right heater
4. Rear left heater B. Frant right heater

WARNING: The control panel above is only for illustration purposes.
Consider the control panel on your device.

F Mechanical timer*: Ussd for determining the period

-

-

s

oy
o

for cooking in the oven. When adjusted time is
expired, power to heaters 1s turned off and an audible
warnig signal is emitted. Mechanical timer can be
adjusted io desired period between 0-90 minutes.
For cooking periods, see cooking tables.

Thermostat: Lised for determining the cooking temperature
of the dish to be cooked in the oven. After placing
the food inside the oven, turn the switch to adjust
desired temperature setting between 40-240 "C.

For cooking temperatures of different food, see cooking
table.




USING OVEN SECTION
Using Oven Burmers

1. If your oven eguipped with burners that operates with gas, appropriate
knob should be used in arder io ignite the burners. Some models have
automatic ignition from the knob; it is easy to ignite the burner by turning
the knob. Also, burners can be ignited by pressing the ignition button or
thay can be ignited with a match.

2. Do not continuously operate the igniter for more than 15 seconds. If
the burner does not ignite, wait minimum one minute before trying again.
If the burner is extinguished for of the any reason, close the gas control
yalve and wait a minimum of one minute befare trying again.

Using Oven Heating Elements

1. When your oven is operated first time, an odor will be spread out
which will be sourced from using the heating elements. In order to get rid
of this, operate it at 240 °C for 45-60 minutes while it is empiy.

2. Oven control knob should be positioned to desired value; otherwiss
oven does not operate.

3. Kinds of meals, cooking times and thermostat positions are given in

cooking table. The values given in the cooking table are characteristic
values and were obtained as a result of the tests performed in our labo-
ratory. You can find different flavors suitable for your taste depending on
your cooking and using habits.

4, You can make chicken revolving in your oven by means of the
SBCCESSOries.

5. Cooking times: The results may change according to the area voltage
and material having different quality, amount and temperatures.

B. During the time when cooking is being performed in the oven, the lid
of the aven should not be opened frequently. Otherwise circutation of the
heat may be imbalanced and the resulis may change.
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Using The Grill

1. When you piace the grill on the top rack, the food on the grill shall
not touch the grill.

2. You can preheat for 5 minutes while grilling. If necessary, you may
turn the food upside down.

3. Food shall be in the center of the grill to provide maximum air flow
through the oven.

To turn on the grill;

1. Place the function button over the grill symbol.

2. Then, set it to the desired grill temperature.

To turn the grill off;

Set the function button to the off position.

WARNING: Keep the oven door closed while grilling. (electrical grill)

WARNING: Keep the aoven door opened while grilling. (gas grill)

Using The Chicken Reasting *

Place the spit on the frame. Slide turm
spit frame into the oven at the desired
level.Locate a dripping pan through the
bottom in order to collect the fast. Add
some water in dripping pan for easy
cleaning.Do not forget to remove plastic
part from spit.After grilling, screw the
plastik handle to the skewer and take
out the food from oven.

Figure 17




Using Cooker Section
Using Gas Burners
[ i Flame cut-off safety device (FFD) *; operates instantly
/\L@:{) when safety mechanism activates due to overflown
“‘H-._:E:_F_:” liquid over upper hobs,

1. The wvalves controliing the gas cookers have special security
mechanism. In order to light the cooker always press on the switch forward
and bring it to flame symbol by turnin counterclockwise, All of the lighters
shall operate and the cooker you controlled shall light only. Keep the
switch pressed until ignition | performed. Press on the lighter button and
turn the knob counter clockwise.

2. Do not continuously operate the igniter for more than 15 seconds. If
the burner does not ignite, wait minimum one minute before try again.

3. In models with gas security system, when flame of the cooker is
extinguished, control valve cuts off the gas automatically. For operate
the burners with pas security system you must press the knob and turm
counter-clock-wize. After the ignition you must wait nearly 5-10 second
for gas security systems activation. If the burner is extinguished for of the
any reason, close the gas control valve and wait a minimum of one minute
before trying again.

4. @ Closad &‘ Fully open &, Haif open

5. Before cperating your hob please make sure that the burner caps are well
positioned. The right placement of the burner caps are shown as below,

EEE:_:-E‘=',_-_=—,_.___—.:_ ]
e =
o =
o b e N |
Figure 18

Figure 19
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Using Hot Plates

Level 1 Lewel2 | Lewel3 | Leweld | Level5 Level B
B80 mm 200W | 2sow | asow — =
@145 mm 250W | 7sow | 1000w 4= > —
@180 mm 500w | 7sow | tsoaw e =

B145 mmorapid | S00'W 1000 W | 1500 W - s -

B1B0 mm rapid | B50 W 1150 W | 2000 W - -

B145 mm o5 W IG5W | 260w | 400W TEOW 1000 W
P1E0 mm 115W 175 W 250W. | 600 W B50 W 1500w

Bld5 mm rapid | 135 W 165 W 260 W 500 W 7a0W 1500W

P1ED mm rapid | 175W 220 W 300W | 850W | 1150W | 2000W

B220 mm 220W 350 W GEO0W | 9IOW 1460 W | 2000 W

1. Electric hotplates have standard of & temperature levels. (as describe
herein above)

2. When using first time, operate your electric hotplate in position 6 for
5 minutes. This will make the agent on your hotplate which is sensitive to
heat get hardened by burning.

3. Use flat bottomed saucepans which fully contact with the heat as
much as you can, so that you can use the energy more productively.

Pol Sizes

8060

Small burmer 12-18 cm

e RN
Big burner 2226 ¢m

Ingarrect Incomect Cearect

WOK hurner 26-32 cm




FROGRAM TYPES
.

PO S Function Button: Used for determining the heaters to

be used for cooking the dish to be cooked in the
oven., Heater program types in this button and their
functions are described betow. All heater types and
program types consisting of these heaters may not
be available at all models.

]
]

Roast chicken

Lewer and pper Reating

Thrbe heativg and fan
=emeitts e

Lo moper festing stemet
anid tan

Larmp

Lo Hiesting miement am tan Grill ahd Tas

Gl amd rosst chicken Grin

Gl ard fmmp Lippe= fhieating siement

Erecirical timer Lowes -heating slement

Flam= Ignition lghter

el | LT (LT L1 B @

S E e O E

WARNING: All heater types and program types consisting of these heaters
may not be available &t all models.
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COOKING TIME TABLE
Fands I:m'h!nl Tmp.l.l'.lllﬂ Il'l_l:_i. IT.a_-uI.'ilg_
function {"C) pasition | daration (min_}

Cake (Tray / Mold) Static / Static+fan 170-180 2 3545
Small cakes Satic / Turbo+fan 170-180 2 25-30
Fatty Static / Staticetan 1B80-204 P 3545
Pastry Static 180-100 2 2530
LCookie Static 17-180 3 20-25
fpple p= Static 7 Turbo+fan 1B0-190 2 50-70
Spange cake Static 2007150 . 20-25
Pirza Sfatic+lan 1B0-2040 3 20-30
Lasagna Static 180-200 Z 2540
Maringue Static 100 2 60

Chicken Static+fan | Turbo+fan 180-190 2 A5-50
Grilled chicken ** Gnll 200-220 4 2530
Grillied fs=h *= Grill+fan 200-220 4 25-30
Sirloin steak = Grifl+fan Max 4 1520
Grilled mest balls =* | Grifl Max 4 20-25

* Without pre-heating. Half of the cooking should be 200°C and then
second half should be 150°C.

** During the half of cooking, meal should be turned around.




MAINTENANCE AND CLEANING

1. Disconnect the pivg supplying electricity for the oven from the socket.

2. While oven is operating or shortly after it starts operating. it is
extremely hot. You must avoid touching from heating elements.

3. Mever clean the interior part, panel, lid, trays and all other parts of
the oven by the tools like hard brush, cleaning mesh or knife. Do not use
abrasive, scratching agents and detergents.

4, After cleaning the interior parts of the oven with & soapy cloth, rinse
it and then dry thoroughly with a soft cloth.

5. Clean the glass surfaces with special glass cleaning apents.

6. Do not clean your oven with steam cleaners.

7. Before opening the upper lid of the oven, clean spilled liquid off the
lid. Also, before closing the lid, ensure that the cooker table is cooled
enough.

8. Mever use inflammakle agents hike acid, thinner and ga=soline when
cleaning your oven.

8. Do not wash any part of your oven in dishwasher.

10. In order to clean the front glass lid of the oven; remove the fixing
screws fixing the handle by means of a screwdriver and remove the oven
door. Than clean and rinse it thoroughly. After drying, place the oven
glass properly and re-install the handie,

Figure E.ﬂ Figure 22
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Instailation Of The Oven Door

Figura 23.1

Complately open the
o= door by pulling
It to yourself. After
wards, perform the
unipcking procass
by pulling the hinge
lock upwards with
the hefp of & screw
driver @= shown in

figure 23.1.

Figure 23.2

Bring the hinge lock
to the widest angle as
shown |n fgure 23.2
Bring bath hinges
cannecting the aven
dear to the aven o
the sama position.

Figure 23.3

Afenwands, chose the
oeen door asio fzan
on the hinge lock as
shaovm in
figurs 23.3.

Figure 23.4

To remaye the oven
door, pull # upwards
by halding it with
bath hands when
close to the closed
pusition as shawn in

Hgure 23.4.

In mrder to re-place the oven door, perform the abovementioned steps in reverse.
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Cleaning And Maintenance Of The Oven's Front Door Glass

Remove the profile by pressing the plastic latches on both left and right
sides as shown in figure 24 and pulling the profile towards yourself as
shown in figure 25. Then remowve the inner-glass as shown in figure 26.
If required, middle glass can be removed in the same way. After cleaning
and maintenance are dene, remount the glasses and the profile in reverse
order. Make sure the profile is properly seated in its place.

Figure 24 Figure 25 Figure 26

Changing The Oven Lamp

WARNING: To avoid electric shock, ensure that the appliance circuit is
open before changing the lamp. (having circuit open means power is off)
First disconnect the power of appliance and ensure that appliance is cold.

Remove the glass protection by turning as indicated in the figure on the
left side. If you have difficuity in turning, then using plastic gloves will
help you in furning.

Then remove the lamp by turning, install the new lamp with same
specifications.

Reinstall glass protection, plug the power cable of appliance into electrical
socket and complete replacement. Now you Can USE your oven.

Type G9 Lamp Type E14 Lamp
220240V, AC 220-240 V, AC
: 15-26 W 15w
| | e
! Figure 27 Figurs 28
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Catalytic Walls *

Catalytic walls are located on the left and the right side of cavity under the
guides. Catalytic walls banish the bad smell and obtain the best performance
from the cooker. Catalytic walls aiso absorb oil residue and clean your oven
while it's operating.

Removing the catalytic walls

In order to remove the catalvtic walls; the puides must be pulied out.
As sp00n a5 the guides are pulled out, the catalytic walls will be released
automatically. The catalytic walls must be changed after 2-3 years.

Rachk Positions

It Is important to place the wire grill into
the oven properly. Do not aliow wire rack to
touch rear wall of the oven. Rack positions
are shown in the next figure. You may place
a deep tray or a standard tray in the lower
and upper wire racks.

Rack 4
Rack 3
Rack 2
Rack 1

Installing and removing wire racks

To remove wire racks, press the clips shown with arrows in the figure,
first remove the lower, and than the upper side from installation location.

To install wire racks; reverse the procedure for removing wire rack.




Using The Grill Deflector Sheet *

1. A safety panel is designed to protect control panel and the buttons
when the oven s in grill mode. {figure 29)

2. Please use this safety panel in order to avoid the heat to damage
control panel and the buttons when the oven is grill mode.

WARNING: Accessible parts may be hot when the grill in use. Young children
should be kept away.

3. Place the safety panel under control panel by opening the oven front
cover glass. (figure 30)

4. And then secure the safety panel in between oven and front cover by
gently closing the cover. (figure 31)

5. It is important for cooking to keep the cover open in specified
distance when cooking in grill mode.

6. Safety panel will provide an ideal cooking circumstance while
protecting control panel and buttons.

WARNING: If the cooker has the “closed grill functioned™ option with
thermostat, you can keep the oven door closed durnmg operation; in this
case the grill deflector sheet will be unnecessary.

Figure 25 Figure 30 Figure 31
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TROUBLESHOOTIMNG

You may solve the problems you may encounter with your product by
checking the following points before calling the technical service.

Check Points

In case you experience a problem about the oven, first check the table
below and try out the supgestions.

Problem Possible Canse What to Do

Fireenr suppty not availabie Chech for power supply

Check of main gas mive (Lopen

Check if gas pipe s bert ar
Owen dees not operste. kinkead

Gzx supply not ovanabie.

Mans sure gas hose 5 conrected
la ine oven

Check T suitabie gas vahe 18

being ased
o ki Pliag comes ouf troemy the: wai| Re-irsiali ihe plug nio wall
’ £ et wacioet

Lk e v oot aowm afier kang

oo long combinisrs operatine.
. cooking cycies

Turms ofl during coaking.

Minre than one phugs in A wall se only pee piug for sach wall
skt wocioet

- . Food resutues el bebween Ciean e oven weil ard iry to
Bhven eeor is mot opening property | o el oy, e-ppen {he doce

Tipe o body of ignifion plugs = | Ciean Hpe or body of ignition

Ligk nat g crogged plugs of gas bumers

G burner pipes-ane Ciogged Ciean gas burns: papes.

Hin prEpeEr g ing,
Elecinic shock when teaching the Maie e power supoly s
oven. Eroundei property.

Ungrouwhies wall socket is used,

B B B
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Problem Pozuible Cawse ‘What to D

Warler ar si==m may generate ander
Steam comsing out from 8 crack o8 | ceram conditions dependirg on | Let the ower cool down and Hhan
oves doot. the tood being cocied. This b nal | wipe dey witt o dishcith,

— a fault of the sppitance

Water remaining insade the oven.

Due=n doar = ooen Cime {he door ana restarl,

Ouwen controds nof corrscil Reard the s=chan regading rafion
(ven does not Beat. . sl

of 1he oven and feded the oven.

Fisse {ripped o crcuit breake:
burmed off.

Repizce the fse of reset AP
encuit bresser, i1 this 1= repeating
trequentiy, call an eischrclan

When uperabing ihe oven for tre
first tme

Smaoke oomes out from the festers
Thia = not a fauit. &Mer 23 ciycies.
Theste will b no mai= smoke.

L=t the ovem o cood oown and

Food on hester clgan food residues fom o fhe
hezles
Wien operating the oven Piaetic ar other rof hest restciant | Fri % o s
burst or plastic sCCEmsOTiEy ane being e inside iy SR,
odour coming out the oven. H A
Da et apen oven door frequenkly,
T the food you are cooking does
Ouzn doar Is ppenea Preguents nal reguire turmang. o L]
[wen does not cook well. o == ] ¥ o e oul ap
g cooming the cdoor  trequendly  inlermal
femperaiure drops and thereton
cooking 1esult will b= inllusnced.
Forelgn ohject covering the timp | Clean intemal asrface of the cvén
durimg coosing. wnd Chech agalin.
Intarnal light is dim or does not
Dperae,

Lamp mught be Failed

Repince wilh o tomp with sams
specificationn

AT B .
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HANDLING RULES

1. Do not use the door andfor handle to carry or move the appliance.

2. Carry out the movement and transportation in the original packaging.

3. Pay maximum attention to the appliance while loading/unloading and
handling.

4. Make sure that the packaging is sscurely closed during handling and
transportation:

5. Protect from external factors {(such as humidity, water, etc.) that may
damage the packaging.

B. Be careful not to damage the appliance due to bumps, crashes, drops,
etc. while handling and transporting and not to break or deform it during
operation,

RECOMMENDATIONS FOR ENERGY SAVING

Following details will help you use your product ecologically and
economically.

1. U=e dark coloured and enamel containers that conduct the heat better
im the oven.

2. As you cook your food, if the recipe or the user manual indicates that
prae-heating is required, pre-heat the oven.

3. Do not open the oven door frequentiyv while cooking.

4, Try not to cook multiple dishes simultaneously in the oven. You may
cook at the same time by placing two cookers on the wire rack.

5. Cook multiple dishes successively. The oven will not lose heat.

B. Turn off the oven a few minutes before the expiration time of cooking.
In this case, do not open the oven door.

1. Defrost the frozen food before cooking.




ENVIRONMENTALLY-FRIENDLY DISPOSAL

Dispose of packaging in an environmentally-friendly
Manmer,
This appliance is labelled in accordance with European
Directive 2012/19/EU concermning used electrical and
electronic appliances (waste electrical and electronic
_ equipment - WEEE]). The guideline determines the frame
work for the return and recycling of used appliances as
applicable throughout 1o the EU.

PACKAGE INFORMATION

Packaging materials of the product are manufactured from recyclable
materiais in accordance with our Mational Environment Regulations.
Do not dispose of the packaging materials together with the domestic
or other wastes. Take them io the packaging material collection paints
designated by the local authorities.




Estimados Usunarios,

Muestro objetivo es hacer gue esie producio le proporcione el mejor
resuitado que se fabrica en nuesiras instalaclones modernas en un
enforno de trabajo cuidadoso, en conformidad con ef concepto de calidad
total.

Por Io tanto, le sugerimos gue lea el manual del usuario detenidamente
antes de usar el producto y que lo tenga permanentemente a su disposicion.

Nota: Esie manual de usuario estd preparado para mas de un modelo.
Algunas de las caracteristicas espacificadas en el manual pueden no estar
disponibles en su dispositivo.

Todos nuestros electrodomeésticos son solo para uso domeéstico, no para
uso comercial.

Los productos marcados con (") son opcionales.

“ESTE APARATOD I_;IElﬂI.i SER INSTALADD DE ACUERDD CON LAS NORMAS
DE REGLAMENTACION ¥ SOLD SE UTILIZARA EN UN ESPACIO BIEN VENTILADO.
LEA LAS INSTRUCCIONES ANTES DE INSTALAR 0 UTILIZAR ESTE APARATO"

“Cumple con las Regulaciones WEEE".
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

1. La instalaciéon y la reparacion siempre deben ser
realizadas por el “SERVICIO AUTORIZADO". El fabricante
no se hace responsable de las operaciones realizadas
por personas no autorizadas.

2. | ea atentamente estas instrucciones de funcionamiento.
Solo de esta manera puede usar el dispositivo de forma
segura y correcta.

3. E!l horno debe usarse de acuerdo con las instrucciones
de funcionamiento.

4. Mantenga a los nifios menores de 8 afios y a las
mascotas alejados cuando opere.

5. ADVERTENCIA: Las partes accesihles pueden estar
calientes al usar la parrilla. Manténgalos alejados de los
ninos.

6. ADVERTENCIA: Peligro de incendio, no guarde los
materiales en la superficie de coccidn.

7. ADVERTENCIA: El aparato y sus partes accesibles
estan calientes durante |a operacidn.

8. Las condiciones de configuracién de este dispositivo
se especifican en la etiqueta. (O en la placa de datos)

9. Las partes accesibles pueden estar calientes cuando
se usa la parrilla. Los nifios pequefos deberian mantenerse
lejos.

10. ADVERTENCIA: Este aparato esta disenado para
cocinar. No debe utilizarse para otros propdsitos, como
para calefaccion.
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11. Para limpiar el aparato, no use limpiadores de
vapor.

12. Asegirese de que |la puerta del horno esté com-
pletamente cerrada después de colocar los alimentos
dentro del horno.

13. NO TRATE NUNCA de apagar el fuego con agua.
Solo apague el circuito del dispositivo y luego cubra la
llama con una cubierta o una manta ignifuga.

14. En caso de no poder vigilar adecuadamente a los
menores de 8 anos, debera mantenerles lejos del aparato.

15. Debe evitarse tocar los elementos calientes.

16. PRECAUCION: EI proceso de coccidn deberd ser
supervisado. El proceso de coccion siempre debera ser
supervisado.

17. Este dispositivo puede ser utilizado por nifios
mayores de 8 afios, personas con problemas fisicos,
auditivos o mentales o personas con falta de experiencia
o conocimiento, siempre que se garantice el control o
se les proporcione informacion sobre los peligros.

18. Este dispositivo ha sido disefiado solo para uso
doméstico.

19. Los nifios no deben jugar con el aparato. La limpieza
0 el mantenimiento al aparato por parte del usuario no
debe ser realizado por nifios a menos gue sean mayores
de 8 afios y sean supervisados por adultos.

20. Mantenga el aparato y su cable de alimentacion
lejos de nifios menores de 8 afios.

49 N I B
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21. Cologque cortinas, tul, papel o cualquier material
inflamable (inflamable) lejos del aparato antes de
comenzar a usarlo. No coloque materiales inflamables
encima o dentro del aparato.

22. Mantenga abiertos los canales de ventilacion.

23. El aparato no es adecuado para su uso con un
temporizador externo o un sistema de control remoto
por separado.

24. No caliente latas cerradas ni frascos de vidrio. La
presién puede llevar a |los tarros a explotar.

25. El asa del horno no es un colgador de toallas. No
cuelgue toallas, etc. en el asa del horno.

26. No coloque las bandejas del horno, platos u hojas
de aluminio directamente sobre |la base del horno. El
calor acumulado puede dafar la base del horno.

27. Mientras coloca alimentos o retira alimentos del
horno, etc,, siempre use guantes resistentes al calor.

28. No use el producto estando bajo medicacion y/o
bajo la influencia del alcohol, que puede afectar su
capacidad de buen juicio.

29. Tenga cuidado al usar alcohol en sus alimentos.
El alcohol se evaporara a altas temperaturas y puede
prenderse fuego y causar un incendio si entra en contacto
con superficies calientes.

30. Después de cada uso, verifigue si la unidad esta
apagada.

HE B B T
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31. 5Si el aparato esta defectuoso o tiene un dafio
visible, no lo haga funcionar.

32. No toque el enchufe con las manos mojadas. No
tire del cable para desconectarlo, siempre sostenga el
enchufe.

33. No use el aparato con el cristal de la puerta frontal
retirado o roto.

34. Cologue el papel de hornear junto con la comida
en un horno precalentado poniéndolo dentro de una
olla o en un accesorio de horno (bandeja, parrilla de
alambre, etc.).

35. No coloque objetos que puedan alcanzar los nifios
en el aparato.

36. Es importante colocar la parrilla de alambre y la
bandeja correctamente en los estantes de alambre y/o
colocar correctamente la bandeja en el estante. Coloque
la parrilla 0 bandeja entre dos rieles y asegurese de que
esté equilibrada antes de poner comida sobre ella.

37. Contra el riesgo de tocar los elementos del calentador
del horno, retire las partes sobrantes del papel de hornear
que cuelgan del accesorio o contenedor.

38. Nunca lo use a temperaturas de horno superiores
a la temperatura de uso maxima indicada en su papel
de hornear. No cologue el papel de hornear en la base
del horno.
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39. Cuando la puerta esté abierta, no cologue ningun
objeto pesado sobre |la puerta ni permita que los nifos
se sienten en ella. Puede hacer que &l horno vuelque o
que las bisagras de |a puerta se dafien.

40. Los materiales de embalaje son peligrosos para
los nifios. Mantenga los materiales de embalaje lejos
del alcance de los nifios.

41. No utilice limpiadores abrasivos ni raspadores
metalicos afilados para limpiar el cristal, ya que los
arafazos que pueden ocurrir en la superficie del cristal
de la puerta pueden hacer que el cristal se rompa.

42. No coloque el aparato sobre una superficie cubierta
con alfombras. Las piezas eléctricas se sobrecalientan
ya que no habra ventilacion desde abajo. Esto causara
la falla del dispositivo.

43. No golpee las superficies de vidrio de las hornillas
de vitroceramica con un metal duro, |a resistencia podria
danarse. Fuede causar una descarga eléctrica.

44, E| usuario no debe manejar el horno solo.

45. El usuario debe tener cuidado al limpiar los
quemadores de gas. Puede causar lesiones personales.

46. La comida puede derramarse cuandoe se desmonta
el pie del horno o se rompe, tenga cuidado. Puede causar
lesiones personales.

47. Durante el uso, las superficies internas y externas
del horno se calientan. Cuando abra la puerta del horno,
retroceda para evitar que salga vapor caliente del interiar.
Hay riesgo de quemaduras.
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48. La tapa superior del horno puede cerrarse por una
buena razon, y es que el envase de coccion puede
voltearse. Dé un paso atras para evitar que le llegue el
calor de |la comida. Hay riesgo de quemaduras.

49. No coloque objetos pesados cuando la puerta del
horno esté abierta, existe el riesgo de que se voltee.

90. El usuario no debe dislocar la resistencia durante
la limpieza. Puede causar una descarga eléctrica.

51. No quite los interruptores de encendido del aparato.
De lo contrario, se puede acceder a los cables eléctricos
vivos, Puede causar una descarga eléctrica.

52. El suministro del horno se puede desconectar
durante cualquier trabajo de construccion en el hogar.
Después de completar el trabajo, vuelva a conectar el
horno debe ser hecho por un servicio autorizado.

53. No cologue envases metalicos como cuchillos,
tenedores o cucharas en la superficie del aparato, ya
que se calientan.

54. Para evitar el sobrecalentamiento, el aparato no
debe instalarse detras de una cubierta decorativa.

55, Apague el aparato antes de quitar las protecciones.
Despueés de limpiar, instale las protecciones de acuerdo
con las instrucciones.

56. El punto de fijacion del cable debe estar protegido.

57. ADVERTENCIA: No use los quemadores de horno y la
parrilla al mismo tiempo.
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58. No cocine la comida directamente en la bandeja/
rejilla. Por favor, ponga |a comida en |las herramientas
adecuadas antes de ponerlas en el horno.

59. Superficie caliente, deje enfriar antes de cerrar la
tapa.

Seguridad eléctrica

1. Conecte el aparato a un enchufe con conexion a
tierra protegido por un fusible que cumpla con los
valores especificados en el cuadro de especificaciones
técnicas.

2. Haga que un electricista autorizado instale un equipo
de puesta a tierra. Nuestra empresa no sera responsable
por los dafios que se incurriran debido al uso del producto
sin conexién a tierra de acuerdo con las reglamentaciones
locales.

3. Los interruptores automaticos del horno deben
colocarse de modo que el usuario final pueda alcanzarlos
cuando el horno esté instalado.

4. El cable de alimentacion (el cable con enchufe) no
debe entrar en contacto con las partes calientes del
dispositivo.

5. Si el cable de suministro de energia (el cable con
enchufe) esta dafiado, este cable debe ser reemplazado
por el fabricante o su agente de servicio o un personal
igualmente calificado para evitar una situacion peligrosa.




A e B e

6. NUNCA lave el producto rociando o vertiendo agua
sobre él! Existe el riesgo de electrocucion.

7. ADVERTENCIA: Para evitar descargas eléctricas,
asegiirese de que el circuito del dispositivo esté abierto
antes de cambiar la lampara.

8. ADVERTENCIA: Corte todas las conexiones del circuito
de suministro antes de acceder a las terminales.

9. ADVERTENCIA: Si la superficie esta agrietada, apague
el aparato para evitar el riesgo de descarga eléctrica.

10. No use cables cortados o dafiados o cables de
extensién que no sean el cable original.

11. Aseglrese de que no haya liguido o humedad en
el tomacorriente donde esta instalado el enchufe del
producto.

12. La superficie posterior del horno también se calienta
cuando se opera el horno. Las conexiones eléctricas no
deben tocar la superficie posterior, de lo contrario, las
conexiones podrian dafiarse.

13. No apriete los cables de conexion a la puerta del
horno y no los aplique sobre superficies calientes. Si el
cable se derrite, esto puede provocar un cortocircuito
en el horno e incluso un incendio.

14, Desenchufe la unidad durante la instalacién,
mantenimiento, limpieza y reparacion.

15. Si el cable de alimentacion esta darfiado, debe ser
reemplazado por su fabricante o servicio técnico autorizado
o cualguier otro personal calificado en el mismo nivel,
para evitar cualquier situacion peligrosa.




16. Aseglrese de que el enchufe esté insertado
firmemente en el tomacorriente de la pared para evitar
chispas.

17. No use limpiadores a vapor para limpiar el aparato,
de lo contrario puede ocurrir una descarga eléctrica.

18. Se requiere un interruptor omnipolar capaz de
desconectar la fuente de alimentacion para la instalacion.
La desconexién de la fuente de alimentacion debe
proporcionarse con un interruptor o un fusible integrado
instalado en una fuente de alimentacion fija de acuerdo
con el codigo de construccion.

19. El dispositivo esta equipado con un cable tipo "Y".

20. Las conexiones fijas se deben conectar a una fuente
de alimentacion que permita la desconexién omnipolar.
Para dispositivos con categoria de sobretensién por
debajo de I, el dispositivo de desconexion se conectara
a la fuente de alimentacion fija de acuerdo con el codigo
de cableado.




Seguridad con gas

1. Este aparato no esta conectado a aparatos de
evacuacion de productos en combustién, Este aparato
debe estar conectado e instalado de acuerdo con las
normas de instalacion vigentes. Se deben considerar
las condiciones con respecto a la ventilacion.

2. Cuando se usa un aparato de cocina a gas: humedad,
calor y productos quemados se pueden generan en la
habitacion. En primer lugar, asegurese de que la estufa
esté bien ventilada cuando utilice el electrodoméstico
y mantenga aberturas de ventilacién naturales o instale
un equipo de ventilacion mecanica.

3. Después de usar el artefacto durante un periodo
prolongado, es posible que se requiera ventilacién
adicional. Por ejemplo, abra una ventana o ajuste una
velocidad mas alta para la ventilacién mecanica, si la
hay.

4. Este electrodoméstico debe usarse solo en |lugares
bien ventilados de acuerdo con la normativa vigente.
Lea el manual antes de instalar o usar este producto.

5. Antes de colocar el dispositivo, asegurese de que
las condiciones de |a red local (tipo de gas y presion de
gas) cumplan con los requisitos del dispositivo.

6. El mecanismo no se puede ejecutar por mas de 15
segundos. Si el quemador no esta encendido después de
15 segundos, detenga el mecanismo y espere al menos
un minuto antes de tratar de encender el quemador de
nuevo.
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1. Todo tipo de operaciones a realizar en la instalacion
de gas debe ser realizado por personas autorizadas y
competentes.

8. Este aparato esta ajustado para gas natural (GN). Si
tiene que usar su producto con un tipo de gas diferente,
debe solicitar el servicio autorizado para la conversion.

9. Para una operacion adecuada, la campana, el tubo
de gas y la abrazadera deben reemplazarse periédica-
mente de acuerdo con las recomendaciones del fabricante
y cuando sea necesario.

10. El gas deberia arder bien en los productos a base
de gas. El gas de combustion bien puede entenderse
a partir de la llama azul y la combustion continua. Si
el gas no se quema lo suficiente, se puede generar
monoéxido de carbono (CO). El mondéxido de carbono es
un gas incoloro, inodoro y muy téxico, incluso pequefias
cantidades tienen un efecto letal.

11. Pregunte a su suministro de gas local sobre los
numeros de teléfono para emergencias relacionadas
con el gas y las medidas que se tomaran cuando se
detecte el olor a gas.
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Qué hacer cuando se detecta olor a gas

1. No use llamas abiertas y no fume.

2. No opere ningun interruptor eléctrico. (Por ejemplo;
interruptor de la lampara o timbre de la puerta)

3. No use el teléfono ni el teléfono movil.

4, Abra las puertas y ventanas.

5. Cierre todas las valvulas de los aparatos que utilizan
gas y los contadores de gas.

6. Liame a los bomberos desde un teléfono fuera del
hogar.

1. Verifique todas las mangueras y sus conexiones en
busca de fugas. Si aun huele a gas, salgade lacasay
advierta a sus vecinos.

8. No ingrese a |a casa hasta que las autoridades aclaren
que es seguro.
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Uso previsto
1. Este aparato esta disefiado para uso en el hogar. El
uso comercial del aparato no esta permitido.

2. Este aparato solo se puede usar para cocinar.
No debe usarse para otros fines, como calentar una
habitacion.

3. Este aparato no debe usarse para calentar placas
debajo de la parrilla, para secar la ropa o las toallas
colgandolas en el asa o con fines de calefaccion.

4. El fabricante no asume ninguna responsabilidad
por los dafios debidos al mal uso o mal manejo.

5. La parte del horno de |a unidad se puede usar para
descongelar, asar, freir y asar alimentos.

6. La vida operativa del producto que ha comprado
es de 10 afios. Este es el periodo durante el cual el
fabricante proporciona los recambios necesarios para
el funcionamiento de este producto seglin lo definido.




Conexion Eléctrica

1. Su horno requiere un fusible de 16 o 32 amperios de acuerdo con la
potencia del dispositivo. 5i es necesario, se recomienda la instalacion por
un electricista calificado.

2. 5u hormmo se ajusta de acuerdo con el suministro eléctrico de
220-240V CA / 3B0O-415V CA, 50/60 Hz. Si lared eléctrica es diferente
a este valor especificado, comuniguese con sU senvicio autorizado.

3. La conexion eléctrica del horno soio debe realizarse con los enchufes
con el sistema de tiemra instalado de acuerdo con las normas. 3i no hay
una toma adecuada con €| sistema de tierra en el lugar donde se colocara
el homo, comuniguese inmeadiatamente con un electricista calificado.
El fabricante nunca sera responsable de Jos dafios gue puedan surgir
debido a los enchufes conectados al aparato sin sistema de tierra. Si los
extremos del cable de conexidn eléctrica estan abiertos, de acuerdo con
el tipo de aparato, instale un interruptor apropiado en ia red eléctrica, con
el cual se pueden desconectar todos los extremos en caso de conexion/
desconexion de la red eléctrica.

4. 51 su cable de suministro eléctrico estd defectunso, definitivamente
debe ser reemplazado por el servicio autorizado o electricistas calificados
para evitar los peligros.

5. El cable eléctrica no debe tocar las partes calientes del aparato.

B. Por favor, use su horno n un ambiente seco.

Esquema de conexion eléctrica

T 1 1
22T 240N - SOy LRIO-A TR IS0 IR EN-M1G0Hs

e
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Conexion De Gas

ADVERTEMCIA: Antes de comenzar cualguier trabajo relacicnado con la
instalacion de gas, cierre el suministro de gas. Riesgo de explosidn.

Por favor, use su horno en un ambiente seco.

1.Antes de conectar 2] aparato a la conexidn de gas, verifigue gue las es-
pecificaciones de categoria y presion de gas que se muestran en la placa de
datos comasponda a su sistema de alimentacién de pas. De ser necesario,
llame al representante técnico autonzado para ajustar la categoria de gas.

2. Este aparato electrodoméstico debe instalarse de acuerdo con las
reglamentaciones vigentes y solo debe usarse en un lugar bien ventilado.
Lea las instrucciones antes de instatar o usar el aparato. Por razones de
seguridad solo el personal competente puede instalar ywo reparar estos
aparatos ya que asi lo establecen las ediciones actuales de las reglamen-
taciones de seguridad dei pas.

3.El aparato no puede instalarse en una habitacidn gue no tenga ven-
tanas u otro tipo de abertura controlable. Si se instala en una habitacidn
con una puerta que se abre directamente al exterior se requiere gue esta
puerta esté siempre abierta. La circulacidn de aire debe ser de 2 m3'h
por KW de los guemadores.

4.La conexion de pas debe realizarse desde |la derecha o |a izguierda. Por
ello, se deben cambiar la boguilla de la manguera, el enchufe y los sellos.

5.Para Iz conexidn de gas se debe utilizar una manguera flexible,

B.5i utiiza una mangiera de metal flexible para hacer la conexian,
ubigue el sello entre las tuberias principales de gas.

1.El didmetro interno de la manguera flexible a |a gue estd conectada
la boguilla de {a manguera para butano debe ser de 6mm para los tubos
de gas de tipe domestico. El didmetro interno de la manguera flexible a
la que esta conectada la boquilla de la manguera para gas natural debe
ser de 15mm. La mangueradebe estar bien ajustada a la boguilla de la
manguera con una abrazadera.

8.La manguera debe reemplazarse antes de la ditima fecha de
vencimiento.

9.El didmetro maximo de la bombona debe ser 300 mm.

10.PRECAUCION: Se debe conectar el horno a la valvula de entrada de
gas. El tramo de la manguera debe ser corto y se debe asegurar que no
haya pérdidas. Por razones de seguridad, la manguera utilizada no debe
terner mas de 125 cm.




11. Cuando cologue el horno en su ubicacion, asegarese de que esté a
la misma altura que la encimera. Si es necesario, ajuste las patas para
que el horno esté a la altura de la encimera.

Lugar de paso de la manguera de gas

1. Conecte al aparato & prifo de |a tuberia usando 1a ruta mas corta posible
y de manera que se asegure de gue no habra ninguna fuga de gas.

2. Para llevar a cabo una comprobacign de seguridad de tensidn y
sellado, asepurese de que las perillas del panel de control estén cerradas
y de gue la bombona de gas este abierta.

ADVERTENCIA: Mientras realice una comprobacidn de fugas de gas, nunca
utilice ningin tipo de mechero, cerilia, cigarrillo ouna sustancia irritante.

3. Aplique jabdn de burbujas en los puntos de conexidn. Si hay cualquier
tipo de fuga, esto causard burbujas.

4. Cuando cologue el aparato en su sitio, aseglrese de gue esté al
mismo nivel gue la encimera. 5§ es necesario, ajustes las patas para que
queden aniveladas con la encimera.

5. Utilice el aparato en una superficie |lana y en un ambiente bien
ventilado.

ADVERTENCIA: Antes de colocar el aparato, verifique gue las condiciones
de distribucion local (tipo y presion de gas) se ajusten a la configuracion
del producto:

— - Figura 1.1

Figura 1
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Operacion de cambio de boguilla

1. Utifice una herramienta con un cabezal especial para guitar e instalar
la boguilla como s& ve en (figura 2}

2. Elimine la boquilla (figura 3) del quemador con una herramisnta
especial e instale una nueva boquilla (figura 4)

L0

Figura 2

Ventilacion de la habitacion

El are necesario para la combustion se recibe del aire de la habitacidn y los
gases emitidos se dan directamente en Ia habitacidn, Para un funcion-
amiento seguro de su producto, una buena ventilacidn de la sala es una
condicitn previa. Si no hay ninguna ventana o espacio para ser utilizados
para la ventitacion de la habitacion, se debe instalar una ventilacidn
adicional. Sin embargo, si la habitacion tiene una puerta hacia el exterior,
o es necesario realizar los orificios de ventilacién.

Figura 4

Tamafio de 13 habitacian Apertura da ventilacion
Menor de 5 m? min; 100 cm®*
Entre & m¥ - 10 m? min. 100 cm?
Mayor de 10 m? no Necesano
Em sitanc o bodega min 65 om?®




Disminucion del ajuste del caudal de gas para los grifos de la encimera

1. Encienda el guemador que se va a ajustar y gire la perilla a la posicidn
reducida.

2. Retire |a perilla del grifo de gas.

3. Use un destornillador de tamafic adecuado para ajustar 2! tornillo de
ajuste de |a tasa de flujo. Para GLP {panel de butano-pro) gire e tormillo
en el sentido de tas-agujas del reloj. Para el gas natural, debe girar e[
tornillo hacia la tzquierda una vez.

“La longitud normal de una |lama recta en la posicidn reducida debe ser
de &-7 mm".

4, Si la llama es mas alta gue la posicidn deseada, gire el tornillo en
el sentido de las agujas del reloj. Si es mas pequena, girela en sentido
antihorario.

5. Para el 0ltimo control, lleve el guemador tanto a llama alta como a
posiciones reducidas v compruebe si la llama esta encendida o apagada.

Segun el tipo de grifo de gas utilizado en su electrodomeéstico, la posicion
del tornillo de ajuste puede variar.

Para ajustar su horno segidn para el tipo de gas, realice el ajusie para la
llama reducida cuidadosamente girando con un destornillador pegueno
coma se muestra a continuacidn en el tornille en el medio de ias llaves de
paso de gas. asi como los cambios de 1a boquilla. (figura 5 v 6)

00 2@.5

Figura 5 Figura &
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Extraccion de los quemadores inferior y superior @ instalacion del inyector
en el horno de gas

Extraccion del quemador superior:

Con la ayuda de un destornillador, quite el tormnillo como se muestra
en la figura 7. Como se muestra en ia figura 8, retire el guemador de su
lugar tirando de &l hacia usted, Como s& muestra en la figura 9, guite
el inyector en el cojinete con una llave de vaso. Para volver a colocar el
guemador, apligue el proceso de eliminacién de forma inversa.

Figura 7 Figura B Figura 3

— S — —

Extraccion del quemador inferior:

La puerta inferior del quemador se ha fijado con dos tornillos. Como se
muestra en la figura 10, quitelo con |a ayuda de un destornillador. Retire
la puerta tirando hacia arriba como se muestra en |a figura 11. Retire el
quemadar de su lugar tirando de &l hacia usted, como se muestra en la
figura 12. Como se muestra en la figura 13, guite el inyector en 1 cojinete
con una llave de vaso. Para reemplarar el quemador, apligue el proceso
de eliminacion de forma inversa.

Figura 10




INTRODUCCION AL USO DEL APARATO

R ohamet_g 1l
—— |

1.Calentador de platos 1 2.Guemador mediann
1.1, Cubierta flape }3.Rejiltas de la cocina
2, Puerta de vidrio ded horno 14.Guemador grande
3.Manija de la puerta 15.Piancha 2145 mm *
4. interruptorss 16.Plancha @185 mm *
3.FPomos de comando 17.Guemador mediano
B.Panz| de comando 1B.Cuemador pequeito
1.Rejillas de |a cocina 19.Lampara
8.Bizagras de I tapa de vidrio 20.Esantaria de! alambre
9.Entrads de la manguera 21.Bandeja estandar
10.Panel lateral 22.8andeia profunda
11.Ubicacién de |a bambona de gas 23, Quemador para wok *
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Accesarios

Bandefa prefunda *

Se ufiliza para pastelerfz, fritas v guiso. Tembién puade
utilizaris como recipiente de acumular aceite cuando se
cocina pastel, comidas congeladas y comidas de carne
directamenta sobre parniliz.

Bamdsja *
E& utiliza para pastalerfa (galfeta e.tc) y alimentas
congelados,

Parrilla de alambrs
Se utiliza para poner en estanteriz deseada fas comidas
congeladas. las comedas para freir ¢ las comidas al bormo.

Canril telescdpicn *
Gracias & reiles befescbpacos 1es bandejas o estanteria de
slambre s& puade poner y quitar faciimente.

Parrilla de alambre dentro de bandeja *

Lizs alimentos que pueden pegar al cooinar como bistec
c8 pusden cocinar sobre |a parrilia de alambre denfro de
fa bandaja. Asi 2= avita que los alimentos =& peguen 3 la
bandeja

Aaz de |a bandija *

Se usa para sostener bandejas calientes.

Unidad ds soporie de cafetera *
Pueds ser utilizado para I3 cafetara,




Caracteristicas Técnicas De Su Hormo

Propiedades 90x60
Ancho exterior GO0 mam
Profundidad sxterna 610 mm
Altura exterior B25 mm
Potencia de |a lampara 15-25W
Efemento de calefaccidn infenior 1200 W
Elemento calentador swuperion 1000 W
Elemento calentador turba 2200 W
Elemento calentador de |a parrilla 2000 W
Tensidn de suministro 220-240NV ACI3IB0-415V AC 5060 Hz
Placa calente 145 mm * 1000 W
Placa calients 180 mm * 1500 W
Placa caliente rapida 145 mm = 1500 W
Placa caliente rapida 180 mm * 2000 W

ADVERTENCIA: Fara que el servicio autorizado realice la modificacian,
se debe tomar en consideracion esta tabla. El fabricanie no se hace
responsable de cualguier problema gue surja debido & cualguier
modificacidn defectuosa.

ADVERTENCIA: Para aumentar la calidad del producto, las especificaciones
técnicas pueden modificarse sin previo aviso.

ADVERTEMNCIA: Los vaiores indicados en el aparato o en la documentacion
que lo acompafa, son lecturas de |aboratoric de acuerdo con la
correspondiente normativa. Estos valores pueden variar segdn el usa y las
condiciones ambientales.




Omemador 620,20 mbar
s 25,25 mbar 620,25 mbar 620,13 mhar
técnicas Gias matural Gids matural Gis natural
Inyector | 1,40 M 1.28 T 1,60 T
Wok Flujo de

BN 3 ¥
Osemaii zas 0333 | mi¥h | 0,333 | m¥dh | 0323 | m¥h

Potencia | 3,50 kW 3,50 kW 1,50 kW

Inyector | 1,15 mim 1,10 mim 1,45 e
Rapido Flujo de 2 3 3 ; "
O } 0276 | m¥h | 0RVE | mih | D276 | mh

Potencia | 2,90 KW 2,90 kW 2,80 kW

Inyector | 0,07 mim 0,92 mm 1,10 mam

Semi-Ripido | Flujo de
Quemador gas

Potencta | 1,70 KW 170 kW 1.70 kW

0,162 | m¥ | 0,162 | m¥h | 0,162 | m¥h

Inyecior | 0,72 mm 0,70 mm 085 mm

Pequeno Flujo de
fuemador | pas

Potencia| 0,95 W 0,25 kW 0,95 kW

0,96 mih 0,26 mih 0,96 m3h

Inyector | 1,00 mim 0,92 mm 1,35 mm

Parilla | Flujo de
Quemador gas

Potencia | 2,00 L 2,00 kW 2.00 KW

0196 | m¥h | 0196 | mi¥h | 0,196 | mih

nyector | 1,10 mim 1,00 mm 1,50 M

Hormo Flujo de

3 3 3
Gu=mad A 0,235 mih 0,235 m¥h 0,235 mith

Potencia | 2,50 KW .50 L 2,50 kW
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Quemador 630, 2B-30 mhar B30.50 mbar r—
caracieristicas 631,37 mhar ¢ w31 muar
técnicas GLP P Gip
Inyector | 0,96 mm 0,76 mm 0,06 mim
Wok Flujo de

5 -
Qusmador 254 gh 254 gh 254 g'h

Potencia| 3.50 kW 3.50 KW 3.50 kW

Imyectar | 0,85 M 0,75 mm 0,85 mim

Répido Fiiifo de = = -
S 711 | gh | 211 gh | =21 g
Potencia| 290 | ww | 2oo | ww | zoo | kw

Inyector | 0,65 mm 0,60 mm 0,65 mim

Semi-Ripide | Flufo de
Quemadar gas
Potencia| 1.70 WY 170 W 1,70 kW

124 gh 124 gh 124 gh

Imyectar | 0,50 M 0,43 mm 0,60 mim

Pequedio Flujo de =
St 6% gh 69,1 gh 6,1 gh
Potencia| 0,95 W 0,95 kW 0,95 KW

Inyector | 0,70 mm 0,60 mm 0,65 mim

Parrilla Flujo de
Quemadar gas
Potencia| 2.00 WY 2,00 W 2,00 kW

145 gh 145 gh 145 g'h

Imyectar | 0,75 M 0,65 mm 0,70 mim

Homo Flujo de
Quemador | Eas
Potencia| 2,50 kW 2,50 KW 2,50 kW

182 | @h 182 gh 182 gh

ADVERTENCIA: Los valores de diametro escritos en el inyector se especifican
sin una coma. Por ejemplo: el diametro de 1,70 mm se especifica como
170 en el inyector.

AT R e
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INSTALACION DEL HORNO

Verifiglie si la instalacion eléctrica es adecuada para poner el aparato en
funcionamiento. Si la instalacidn de electricidad no es adecuada, llame
a un electricista y un plomero para arganizar los servicios plablicos segln
sea nacesano. El fabricante no se hace responsable de los danos cagsados
por ias operaciones realizadas por personas no autorizadas.

ADVERTEMNCIA: Es responsabilidad del cliente preparar ia ubicacion donde
se colocara el producto vy también tener preparada la instalacion elécirica.

ADVERTENCIA: S deben seguir |35 reglas n los esténdares [ocales sobre
instalaciones eléctricas durante |z instalacion del producto.

ADVERTENCIA: Verifigue que no haya dafios en el aparato antes de instalarlo.
Mo insfale el aparato si estd dafiado. Los productos dafiados causan un
riesgo para su seguridad.

Lugar correcto para [a instalacion y advertencias importantes

Las patas del aparato no deben permanecer sobre superficies blandas,
coma las alfombras. El piso de la cocina debe ser durable para transporiar
el peso de la unidad v cualguier otro utensilio de cocina que pusda usarse
en el horma.

El aparafo es adecuado para usarse en ambas paredes |aterales, sin
ningan tipo de soporte, osin instalarlo en un armario. 5i se instalara una
campana o extractor encima de la estufa, siga las instrucciones del
fabricante para Ia altura de montaje. {min. 650 mm)
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ADVERTENCIA: Los muebies de cocina cerca del electrodomeéstico deben
ser resistentes al calor.
ADVERTENCIA: Mo instale el aparato al fado de refrigeradores o refrige-

radores. El calor irradiado por el aparato.aumenta €| consumo de energia
de los dispositivos de refrigeracion.

ADVERTENCIA: Mo use la puerta wo el asa para transportar o mover &l
aparato.
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Instalacion De Los Fies Del Dispositivo

Para instalar los pies del aparato;

1. Como se muestra en |a (figura 14}, hay una barra para montar los ples
en la parte inferior del horno. Las tuercas sobre estas barras se montan
para atornillar les pies. (figura 15)

2. Completar el proceso de instalacidn del pie, enroscando los pies & ias
tuercas. (figura 16)

3. Puede balancear su horno girandao los pies atornillados =egin el tipo
de superficie utilizada.

-

g U

8

Figura 14 Figura 15 Figura 16

llustracion De Amarre De Cadena

Antes de usar el artefacto, v a fin de
lograr un uso segure, no olvide sujetar el
artefacto al muro utilizando la cadena v
el tornillo en gancho provisto.  Venfigue
que el gancho esté atornillado en el mure
firmemente.




PANEL DE MANDODS

I
1 2
1. Termostato

2. Botdn de =eleccidn de funciones
3. Calentador delantero laquierdo
4. Calentador trasero derecho

. Calentador eléctrico central trasero
Calentador trasero derechao
8. Calentador delantaro derecho

]
|
3
5. Calentador eléctnco central frasero
i)
7

ADVERTENCIA: E| panel de mandos de amba es solo para fines ilustrativos.
Considere el panel de mandos en su dispositivo.

Termostato: Se usa para determinar Iz temperatura
de coccion del plato a cocinar en el horno. Después
de colocar la comida dentro del homo, gire el
interruptor para ajustar la temperatura deseada entre
40-240 °"C. Para las temperaturas de coccién de
diferentes alimentos, vea la tabla de coccidn.

Temporizador mecinico®: Se usa para determinar el
tiempo para cocinar en el horno. Cuando-expira el
tiempo ajustado, la energia de los calentadores se
apaga y e emite una sefal de advertencia audible.
El temporizador mecéanico se puede ajustar al periodo
deseado entre 0-290 minutos. Para los perlodos de
coccidn, consulte ias tablas de coccidn.
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USD DEL HORNOD
Uso De Los Quemadores Del Hormo

1. 5i su horno estd equipado con guemadores que funcionan con gas,
se debe usar la perilla apropiada para encender los quemadores. Algunios
maodelos tienen ignicion automatica del mando; es facil encender el guemador
girando la perilla. Ademas, los quemadores pueden encenderse presionando
el botdn de encendido o pueden encenderse con una cerilla.

2. No opere continuamente el encendedor por mas de 15 segundos.
5i el gquemador no se enciende, espere un minuto como minimo antes
de volver a intentarlo. Si el quemador se apaga por alguna rarén, cierre
la valvula de control de gas y espere un minimg de un minuto antes de
volver a intantarlo.

Uso De Elementos De Calentamiento Del Horno

1. Cuando el horno 58 usa por primera vez, se extendera un olor gue se
obtendra del uso de los elementos de calentamiento. Para deshacerse de
esto, opere a 240 "C durante 45-60 minutos mientras estd vacio.

2. La perifla de control del hormo debe colocarse al valor dessado, de o
contrario, el horno no funcionara.

3. El tipo de comidas, los tiempos de coccidn ¥ las posiciones del
termostato se dan en la mesa de coccign, Los valores gue figuran en la
tabla de coccién son valares caracteristicos y se obtuvieron como resultado
de las pruebas realizadas en nuestro laboretorio. Puede encontrar
diferentes sabores adecuados para su gusto dependiendo de sus habitos
de cocina ¥ uso,

4, Puede hacer pollo revolviendo en su horno por medio de los accesorios.

5. Tiempos de coccidn: Los resultados pusden cambiar de acuerdo con
el voltaje de area y el material que tiene diferente calidad, cantidad y
temperaturas.

6. Durante el tiempo en que se cocing en el hormo, |a tapa del homo
no debe abrirse con frecuencia. De lo contrario, |& circulacidn del calor

puede desequilibrarse ¥ los resultados pueden cambiar.




Uso De La Parrilla

1. Cuando coloque la parrilla en el estante superior, la comida &n la
parrilla no tocara fa parrilla.

2. Puede precalentar durante 5 minutos mientras asa a la parrilla, Sies
necesario, puede voltear la comida boca abajo.

3. La comida debe estar en ef centro de Iz parrilla para proporcionar el
maximo flujo de aire a través del horno.

Para encender la parrilla:

1. Coloque el botén de funcitn sobre el simbolo de la parrilla.

2. Luego, ajustelo a la temperatura deseada de la parrilla.

Para apagar la parrilla:

Cologque el botdn de funcidn en la posicidn de apagado.

ADVERTEMNCIA: Mantenga la puerta del horno cerrada mientras cocing a
la parrilla. (parrilla eléctrica)

ADVERTEMNCIA: Mantenga la puerta del horno abierta mientras cocina a
la parrilla. (parrilla de gas]

Uso Del Asador De Pollo *
Cologque el asador en el marco. Deslice y
gire el marco en el hormo al nivel deseado.
Ponga una sartén en la parte inferior para
recoger los restos. Afada un poco de agua
a |a sartén para limpiarla mas facilmenkte.
Mo olvide guitar la parte de plastico del
azador. Despues de terminar con la parrilla,
atornille la asa de plastico a la brocheta y
saque la comida del hormo.

Figura 17
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Uso De La Seccidn De La Estufa

Uso de quemadores de gas
—FFD El dispositive de seguridad de corte de llama (FFD, por
| sus siplas en inglés): opera instantineaments cuando
(\’@b el mecanismo de sepuridad se activa debido al exceso
th"——:EF::’ de liguido sobre |as placas superiores,

1. Las valvulas gue controlan las estufas de gas tienen un mecanismo
de seguridad especial. Para encender la hornilla siempre presione el
Interruptor hacia adelante y llévelo al simbolo de la llama girandola hacia
la izqguierda. Todos los encendedores deben operar pero selo la hornilla
que usted controla debe encenderse. Mantenga presionado el interruptor
hasta que realice ia ignicidn. Presione el botdn del encendedor y pire la
perilla en sentido antihorario.

2. Mo opere continuamente el encendedor por mas de 15 segundos.
Si el guemador no se enciende, espere un minute como minimeo antes
de volver a intentarlo. 51 el quemador se apaga por algan motivo, cierre
la valvula de control de gas y espere un minuto como minimo antes de
valver a intentarlo.

3. En modelos con sistema de seguridad de gas, cuando la llama de la
cocinag se apaga, la valvula de control corta el gas automaticamente. Para
operar los qguemadores con sistema de seguridad de gas, debe presionar
la perilla y girar en sentido antihorario. Después del encendido, debe esperar
casi 5-10 segundos para la activacidn de los sistemas de seguridad del
gas. 5i el quemador se apaga por alguna razon, cierre ia valvuia de control
de gas y espere un minimo de un minuto antes de volver a intentario.

4. % Cerrado &‘ Completamente abiertc  §, Abierto a la mitad

5. Antes de operar sU cocina, asegurese de gue las tepas de los gquemadores
e=tén bien posicionadas. Abajo se muestra Ia colocacion correcta de las
tapas de los quemadores.

Figura 18 Figura 19




Uso De Placas De Calentamiento

Mivel 1 | Mivel2 | Mivel3 | Miveld | Nivel3 | Mivel&
BED mm 200W | 2Z50W | ABOW - - -
2145 mm 250W | roOW | 1000 W g2 B w53
P1E0 mm SDOW | 7ROW | 1500 W - - -
2145 mm rapido SDOW | 100DW | 1500 W £22 = w13
B1ED mm rapido BEOW | 1150W | 2000 W - - -
2145 mm 95 W 156W | 250W | 400W | 760W | 1ODOW
B1E0 mm I16W | I76W | 250W | GOOW | BEOW | IEDDW
2145 mm rapido I35W | 166W | 250W | S00W | 7BOw | I1BDOW
B1ED0 mm rapido I76W | 220W | 300W | B5SOW [ 1150 W | 2000 W
2220 mm 220W | 350W | S560W | S10W | 1l460W | 2000 W

1. Las placas eléctricas tienen un estdndar de & niveles de temperatura.
[como se describid antes)

2. Cuando lo use por primera vez, opere su placa de calentamiento eléctrica
en la posicion & durante 5 minutos. Esto hard que el agente en su placa
de calentamiento sensible al calor se endurezca al quemario.

3. Use cazos de fondo plano que entren en contacto con el calor tanto
como sea posible, para gue pueda usar la energia de manera mas
productiva.

Tamaiios De Los Cazos

G060

Quemador pequefin | [2-18cm
e GRE K
Quemador grande 22-76 cm

Incomects  Incomecis  Iacemecin

Quemador Wok 26-22 cm
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TiPOS DE PROGRAMAS
Botdn de funcidn: Se usa para dsterminar los
calentadores a ser utilizados para cocinar el plato

M

£ = en el horno. Los tipos de programas de calefaccion
en este botdn v sus funciones se describen a can-

e B | tinuacidn, Todos los tipos de calentadores y fipos
= ™ de programas gue constan de estos calentadores

[

pueden no estar disponibles en todos los modelos.

Rostizaco ‘et il asor

Elemento cakntador sur-eror &

Irtlerior

Caientador furbo « wentitador

Lamoara

Elsmernios cafenisdor Superior &
mitenior + yeniliacon

Elemenin cassnindor infenor +
wenhilador

Elemenin caleniacor de ia pariiiy +
weniikadar

Eletrenin casntador de la pastiia

Quemador de ka parrila § Eements

Exlentador Ge fa parilia

Eleme=nin caientadar de [a pamifia

Elemenio caleninsdor soperion
+ ampaa

Quernmdar del horns § Elemeste
calentador mhiee

Tammparumaor slicirca

CalE) I EEN
B | (L] |C0(L8)| | 1 | (@@

Emcencedor

ADVERTEMNCIA: Todos lo= tipos de calentadores y tipos de programas que
constan de estos calentadores pueden no estar disponibles en todos los
modelos.




TABLA DE HORNEADO Y ASADO

ADVERTEMCIA: Debera precalentar el homo duranie 10 minutos antes de
colocar alimentos en él.

P — Féscidn de T-p_lntnn Pamifla Tiempo h
Cocifin Cocitn (*E] Coccitn Coccitn (min.y

Pasied Estatro / Extaticod Yenlil acor 170180 2 3%-45%
Peguefias fonias Estircn f Turbos Yentilador 170180 2 2330
Emgpanada Extaico s Extatico - Vel ador 150200 = F5-43
Pasieien Estafica 1B0-1'90 2 2330
Oafiels Estatien 173180 3, 2021
Ptz de manzarss Estatore r Turbo-Yenklisdor 180190 2 30-70
Birrncho espon e Exlaiics FOOFLED ¢ 2 20-23
Flzza Extalicos Wantiingor 150200 3 20-30
Lesafa Estatica 180-200 2 2340
Mererigie Estatien f0a = [-+)

Fallo Estaticosertiladod [ TurbosNentilagor 180153 2 4557
Faoilo a & parriily ** Parrilia 200-2320 & 2533
Peocodo Fsadn ** Farrilla= vendismor 200230 & 2330
Salamillio ** Farrilia+ ¥entilador Mas & 13-20
Albonigs ** Farrilia Mam 4 F0-T3

* Sin precalentamiento. La mitad de la coccidn debe ser de 200 "C y
Juego |a segunda mitad debe ser 150 "C.

** Durante fa mitad de la coccidn, |la comida debe ser volieada.
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MANTENIMIENTO ¥ LIMPIEZA
1. Desconecte &l enchufe del horno de 1a corriente eléctrica.

2. Mientras se estd haciendo funcionar el horno o poco después de gue
comience a funciopar, alcanzara altisimas temperaturas. Debe evitar
tocario en las partes gue se calieptan.

3. Mo limpie nunca la parte interior, el panel, la tapa, las bandejas y
todas las otras partes de| horno con herramientas como cepillos duros,
espoenjas metalicas o cuchillos. No utilice productos ni detergentes gue
sean abrasivos o Cormosivos.

4. Tras la limpieza de |as partes interiores del horno con un pafio
jabonoso, enjuaguslo y luego séquelo bien con un pafo suave.

B. Limpie las superficies de vidrio con productos limpiadores especificos
para vidrio.

6. No limpie el hormo con limpiadores a vapor.

7. Antes de abrir 1a tapa superior del horno, limpie el liguido derramado
de la tapa. También, antes de cerrar la tapa, aseglrese de que la encimera
de la cocina se haya enfriado lo suficiente,

8. Mo utilice nunca productos inflamables como dcido, disolvente v
gasolina para la limpieza del horno.

9. No lave ninguna de |as partes del horno en el lavavajillas.

10. Para limpiar la tapa frontal del horno, quite los tornillos fijadores
que sostienen fa manija por medio de un destornillador v retirelos de la
puerta del haorno. Luego, limpiela v lavela cuidadosamente. Una vez seca,
coloque el vidrio del horno con cuidado en su lugar v vuelva a colocar la
manija.

Figura 20 Figura 21 Figura 22
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Maontaje De Puerta De Homo

Figura 23.1 Figura 23.2 Figura 23.3 Figura 23.4

Abém |z puerta dal Pon 1z cemadura Daspuds cierra 1z Para quitar ia pusrta
hamo: fotalments de |a bisagra como peerta del hormocome. ded harno, cuando 1a
tirdndaia hacia figura 232 3 posicidn Tgura 23.3 hasta puerts estd carca a la
usted, Daspuss mits ancha. Pon en que flegue a la posiciin cemada
Carna figura 23.1 milsma posicidn las cemadura de esfuerzala hacia

tealiza |a apartura dos bizagras que bizagra. amiba coma se

de cemadura tirandao juritan el harno y Ia wn 2 figurs 23.4.

hacia arriba 1z puerta del homo
cenadura de |3

hisagra con ayuda

de un destorniliador.

Para poner la pusrta del hormo de nuevo a su lugar, realice el proceso de quitar af revés.

AT .
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Limpieza ¥ Mantenimiento Del Vidrio De La Puerta Frontal Del Homo

Retire el perfil presionando los enganches plasticos tanto a I3 derecha
como & la izquierda segin se indica en la figura 24 y traccionando el
perfil hacia usted como se indica en la figura 25. Luego retire el vidrio
interno segln se indica en la figura 26. 51 es necesario, el vidrio dal
medio puede retirarse del mismo modo. Una vez realizados |13 limpieza
¥ &l mantenimiento, vuelva a instalar los vidrios v el perfil en el orden
imverso. Aseglrese de que el perfil esté correctamente asentado en su lugar.

Figura 24 Figura 25 Figura 26
Paredes cataliticas *

Las paredes cataliticas a |a izguierda ¥ a la derecha debajo de las guias.
Las paredes cataliticas expulsan el mal clor y ofrecen el mejor rendimiento por
parte de la cocina. Las paredes cataliticas también absorben los residuos
de aceite v limplan el horno mientras esta funcionando.

Retirar las paredes cataliticas

Para retirar las paredes cataliticas, debe extraer las guias Tan pronto
cuando haya extraido las guias, las paredes cataliticas se liberaran
automaticamente. Las paredes cataliticas deben cambiarse cada 2-3
anos.




Posiciones Del Estante

E=s importanie colocar la rejilla de alambre
en el homo adecuadamente. No permita
gue €l estante de alambre togue la pared
trasera del horno. Las posiciones de los
estantes se muestran en la siguwiente figura.
Puede colocar una bandeja profunda o una
bandeja estandar en los esfanies de alambre
inferior y superior,

Instalacian y eliminacidén de estantes de alambre

Para quitar los estantes de alambre, presione los clips gue se muestran
con las flechas en la figura, primerc guite la parte inferior y la parte
superior de la ubicacidn de insialacion. Para Instalar estanies de atambre,
invierta 2! procedimiento para quitar e! estante de alambre.

Cambio De La Lampara Del Horno

ADVERTENCIA: Para evitar descarpas eléctricas, asegiress de ahrir el
circuito del aparato antes de cambiar la luz. (tener el circuito abierto
significa gue el suministro eléctrico estd desactivado)

En primer lugar, desconecte el suministro eléctrico del aparato y asegiirese
de que €l aparato esté frio.

Retire la proteccion de cristal girandolo tal como se indica en la imagen
lateral izguierda. 5i tiene alguna dificultad para realizar el giro, usar
guantes de piastico le ayudars.

Luego, gire la lampara para retirarka v cologue la nueva lampara de la
misma manera.

Vuelve a colocar |la proteccion de cristal del aparatc en la toma de
corriente y finalice fa sustitucidn. Ahora podra usar €l horno.

Tipo G9 Lampara Tipo E14 Lampara
220-240 ¥, AC 220-240 W, AC
15-25'W 15W
/L// Figura 27 Figura 28
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Uso De La Hoja Deflectora De La Parrilla *

1. Un panel de seguridad esta disefado para proteger el panel de mandos y
los botones cuando el horno esta en mode de cocinar a la pamilla. (figura 29)

2. Utilice este panel de sepuridad para evitar que el calor dane el panel
de mandos ¥ los botones cuando el horno esté en modo de cocinar a la
parrilia.

ADVERTENCIA: Las partes accesibles pueden estar calientes cuando la
parrilia esta en uso, Mantenga a los nifios lejos del horno.

3. Cologue el panel de seguridad debajo del panel de mandos abriendo
la tapa frontal del horno de cristal. (figura 30)

4, ¥ luego asegure el panel de seguridad entre el hormo v la cubierta
frontal cerrando suavemnents la cubierta. (figura 31)

5. Es importante cocinar parea mantener fa tapa abierta a una distancia
especifica cuando se cocina en mode de cocinar a la parnlla.

6. El panel de seguridad brindara una circunstancia de coccidn ideal
mientras protege el panel de mandos y los botones.

ADVERTENCIA: 5i 13 olla tiene |a cpcign de "parrilla cerrada funcionando®
con termostato, puede mantener |a puerta del horno cerrada durante el
funcionamiento; en este caso, la hoja dellectora de la parrilla sera
innecesaria.

Figura 23 Figura 30 Figura 31




SOLUCION DE PROBLEMAS

Puede resolver los problemas gue puede encontrar con su producto al
verificar los siguientes puntos antes de |lamar al servicio téocnico:

Puntos de verificacian

En caso de gue experimente un problema con el horno, primero revise

la tabla a continuacian y pruebe las sugerencias.

Problema Causa posible {ué hacer
Foente g alimeniscion no
dekirrife Vetifiquie o siimmnasto de energla
Vestifique =i la valvula de g
principal eis abierts
Bh i i Vetifique =l o fwberin de gam =xti

Surminstmn de gos no Spanitie.

dobieda.

Asegiress o que kA mangeern de
£t et pomecinda B hoema,

Coenpiushe sf s okl ubiizanng
una vifnsgia de gns adecrada

El homao 58 detese duramiz |3

El enchugle s= =i & |a joma de
comente

Wueiva s Instalar ek enchufe = ks
iomin A& corrizngs.

Operacian contine Semasiado
largs.

D que o moiro s eritie despuss
o= lgrs cicio e cocciin

Be spaga duraste |3 i

has o= un enchufe en un enchale
de corriemde

Uise soin un enchufs para cada
enchale de comente

Ls poerts del harno no se ahre
GomEctanante.

Resins de alimentos Ziaseades
antre |n pueria v il covidad
Inferma.

Limpia béen =i foma y (e o
WTMVET @ i [n puerta.

El encemsder no funciona.

La=s purdas o i cuerps de jos
enchmfes de Encerdiin =stan
abslruitdos

Limpie ias purias o el cuenpg de
\o% tamnes o enceEndida oe ek
QuETaiEs de G

Lea fuboe ded quemasdor o= gas
extan absbroidie.

Limpie lox tubes gl guemsdin
e pe

Cheqee eléctrico al tocar el harna.

SN urs ConExxin 4 term mfecunda

e ma una toena de coerierie so
conExian a teres

Asrgreess o -gue (@ fueme de
alirentacion -este conectada &
tie=rn cormctamente

A .
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Problema Causa posihle flué hacer
Goteo de agua
EZ agun 0 & Vo e pueden gEnermr
- e fhan =
Sale vapor de una priets en |z ban clertes conticionss gepen. | - = ‘1"" "m :';':1 ‘:n‘: o :’_
puaria dai bemo. diercn oe (3 comida qis se eocin mcgma. G Lot
Eslo ni et un eror del aceeato.
Hay srus dentro del boma.
L pisrtn msta abderia Cimvre ia poenia ¥ ekl
L & sercianin sobhire = hanoie-
Comtriles del horno ne ajestscing
El home ne cafienta. prra ey iy namienia del koo ¥ eRinicie £
tiomo,
Sartifieym &l fusibie o renicie gl
Fusfuie disparada o interrustos . ty
G d inkermuptar, 3 esio == reprie con
frecuencis, |mme g un elsciriciska
El homo saie de b0 caleniadones
Cuarmda wtil L
. T Exto no 3 ora falin De=pués oe
kil E-3 wichon, rd rasbrd mas fms
Galida de hum durante &
ey s
Dieje-que & hore se-snShe y impe
Comida =n e calerkadr. i i i
e g = ~ :us al::::::lzlri“n?:ﬁtnzz: al FLIT TP o
olor 8 quamado o plastico. A Ry sd=cuados de criztaleria
Mo abra iz pusrin ded Giomo com
frecuermcia, = |a comids gue exts
. Lo puertn dal homo = ahierts COCINANGD NO TeGUIere ser volbeads
El home ne cacina hisn FreCuen=mente duraniz 2 5 abve (3 pueria con frecuencia,
coccian i temperura irierna dEmemors
¥, por lo terin exin (elloind en el
resyftacs de |8 coccifil.
Obimta estrafic gue cotwe ln ams- | Limpi= |3 soperficis isterns del
para duranie la coccian. homo ¥ *evise nusvaments
Ls luz interna e déhil o mo
Tuncioas.
Resmplace con uma (ampar
La ihmpara podria =star fallands. | con les mismas caraderissican
fecnicas
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REGLAS DE MANIPULACION

1. Mo use la puerta y/o el asa para transportar o mover el aparato.

2. Realice el movimiento v el transporte en el embalaje original.

3. Preste |3 maxima atencian al aparato mientras es cargado / descangado
y manipulado.

4. Asegirese de que el embalaje esté bien cerrado durante ia manipulacion
y el tranzporte.

5. Proteja de factores externos (como humedad, agua, etc.) gue puedan
danar el embalaje.

B. Tenga cuidado de no dafar el aparato debido a golpes, colisiones,
caldas, etc. mientras lo manipula y fransporta, v no lorompa ni lo deforme
durante el fJuncionamiento.

RECOMENDACIONES PARA EL AHORRO DE ENERGIA

Los siguienies detalles le ayudaran a usar su producto ecoldgica y
econdmicamente,

1. Use envases de color oscuro y esmalte gue conducen mejor el calor
en el horno.

2. Mientras cocina su comida, si la receta o el manual del usuario indican
que se requiare precalentar, precatiente el horno.

3. Mo abra 1a puerta del horno con frecuencia mientras cocina.

4., Trate de no cocinar multiples platos simultdneamente en el homa.
Puede cocinar al mismo tiempo colocando dos hornillas en el estante de
rejilla.

5. Cocine multiples platos sucesivamente. El horno no perdera calor,

8. Apague 2l horno unos minutos antes del tiempo de caducidad de la
coccitn. En este caso, no abra la puerta del hormo.

7. Descongele 1a comida congelada antes de cocinar.




B B B

ELIMINACION RESPETUOSA CON EL MEDID AMBIENTE

Deshagase del embalaje de una manera respetuosa con
el medio ambiente.

El aparato estd etiquetado sepin la directiva europea
2012/19/EU sobre aparatos eléctricos y electrtnicos usados
[residuos de eguipo eléctrico y electronico - WEE por
sus siglas an inglés), La directiva establece el marco para
Ia devolucian y =l reciclaje de aparatos usados como
correspende en toda ia UE.

INFORMACION SOBRE EL EMBALAIE

El embalaje del aparato se fabrica con materiales reciclables, de acuerdo
con nuestro Reglamento Macional sobre Medio Ambiente. No elimine los
materiales de embalaje junto con los residuos domeésticos o de otro tipo.
Lleveios a uno de los puntos de reciclaje designado por las autoridades
locales.







Imported by: Elect. Sauber Espafia S5.L. Paseo de la Castellana 93.
1st Floor, 28046 Madrid, Spain.
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