INFICNIITON

INDUCTION HOB
User manual

INPT6845



I8 Important instructions and warnings
for safety and environment

This section contains safety in-
structions that will help protect
from risk of personal injury or prop-
erty damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.

1.1General safety

« This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental ca-
pabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance.Cleaning and user main-
tenance shall not be made by chil-
dren unless they are older than 8
and supervised.

« Keep the appliance and its cord
out of reach of children less than
8 years.

« Installation and repair procedures

must always be performed by Au-
thorized Service Agents.

The manufacturer shall not be
held responsible for damages aris-
ing from procedures carried out by
unauthorized persons which may
also void the warranty. Before in-
stallation, read the instructions
carefully.

« Do not operate the product if itis

defective or has any visible dam-
age.

« Ensure that the product function

knobs are switched off after every
use.

1.2 Electrical safety
« If the product has a failure, it

should not be operated unless it is
repaired by an Authorized Service
Agent. There is the risk of electric
shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as spec-
ified in the "Technical specifi-
cations”. Have the grounding
installation made by a qualified
electrician while using the product
with or without a transformer. Our
company shallnot be liable for any
problems arising due to the prod-
uct not being earthed in accord-
ance with the local requlations.
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Important instructions and warnings
for safety and environment

« Neverwash the product by spread-
ing or pouring water onto it! There
is the risk of electric shock!

« The product must be disconnected
during installation, maintenance,
cleaning and repairing procedures.

« If the power connection cable for
the product is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its
service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

« The appliance must be installed
so that it can be completely dis-
connected from the mains supply.
The separation must be provided
by a switch built into the fixed
electricalinstallation, according to
construction regulations.

« Any work on electrical equipment
and systems should only be car-
ried out by authorized and quali-
fied persons.

« In case of any damage, switch off
the product and disconnect it from
the mains. To do this, turn off the
fuse at home.

« Make sure that fuse rating is com-
patible with the product.

Metallic objects such as
knives, forks, spoons and
& lids should not be placed
onthe hotplate since they

can get hot.

1.3 Product safety

« The appliance and its accessible
parts become hot during use. Care
should be taken to avoid touching
heating elements. Children less
than 8 years of age shall be kept
away unless continuously super-
vised,

« Never use the product when your
judgment or coordination is im-
paired by the use of alcohol and/
or drugs.

« Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

« Do not place any flammable ma-
terials close to the product as the
sides may become hot during use.

« Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

Induction Hob / User Manual
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Important instructions and warnings
for safety and environment

« Donot use steam cleanersto clean
the appliance as this may cause an
electric shock.

« Unattended cooking onahob with
fat or oil can be dangerous and
may result in fire, NEVER try to
extinguish a fire with water, but
switch off the appliance and then
cover flame e.g. with a lid or a fire
blanket.

« Danger of fire: Do not store items
on the cooking surfaces.

« [fthe surfaceis cracked, switch off
the appliance to avoid the possibil-
ity of electric shock.

« After use, switch off the hob ele-
ment by its control and do not rely
on the pan detector.

« Metallic objects such as knives,
forks, spoons and lids should not
be placed on the hob surface since
they can get hot.

« The appliance is not intended to
be operated by means of an exter-
nal timer or separate remote-con-
trol system.

« Vapour pressure that build up due to
the moisture on the hob surface or
at the bottom of the pot can cause
the pot to move. Therefore, make
sure that the oven surface and bot-
tom of the pots are always dry.

« Hotplates are equipped with “In-
duction” technology. Your induc-
tion hob that provides both time
and money savings must be used
with pots suitable for induction
cooking; otherwise hotplates will
not operate. See.General informa-
tion about cooking, page 14, se-
lecting the pots.

« As induction hobs create a mag-
netic field, they may cause harm-
ful impacts for people who use
devices such as insulin pump or
pacemaker.

« Use only hob guards designed by
the manufacturer of the cooking
appliance orindicated by the man-
ufacturer of the appliance in the
instructions for use as suitable or
hob guardsincorporated in the ap-
pliance. The use of inappropriate
guards can cause accidents.

« Prevention against possible fire
risk!

» Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent risk
of arcing.

» Do not use damaged cables or ex-
tension cables.

« Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical con-
nection point.
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Important instructions and warnings
for safety and environment

1.4 Intended use

« This product is designed for do-
mestic use. Commercial use will
void the guarantee.

« This appliance is for cooking pur-
poses only. [t must not be used for
other purposes, for example room
heating.

« The manufacturer shall not be lia-
ble for any damage caused by im-
proper use or handling errors.

1.5 Safety for children

« Accessible parts may become hot
during use. Young children should
be kept away.

« The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all
parts of the packaging according
to environmental standards.

« Electrical products are dangerous
to children. Keep children away
from the product when it is op-
erating and do not allow them to
play with the product.

« Do not place any items above the
appliance that children may reach
for,

1.6 Disposing of the old
product

Compliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EV). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive,

1.7 Package information

Packaging materials of the product are
"“ manufactured from recyclable materi-
4@ |3Is in accordance with our National
Environment Regulations. Do not dis-
pose of the packaging materials to-
gether with the domestic or other wastes, Take
them to the packaging material collection points
designated by the local authorities.

Induction Hob / User Manual
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This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children without
supervision.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons
in order to avoid a hazard.

Warning: If the surface is cracked, switch off the appliance to

avoid the possibility of electric shock.
Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids
should not be placed on the surface since they can get hot

A steam cleaner is not to be used.

Do not use a steam cleaner to clean your cooktop.

The appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.
WARNING: Danger of fire: do not store items on the cooking
surfaces.

The cooking process has to be supervised. A short term
cooking process has to be supervised continuously.
WARNING: Unattended cooking with fat or oil can be
dangerous and may result in fire. NEVER try to extinguish a
fire with water, but switch off the appliance and then cover
flame e.g. with a lid or a fire blanket.



I8 Important instructions and warnings
for safety and environment

1.8 Plug Wiring

The moulded plug on this appliance incorporates
a 13 A fuse. Should the fuse need to be replaced
an ASTA approved BS1362 fuse of the same rating
must be used. Do not forget to refit the fuse cover,
Inthe event of losing the fuse cover, the plug must
not to be used until a replacement fuse cover has
been fitted. Colour of the replacement fuse cover
must be the same colour as that visible on the pin
face of the plug Fuse covers are availabe from any
good electrical store.

Fiting a different plug

As the colours of the wires in the mains lead
of this appliance may not correspond with the
coloured markings identifying the terminals on
your plug, proceed as follows:

Brown cable = L (Live)

Blue cable = N (Neutral)

Green/yellow cable must be connected to
ground (E)==line

With the alternative plugs a 13 A fuse must be
fitted either in the plug or adaptor or in the main

fuse box. If in doubt contact a qualified electri-
cian.

Green and yellow
or green

N L
Blue or black Brown or red

UK_Plug
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H General information

2.1 Overview

Airvent

Ceramic plate

Cooking zone indicator
Control panel

Airentry

Power cord

2.2 Technical data

Applied voltage/

220-240V ~ 50/60Hz

frequency

Rated power 2000w
Dimension (mm) 360x290x45
Net weight 2.65kg

Induction Hob / User Manual
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E General information

2.3 Control panel

11 10 9 8 7 6

ON/STANDBY
Pause

Power regulating controls
Timer

Child lock
Boost
Deep fry
Fry

. Boil

10. Simmer

11. Keep warm

WODNDUT A W
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General information

Value
Type of hob Freestanding
Number of cooking zones and/or areas 1
Heating technology (induction cooking zones and cooking areas, radiant cooking Induction cooking zone
zones, solid plates)
For circular cooking zones or area: diameter of useful surface area per electric heated | @ 20.0cm
cooking zone, rounded to the nearest 5 mm
Energy consumption per cooking zone or area calculated per kg (EC electric cooking) | 199.5Wh/kg
Energy consumption for the hob calculated per kg (EC electric hob) 199.5Wh/kg

It is recommended to select power setting level 2
to achieve maximum energy efficiency.

The energy consumption of a domestic electric
hob (EC electric hob) is measured in Wh per kg of
water heated in a normalised measurement (Wh/
kg) considering all cookware pieces under stand-
ardized test conditions and rounded to the first
decimal place. Standard EN60350-2:2013 was
used as reference for the measurement and cal-
culation.

2.4 Before using New
Induction hob

* Read this guide, taking special note of the
“Safety Warnings” section.

* Remove any protective film that may still be on
your ceramic plate,

2.5 Using the Touch Controls

¢ The controls respond to touch, so you don't need
to apply any pressure.

o Use the ball of your finger, not its tip.

¢ You will hear a beep each time a touch is regis-
tered.

 Make sure the controls are always clean, dry,
and that there is no object (e.g. a utensil or a
cloth) covering them. Even a thin film of water
may make the controls difficult to operate.

Induction Hob / User Manual
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B Operation

3.1 Placing the pot on the
ceramic plate
o Make sure the air vents are not blocked and keep

utensils away from the immediate surrounds of
the ceramic plate.

o Make sure the cookware which has food or liquid
is placed in the center of ceramic plate.

3.2 Connect to power source

o Insert the plug into the wall socket.

o After the power supply is connected, the buzzer
sounds. The display shows “L", indicating that
the induction hob is in standby mode.

3.3 Turnon

o After pressing the "ON/STANDBY" button, the
induction hob is ready for heating. Press the
function button to start heating.

o After pressing the “ON/STANDBY" button, if no
function button are pressed, the induction hob
will switch off automatically.

¢ Inworking mode, if there is no proper pot onthe
ceramic plate, the induction hob will not heat up
and the alarm will sound toindicate that a potis
required. About One minute later, it will switch
off automatically.

3.4 Function

3.4.1 Power function
¢ Inorder to select the power intensity you can:
- Either press the “+/-" buttons,

¢ To guide you, lights appear above each temper-
ature level,

3.4.2 Keep warm mode

When the appliance is in operation, press the
"Keep warm"” button if you want to keep your food
or liquid warm. The appliance will automatically
set to the lowest power and will stop after 120
minutes. To set again the power, press “+/ -" but-
ton to enter normal power mode.

3.4.3 Simmer mode

To use this mode, press on the “Simmer” button. A
lamp lights up. The induction hob enters the sim-
mer state, the default power level shall be level 2.
Press “+/-" button to enter normal power mode.

3.4.4 Boil mode

Boil mode s for boiling water. To use this mode,
press on the “Boil" button. A lamp lights up. The
default power level shall be level 8. In this mode,
the default working time is 15 minutes.

It is recommended to put water that
occupies 30%- 80% of the pot ca-
pacity when boiling water. The wa-
ter can't exceed 2L.

3.4.5 Fry mode

To use this mode, press on the"Fry” button. Alamp
lights up. The default power level shall be level 5.
After several minutes, it will turn to 3 level power.
Press "+/-" button to enter normal power mode.

3.4.6 Deep fry mode

To use this mode, press on the"Deep fry” button.
A lamp lights up. The default power level shall be
level 8. After several minutes, it will turnto 7 level
power, Press “+/-" button to enter normal power
mode.
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B Operation

3.4.7 Boost mode

The boost button switches the hob to the highest
power level, By pressing the boost button again
the appliance will go back to the power o origin.

If you use the other function mode first,when
press the boost button again, the appliance will go
back to the old function mode.

3.5How To Lock

If you use the other function mode first,when
press the boost button again, the appliance will go
back to the old function mode.

Press the “Lock” button to start lock function.
The “Lock” indicator lights up. Now only the "ON/
STANDBY" button can be used to switch off the
appliance, all the other operations are locked.
Press the “Lock” button for several seconds to quit
the lock function. The “lock” indicator turns off,

3.6 Timer

e To use the timer, press the “Timer” button. The
digital screen will indicate “0:00", Within several
seconds, press the “+/-" buttons to adjust the
cooking time. Each press will increase or de-
crease the time for 1 minute. If you press the
button longer, the time will increase or decrease
by increments of 10 minutes. The timer can be
set from L minute to 180 minutes. Once the time
is set, the digital screen will flicker during sev-
eral seconds before heating. To cancel the timer
function, press again on the timer button.

¢ Boil, boost function mode cannot use “Timer",

3.7 Pause

e Press the “Pause” button to stop heating. When
the induction hob is in pause, press the "Pause”
button again or select a cooking mode to quit
the pause status and return to the normal heat-
ing process.

o After setting Pause, the induction hob stops
heating. After reaching the default pause time,
if the pause state is not cancelled, the induction
hob may alarm and automatically switch off.

3.8 Switch Off
* When the operating time is over, the induction
hob switches off automatically.

e Press the "ON/STANDBY" button to turn off the
appliance.

Do not touch the surface of the ce-
ramic while "H"is displayed, it means
the temperature is high. While “L" is

displayed, it means the temperature
is low.

Induction Hob / User Manual
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n Compatible cookware

2=l = =

Poéle a frire en métal Récipient en acier Récipienten Bouilloire en
inoxydable métal métal
Bouilloire en émail et en (asserole en émail Plaque de cuisson

acier inoxydable

* Requirement for pot materials: Con-
taining magnetic inducting materials.

* Shape requirement: Flat bottom, with
the diameter more than 14.5 cm and less than
20cm.

o After the first use, some white spots would ap-
pear at the bottom ofthe pot. This is normal,

o Please pour some vinegar into the pat, heat it at
about 60-80°C, then wipe the spots away with
brush.

* Incompatible pots material: Glass,
ceramic, aluminium, copper and other non mag-
netic material.

o If the pot is remaved, the induction hob will stop
heating immediately. After the buzzer sounds
for 1 minutes, it will go into standby mode au-
tomatically.
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B Cleaning and maintenance

o Before cleaning, please switch off the appliance
first and then disconnect the power plug from
the power outlet. Wait till the hob plate has
cooled before cleaning.

o After using the induction hob for a long time,
the opening of air inlet/air outlet will build up
with dust or other dirt, please wipe it with a soft
dry cloth. Dust in the air inlet and outlet can be
cleaned by using a soft brush or a mini vacuum
Cleaner.

G_] Please do not rinse it with water.

For oil spots on the hob plate, wipe by using a soft
moist cloth with alittle tooth paste or mild deter-
gent. And then use a soft moist cloth to wipe it
until no stain remains.

When not using it for a long time, please discon-
nect the power plug from the power outlet and
pratect the induction hob from any dust or bugs.

Induction Hob / User Manual 15/EN



B Troubleshooting

Abnormalities

Key checking points and trouble shooting

After plugging in the power cord and pressing the “ON/STANDBY"
key, the indicator and display do not light up.

+ Isthe power plug properly connected?
Is the switch, power outlet, fuse or power cord damaged?

The "ON/STANDBY" indicator lights up and the display works nor-
mally, but heating does not start.

+ Isthe pot material proper?

Is the appliance in a “Preset” working status?

For other causes, please take the appliance to a repairing and mainte-
nance site to be fixed.

Heating suddenly stops during the process.

s the temperature of the oil too high when frying dishes?

Is the temperature of the surroundings very high? Is the air inlet or air out-
let of the induction hob blocked?

Is the default heating time of the induction hob over?

The self-safety protection of the induction hob starts,walt for several
minutes and connect power to use it.

Code of failure

E3E6 + Wait a moment and press the "ON/STANDBY" button when the tempera-
ture of the hotplate becomes normal, the induction hotplate will operate
asusual.

E7E8 « Turn off the hotplate, when the voltage becomes normal, and then turn
on the hotplate, it will operate as usual.

EIE2E4ESEDEA + Please contact the customer service department.

U1 + Main board and display board communicate failure

During using, if there are some ab-
normal cases, please unplug imme-
diately and disconnect power. For
any failure of the product, please
contact the customer service de-

partment.
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1. Introducciéon

1.1 Advertencias de seguridad

Tu seguridad es importante para nosotros. Por favor lea esta informacion antes de comenzar a usar
la vitroceramica.

1.2 Instalacién
1.2.1 Riesgo de descarga eléctrica

o Desconecte el aparato de la principal toma de corriente antes de realizar cualquier trabajo o
mantenimiento en la vitroceramica.

« La conexion a una buena toma de tierra es esencial y obligatoria.

» Las modificaciones en la toma de tierra doméstica se deberian llevar a cabo por personal
cualificado.

o No cumplir este consejo puede provocar una descarga eléctrica o muerte.

1.2.2 Riesgo de corte

e Cuidado, el marco de la vitroceramica estd afilado.
« No tomar precauciones podria provocar heridas o cortes.

1.2.3 Instrucciones importantes de seguridad.

o Lealas instrucciones detenidamente antes de instalar o utilizar este aparato.

« Ningun material o producto inflamable deberia estar colocado en este aparato en ningin
momento.

« Por favor, facilite esta informacion a las personas responsables de la instalacion del
producto, ya que podria reducir el coste de la misma.

« Para evitar riesgos, este aparato debe instalarlo de acuerdo a estas instrucciones para su
instalacion.

» Este aparato sera adecuadamente instalado solamente por personas cualificadas.

» Este aparato debera tener su propia toma de corriente, para poder desconectar de la potencia
de alimentacion.

« No instalar este aparato correctamente podria invalidar cualquier garantia o demanda de
responsabilidad.



1.3 Funcionamiento y mantenimiento

1.3.1 Riesgo de descarga eléctrica

« No cocine en una vitroceramica rota o rajada. Si la superficie de la vitroceramica esta rota o
agrietada, apague el aparato de la principal fuente de alimentacion y contacte con un personal
cualificado.

o Apague la vitroceramica de la pared antes de limpiarla o realizar cualquier mantenimiento.
+ No seguir estos consejos podria provocar una descarga eléctrica o muerte.

1.3.3 Riesgo de superficies calientes

« Durante su uso, las partes accesibles de este aparato podran calentarse lo suficiente como
para provocar quemaduras.

« No deje el cuerpo, ropa o cualquier otro utensilio de cocina en contacto con el cristal de la
encimera hasta que la superficie esté fria.

+ Objetos metalicos tal como, cuchillos, tenedores, cucharas no deberian estar en la superficie
de la encimera, con esta encendida.

« Mantenga alejados a los nifios.

o Compruebe que el mango de la sartén no roza otras zonas de coccidon que estan enchufadas.
Mantenga alejados a los nifios de los mangos.

« No seguir estas instrucciones podria provocar quemaduras.



1.3.4 Riesgo de corte

« Elborde afilado de la encimera se expone cuando se retira la cubierta de seguridad.
Manipule con cuidado y mantenga siempre alejado del alcance de los nifos.

» No usarlo con precaucién podria provocar heridas o cortes.

1.3.5 Instrucciones importantes de seguridad

o Nunca deje el aparato desatendido mientras esté en uso.

« Nunca use este aparato como una superficie de trabajo o de almacenamiento.

« Nunca deje cualquier objeto o utensilio en el aparato.

« No deje ningun objeto metalico (por ejemplo, tarjetas de crédito, tarjetas de memoria) o
equipos electronicos (ordenadores, mp3) cerca del aparato, porque se podrian ver afectados por el
campo electromagnético.

o Después de su uso, siempre apague la zona de coccién y la placa de coccién tal como se
describe en este manual. No confie en la funcién de deteccion de sartén, para apagar las zonas de
coccion, cuando se quiten las mismas.

« No permita que los nifios jueguen con el aparato.

+ No coloque cosas de interés para los nifios en los armarios sobre el aparato. Los nifios saltan
sobre la placa de coccién y ello puede provocar heridas graves.

« No deje a los nifios solos o desatendidos en el area donde se encuentre la placa de coccion.

« Los nifos y personas con discapacidades, las cuales limitan su habilidad con el aparato
deberian tener un responsable o una persona cualificada para guiarlos en su uso. El instructor
deberia asegurarse de que ellos puedan utilizar el aparato sin peligro para ellos o para su
alrededor.

« No repare o remplace cualquier parte del aparato, estos servicios los deberia de realizar
personal cualificado.

o No use limpiadores a vapor para limpiar la placa de coccién.

« No coloque objetos pesados sobre la vitroceramica.

« No use sartenes con bordes afilados o arrastre sartenes sobre la superficie de vidrio, porque
ésta puede romper el cristal



« No use trapos o cualquier otro limpiador abrasivo, por que esto puede romper la superficie de
cristal de la placa de coccidn.

o Siel cable de corriente estd deteriorado, éste deberia ser remplazado por personal
cualificado para evitar riesgos.

« Este aparato esta destinado a ser utilizado en usos domésticos y similares, tales como : areas
de cocina, tiendas , oficinas y otros entornos de trabajo, casas de campo, por clientes en hoteles
, moteles y otros entornos de tipo residencial.

o ADVERTENCIA: El aparato y las partes accesibles se calientan durante su uso.

« Los niflos menores de 8 afios deberian de mantenerse alejados a menos que estén
vigilados.

o Este aparato puede ser usado por nifos de 8 afios 0 mas, o por personas con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales reducidas, si ellos estan bajo supervision y tienen

conocimientos para usarlo de manera adecuada y entender los peligros que éste conlleva.

« Los nifios no deberian jugar con el aparato. La limpieza y el mantenimiento no debe ser
realizada por los nifios sin supervision.

o ADVERTENCIA: Una coccién no supervisada en una vitroceramica con aceite puede ser
peligrosa y puede acabar en fuego. NUNCA intente extinguir el fuego con agua.

o ADVERTENCIA: Peligro de fuego: no guarde cosas en la superficie de la placa de coccion.
« ADVERTENCIA: Si la superficie esta rota, apague el aparato para evitar la posibilidad de
descarga eléctrica.

« Un limpiador de vapor no debe ser usado.



CABLEADO DEL ENCHUFE

El enchufe moldeado en este aparato incorpora un fusible de 13 A. Si el fusible necesita ser
reemplazado, se debe usar un fusible BS1362 aprobado por ASTA con la misma clasificacién.
No te olvides de volver a colocar la tapa del fusible. En caso de perder la tapa del fusible, el
enchufe no debe usarse hasta que se haya instalado una tapa de fusible de repuesto. El color
de la cubierta del fusible de repuesto debe ser del mismo color que el visible en el costado del
enchufe. Las cubiertas para fusibles estan disponibles en cualquier tienda eléctrica.

« Ajuste un enchufe diferente.

« Debido a que los colores de los cables en el cable de alimentacidn de este artefacto pueden
no coincidir con las marcas coloreadas que identifican los terminales de su enchufe.

 Cable marrén = L (En vivo).

« Cable azul = N (Neutral)

« El cable verde / amarillo debe estar conectado a la linea de tierra (E)

o Con los enchufes alternativos a 13 A, el fusible debe instalarse en el enchufe o adaptador o
en la caja de fusibles principal. En caso de duda contacte a un electricista calificado.

Green and yellow
or green

N
Blue or black Brown or red

1
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|




INFORMACION GENERAL

1. Salida de aire

2. Placa cerdmica

3. Zona para cocinar
4. Panel de control
5. Entrada de aire

6. Cable de corriente

DATOS TECNICOS

Voltaje aplicado / Frecuencia

220-240V ~ 50/60Hz

Potencia

2000 W

Dimensiones (mm)

360 x 290 x 45

Peso neto

2,65 Kg.




PANEL DE CONTROL

. Encender / Standby

. Pausa

. Controles reguladores de potencia
. Temporizador

. Bloqueo infantil
BOOST

. Freidora

. Freidora de coccion baja
. Hervir

10. Hervir a fuego lento
11. Mantener caliente



Tipo de vitroceramica Libre instalacion (portatil)
Numero de zonas de cocion 1

Tecnologia Induccién

Diametro de la zona de cocion 20 cm

Consumo de energia 199,5 Wh/Kg

Se recomienda seleccionar el nivel de configuracién de potencia 2 para lograr la maxima eficiencia energéti-
ca.

El consumo de energia de una placa eléctrica doméstica se mide en Wh por Kg de agua calentada en una me-
dida normalizada (Wh / Kg) considerando todas las piezas de utensilios de cocina en condiciones de prueba
estandarizadas y redondeadas al primer decimal. La norma EN60350-2: 2013 se usé como referencia para la
medicion y el calculo.

ANTES DE USAR SU NUEVA PLACA DE INDUCCION PORTATIL

Lea atentamente el manual de instrucciones y preste especial atencion en la seccién de “consejos de seguri-
dad”
Retire la pelicula protectora que pueda tener la placa vitroceramica antes de empezar a cocinar.

USAR EL PANEL TACTIL

Los controles responden al tacto, con lo cual no necesita aplicar presion.

Use la llema de sus dedos.

Escuchara un “beep” cada vez que toque cualquier control.

Asegurese de que los controles estan siempre limpios, secos y de que no haya ningun objeto encima cubrién-
dolos. Incluso una pequena zona con agua puede hacer que no funcionen dichos controles.
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COLOCAR LA OLLA SOBRE LA PLACA
VITROCERAMICA

Asegurese de que las salidas y entradas de aire
no estén bloqueadas y mantenga los utensilios
lejos si la placa emite sonidos o vibraciones
indeseadas.

Asegurese de que la olla o la sartén estan en el
centro de la zona de cocion.

CONECTE LA PLACA A LA TOMA DE
CORRIENTE

Inserte el cable de conexidn al enchufe.

Una vez conectado, la placa emitira un sonido.
El display mostrara la letra “I” indicando que
la placa de induccion esta conectada en modo
Standby.

ENCENDER

Presionar el boton de ENCENDER / STANDBY,
y la placa de induccion estara lista para empe-
zar a cocinar. Presione el boton para empezar a
calentar.

Después de presionar el boton ON / STANDBY,
si no se presiona ningun botén de funcién, la
placa de induccidn se apagara automaticamente.
En el modo de trabajo, si no hay una olla
adecuada en la placa de ceramica, la placa de
induccién no se calentara y la alarma sonara
para indicar que se requiere una olla. Apro-
ximadamente un minuto después, se apagara
automaticamente.

FUNCIONES

FUNCION DE POTENCIA

Puede presionar los botones -/+ segtn el orden
de intensidad con el que desee cocinar.

Las luces le ayudaran a guiarse segtin vaya au-
mentando la temperatura.

MANTENER CALIENTE

Cuando el electrodoméstico esté en funciona-
miento, presione el botén “mantener caliente” si
desea mantener la comida o el liquido calientes.
El dispositivo se configurara automaticamente

a la potencia mas baja y se detendra después de
120 minutos. Para volver a establecer la potencia,
presione el botén +/- para ingresar al modo de
potencia normal.

MODO HERVIR A FUEGO LENTO

Para usar este modo, presione el boton “hervir a
fuego lento”. Una lampara se enciende. La placa de
induccién entra en el estado de coccidn lenta, el
nivel de potencia predeterminado debe ser el nivel
2. Presione el boton +/- para ingresar al modo de
potencia normal.

MODO HERVIR

El modo de hervir es para hervir el agua. Para usar
este modo, presione el boton “hervir”. Una lampa-
ra se enciende. El nivel de potencia predetermina-
do debe ser de nivel 8. En este modo, el tiempo de
trabajo predeterminado es de 15 minutos.

Se recomienda que el agua ocupe un 30%-80%
de la capacidad de la olla cuando hierva agua.
La capacidad no puede exceder de 2L

FREIDORA

Para usar este modo, presione el boton “freir”. Una
lampara de luz hacia arriba. El nivel de potencia
predeterminado debe ser de nivel 5. Después

de varios minutos, se convertira en 3 niveles de
potencia. Presione el botén +/- para ingresar al
modo de potencia normal.

FREIDORA DE COCION BAJA

Para usar este modo, presione el boton “freir a
cocion baja”. Una lampara se enciende. El nivel de
potencia predeterminado serd el nivel 8. Después
de varios minutos, se convertira en 7 niveles de
potencia. Presione el botén +/- para ingresar al
modo de potencia normal.



BOOST

El boton “impulsar” cambia la cocina al nivel
de potencia mas alto. Al presionar de nuevo el
botdn de refuerzo, el dispositivo volvera a la
alimentacion de origen. Si usa primero el otro
modo de funcion, el dispositivo volvera al anti-
guo modo de funcioén.

COMO BLOQUEAR

Si usa el otro modo de funcién primero, cuando
presione nuevamente el botén “aumentar’, el
dispositivo volvera al modo de funcién anterior.
Presione el boton “Bloquear” para iniciar la
funcién de bloqueo. El indicador de “Bloqueo”
se enciende. Ahora solo se puede usar el boton
ON / STANDBY para apagar el dispositivo,
todas las operaciones estan bloqueadas. Presio-
ne el botén “Bloquear” durante varios segundos
para salir de la funciéon Bloquear. El indicador
de bloqueo se apaga.

TEMPORIZADOR

Para usar el temporizador, presione el boton
“temporizador”. La pantalla digital indicara
0:00. En unos segundos, presione los botones
+/- para ajustar el tiempo de cocciéon. Cada
presion aumentara o disminuira el tiempo
durante 1 minuto. Si presiona el botén durante
mas tiempo, el tiempo aumentara o disminuira
en incrementos de 10 minutos. El temporizador
se puede configurar de 1 a 180 minutos. Una
vez que se establece el tiempo, la pantalla digital
parpadeara durante varios segundos antes de
calentar. Para cancelar la funcién del tempori-
zador, presione de nuevo en el botén del tempo-
rizador.

El modo de funcién Boil, boost no puede usar
“timer”.

PAUSA

Presione el boton de pausa para detener el
calentamiento. Cuando la placa de coccion por
induccidn esta en pausa, presione el boton de
pausa nuevamente o seleccione un modo de
coccion para salir del estado de pausa y volver a
la posicion normal.

Después de establecer la pausa, la placa de
induccion deja de calentar. Después de alcanzar
el tiempo de pausa predeterminado, si el estado
de pausa no se cancela, la placa de induccién
puede sonar y apagarse automaticamente.

APAGAR

Cuando finaliza el tiempo de funcionamiento, la
placa de induccidn se apaga automaticamente.
Presione el botéon ON / STANDBY para apagar
el aparato.



UTENSILIOS DE COCINA COMPATIBLES

N
- T =
Freidora de metal Recipiente de acero Recipiente = Hervidor de
inoxidable de metal metal

—gpe—

Hervidor de metal Cacerola de metal Plancha de
y acero inoxidable metal

Requisito para materiales: que contengan materiales
inductores magnéticos.

Requisito de la forma: Fondo plano, con el didmetro
mas de 14.5cm y menos de 20cm.

Después del primer uso, apareceran algunas manchas
blancas en el fondo del recipiente. Esto es normal.
Por favor, ponga un poco de vinagre en la olla, calién-
telo a unos 60-80°C, luego limpie las manchas con un
cepillo.

Materiales incompatibles: vidrio, ceramica, aluminio,
cobre y otro material no magnetico.

Si se retira el recipiente, la placa de induccién dejara
de calentar inmediatamente. Después de que el zum-
bador suene durante 1 minuto, pasard automatica-
mente al modo de standby.



LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

Antes de limpiar, apague primero el aparato y desconecte el enchufe de la toma de corriente. Espere hasta que

la placa se haya enfriado antes de limpiar.

Después de usar la placa de induccion durante un tiempo prolongado, la abertura de la entrada de aire / sali-
da de aire se acumulara con suciedad u otra suciedad, limpie con un pafo suave y seco. El polvo en la entrada
y salida de aire puede limpiarse con un cepillo suave o una mini aspiradora.

Por favor, no lo enjuagues con agua.

Para manchas de aceite en la placa de la placa, limpie usando un pafio suave y humedo con un poco de pasta
dental o un detergente suave. Y luego use un pafio suave y himedo para limpiarlo hasta que no quede ningu-

na mancha.

Cuando no lo utilice durante un periodo de tiempo prolongado, desconecte el enchufe de alimentacion de la
toma de corriente y proteja la placa de induccion de polvo o insectos.

SOLUCION DE PROBLEMAS

PUNTOS DE COMPROBACION CLAVE
RESOLUCION DE PROBLEMAS

Después de enchufar el cable de alimentacion y presio-
nar la tecla ON / STANDBY, el indicador y la pantalla
no se encienden.

sEl cable esta conectado correctamente?
sEl interruptor, la toma de corriente, el fusible o el cable
de alimentacion estan danados?

El indicador ON / STANDBY se enciende y la panta-
lla funciona normalmente, pero la calefaccién no se
inicia.

;Es el material de la olla adecuado?

;Esta el aparato en un estado de funcionamiento “prees-
tablecido™?

Por otras causas, por favor lleve el aparato a un sitio de
reparacion y mantenimiento para arreglarlo.

Deja de calentar de repente y se detiene.

;La temperatura del aceite es demasiado alta al freir los
platos?

;La temperatura de los alrededores es muy alta? ;Esta
bloqueada la entrada de aire o la salida de aire de la
placa de induccion?

sSe acabo el tiempo de calentamiento predeterminado
de la placa de induccion?

Se inicia la proteccion de autoproteccion de la placa de
induccion, espere varios minutos y conecte la energia
para usarla.

Espere un momento y presione el botéon ON / STAN-

Cédigo de fallo E3E6 DBY cuando la temperatura de la placa esté normal,
funcionara como siempre.
E7ES8 Apague la placa, cuando la tension sea normal, y luego

encienda la placa calefactora, funcionara como siempre.

E1 E2 E4 E5 Eb EA

Por favor, contacte con el servicio técnico

Ul

La placa base y el display mustran un fallo técnico.
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1. introdugao

1.1 Avisos de seguranca

Sua seguranga é importante para nos. Por favor leia esta informacao antes de comegar a usar
o vidro ceramico

1.2 Instalagdo
1.2.1 Risco de choque elétrico

« Desligue o aparelho da tomada de parede antes de executar qualquer trabalho ou
manutencao no vidro ceramico.

« A conexdo a uma boa conexao a terra é essencial e obrigatoria.

 As modificagdes no aterramento doméstico devem ser realizadas pelo pessoal
qualificado

« O ndo cumprimento deste aviso pode resultar em choque elétrico ou morte.

1.2.2 Risco de corte

o Tenha cuidado, a moldura da vitroceramica é afiada.
« Nao tomar precaugdes pode resultar em ferimentos ou cortes.

1.2.3 Instrugdes importantes de seguranga.

o Leia as instru¢des cuidadosamente antes de instalar ou usar este dispositivo.

o Nenhum material inflamavel ou produto deve ser colocado neste dispositivo de forma alguma
momento

« Por favor, fornega esta informacao para as pessoas responsaveis pela instalacao do

produto, uma vez que poderia reduzir o custo do mesmo.

« Para evitar riscos, este dispositivo deve ser instalado de acordo com estas instru¢des para sua
instalacao.

« Este aparelho sera devidamente instalado apenas por pessoas qualificadas.

o Este aparelho deve ter sua propria tomada de energia, a fim de desconectar o

de alimentagao.

« A nio instalagao correta deste dispositivo pode invalidar qualquer garantia ou reivindicagdo de
responsabilidade



1.3 Operagdo e manuten¢do

1.3.1 Risco de choque elétrico

« Nao cozinhe em uma placa de ceramica quebrada ou rachada. Se a superficie da ceramica de vidro estiver
quebrada ou

rachado, desligue o aparelho da fonte de energia principal e entre em contato com uma equipe

qualificado

« Desligue a placa de vitroceramica na parede antes de limpar ou realizar qualquer manutengao.

« O ndo cumprimento destas dicas pode resultar em choque elétrico ou morte.

1.3.3 Risco de superficies quentes

« Durante a utilizagdo, as pegas acessiveis deste aparelho podem ficar suficientemente quentes
para causar queimaduras.

« Nao deixe o corpo, a roupa ou qualquer outro utensilio de cozinha em contato com o vidro do
bancada até que a superficie esteja fria.

« Objetos metalicos como facas, garfos, colheres nao devem estar na superficie

da bancada, com ela ligada.

» Mantenha as criangas afastadas.

« Verifique se a al¢a da panela nao esfrega contra outras zonas de cozimento que estao conectadas.
Mantenha as criangas longe das algas.

O ndo cumprimento destas instrugdes pode resultar em queimaduras.



1.3.4 Risco de corte

« A borda afiada da bancada é exposta quando a tampa de seguranca é removida.
Manuseie com cuidado e mantenha sempre fora do alcance das criangas.

« Nao usa-lo com cuidado pode resultar em ferimentos ou cortes.

1.3.5 Instrugdes importantes de seguranca

« Nunca deixe o aparelho sem vigilancia enquanto estiver em uso.

« Nunca use este dispositivo como uma superficie de trabalho ou armazenamento.

« Nunca deixe nenhum objeto ou utensilio no aparelho.

« Nao deixe objetos metalicos (por exemplo, cartdes de crédito, cartdes de memoria) ou
equipamentos eletronicos (computadores, mp3) perto do dispositivo, porque eles poderiam ser afetados pelo
campo eletromagnético.

» Apo6s o uso, desligue sempre a zona de cozedura e a placa de cozedura, conforme

descrito neste manual. Nao confie na func¢ao de detec¢ao de pan, para desligar as zonas de
cozinhar, quando eles sdo removidos.

« Nao permita que criangas brinquem com o aparelho.

« Nao coloque itens de interesse para criangas nos armarios do aparelho. Criangas saltam

na placa de cozedura e isso pode causar ferimentos graves.

« Nao deixe criangas sozinhas ou desacompanhadas na area onde a placa de cocgao esta localizada.
« Criangas e pessoas com deficiéncia, que limitam sua capacidade com o dispositivo

Eles devem ter uma pessoa responsavel ou uma pessoa qualificada para orienta-los em seu uso. O instrutor
deve certificar-se de que eles podem usar o dispositivo sem perigo para eles ou para o seu

ao redor

« Nao repare ou substitua qualquer parte do dispositivo, esses servicos devem ser executados
Pessoal qualificado

« Nao use limpadores a vapor para limpar a placa.

« Nao coloque objetos pesados sobre a ceramica de vidro.

« Nao use panelas com bordas afiadas ou arraste na superficie do vidro, porque

pode quebrar o vidro



« Nao use panos ou qualquer outro limpador abrasivo, pois isso pode quebrar a superficie
vidro da placa de cozedura.

« Se o cabo de alimentagdo estiver danificado, deve ser substituido pelo pessoal

qualificado para evitar riscos.

« Este aparelho destina-se a ser utilizado em usos domésticos e similares, tais como:

de cozinha, lojas, escritdrios e outros ambientes de trabalho, casas de campo, por clientes em hotéis
, motéis e outros ambientes residenciais.

« AVISO: O aparelho e as partes acessiveis ficam quentes durante o uso.

« Criangas menores de 8 anos devem ficar longe, a menos que

assisti

« Este dispositivo pode ser usado por criangas com 8 anos de idade ou mais, ou por pessoas com deficiéncia
saude fisica, sensorial ou mental, se estiverem sob supervisdo e tiverem

conhecimento para usa-lo corretamente e compreender os perigos que isso acarreta.

o As crian¢as ndo devem brincar com o aparelho. Limpeza e manuten¢ao nao devem ser
realizado por criancas sem supervisdo.

» AVISO: A cozedura ndo supervisionada numa placa de ceramica com 6leo pode ser
perigoso e pode acabar em fogo. NUNCA tente extinguir o fogo com agua.

« ATENCAO: Perigo de incéndio: ndo armazene coisas na superficie da placa.

» AVISO: Se a superficie estiver quebrada, desligue o aparelho para evitar a possibilidade de
descarga elétrica.

« Um limpador a vapor nao deve ser usado.



LIGANDO O PLUGUE

O plugue moldado neste aparelho incorpora um fusivel de 13 A. Se o fusivel precisar ser
substituido, um fusivel BS1362 aprovado pela ASTA com a mesma classificagdo deve ser
usado. Nao esqueca de substituir a tampa do fusivel. Em caso de perda da tampa do fusivel, o
plugue nao deve ser usado até que uma tampa do fusivel tenha sido instalada. A cor da tampa
do fusivel de substituigdo deve ser da mesma cor que a visivel na lateral do plugue. Capas de
tusiveis estao disponiveis em qualquer loja elétrica.

« Coloque um plugue diferente.

« Porque as cores dos fios no cabo de alimenta¢do deste aparelho podem nao coincidir com as
marcagoes coloridas que identificam os terminais do seu plugue.

o Cabo marrom = L (ao vivo).

« cabo azul = N (neutro)

« O fio verde / amarelo deve ser conectado a linha de terra (E)

« Com plugues alternativos para 13 A, o fusivel deve ser instalado no soquete ou adaptador ou
na caixa de fusiveis principal. Em caso de duvida, entre em contato com um eletricista qualifi-
cado.

Green and yellow
or green




INFORMACOES GERAIS

1. saida de ar

2. placa de ceramica

3. area de cozinha

4. Painel de controle

5. Entrada de ar

6. cabo de alimentacdo

DADOS TECNICOS

Tensdo aplicada / Freqiiéncia | 220-240V ~ 50 / 60Hz

Poténcia 2000 W

Dimensdes (mm) 360 x 290 x 45

Peso liquido 2,65 Kg.




PAINEL DE CONTROLE

. Poténcia / Standby

. Pausa

. Controles do regulador de poténcia
. Temporizador

. Bloqueio infantil

. IMPULSO

. Fritadeira

. Baixa fritadeira

. Ferver

10. Ferva em fogo baixo
11. mantenha aquecido
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Tipo de vitrocerdmica Instalagao livre (portatil)
Numero de zonas de cozimento 1

Tecnologia de Indugao
Diametro da zona de cozedura 20 cm
Consumo de energia 199,5Wh / Kg

Recomenda-se selecionar o nivel de configuracao de energia 2 para obter a maxima eficiéncia energética.

O consumo de energia de uma placa elétrica doméstica é medido em Wh por Kg de agua aquecida a uma
medicdo padronizada (Wh / Kg) considerando todas as pegas de utensilios de cozinha sob condig¢oes de
teste padronizadas e arredondadas para a primeira casa decimal. A norma EN60350-2: 2013 foi usada como
referéncia para medicdo e calculo.

ANTES DE USAR SUA NOVA PLACA INDUTOR PORTATIL

Leia atentamente o manual de instrugdes e preste atengdo especial a se¢cdo “dicas de segurancga”
Remova o filme protetor que pode ter a placa de ceramica antes de comecar a cozinhar.

USE O PAINEL DE TOQUE

Os controles respondem ao toque, portanto, vocé nao precisa aplicar pressio.

Use a ponta dos dedos.

Vocé ouvira um “bipe” toda vez que tocar em algum controle.

Certifique-se de que os controles estejam sempre limpos, secos e que ndo haja nenhum objeto em cima deles.
Mesmo uma pequena area com agua pode fazer com que esses controles ndo funcionem.

A
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COLOQUE O POT NA PLACA
VITROCERAMICA

Certifique-se de que as entradas e saidas de ar
nao estejam bloqueadas e mantenha os uten-
silios afastados se a placa emitir sons ou vi-
bragdes indesejados.

Certifique-se de que a panela ou panela esteja
no centro da area de cozimento.

CONECTE A PLACA A TOMADA
CORRENTE

Insira o cabo de conexdo no soquete.

Uma vez conectado, a placa emitird um som.
O display mostrara a letra “L” indicando que a
placa de indugéo esta conectada no modo de
espera.

LIGAR

Pressione o botao ON / STANDBY, e a placa de
indugdo estara pronta para comegar a cozinhar.
Pressione o botdo para iniciar o aquecimento.
Depois de pressionar o botao ON / STANDBY,
se nenhum botéo de fungio for pressionado,

a placa de indugdo sera desligada automatica-
mente.

No modo de trabalho, se ndo houver pote ade-
quado na placa de ceramica, a placa de indugao
ndo aquecerd e o alarme soard para indicar que
é necessario um pote. Aproximadamente um
minuto depois, ele sera desligado automatica-
mente.

FUNCOES

FUNCAO DE ENERGIA

Vocé pode pressionar os botdes - / + de acordo
com a ordem de intensidade com a qual deseja
cozinhar.

As luzes ajudarao a guia-lo conforme a tempe-
ratura aumenta.

MANTENHA QUENTE

Quando o aparelho estiver em funcionamento,
pressione o botdo “manter quente” se quiser man-
ter a comida ou o liquido quente. O dispositivo
sera automaticamente definido para a poténcia
mais baixa e parara ap6s 120 minutos. Para recon-
figurar a energia, pressione o botdo +/- para entrar
no modo de energia normal.

MODO QUE ESVAVA UM INCENDIO LENTO
Para usar este modo, pressione o botdo “simmer”.
Uma lampada acende. A placa de indugdo entra
no estado de cozimento lento, o nivel de poténcia
padrao deve ser nivel 2. Pressione o botao +/- para
entrar no modo de energia normal.

MODO DE REFRIGERACAO

O caminho para ferver ¢ ferver a dgua. Para usar
este modo, pressione o botao “ferver”. Uma lam-

pada acende. O nivel de energia padrao deve ser

nivel 8. Nesse modo, o tempo de trabalho padrao
¢ de 15 minutos.

Recomenda-se que a agua ocupe 30% -80% da ca-
pacidade da panela quando a agua ferve. A capaci-
dade ndo pode exceder 2L

FRITADEIRA

Para usar este modo, pressione o botao “fry”. Uma
lampada de luz para cima. O nivel de energia
padrao deve ser o nivel 5. Apds varios minutos, ele
se tornara 3 niveis de energia. Pressione o botdo
+/- para entrar no modo de energia normal.

FRITADEIRA DE COZEDURA BAIXA

Para usar este modo, pressione o botdo “fritar
baixo cozido” Uma lampada acende. O nivel de
energia padrdo sera o nivel 8. Apds varios minu-
tos, ele se tornara 7 niveis de energia. Pressione o
botdo +/- para entrar no modo de energia normal.



IMPULSO

O botao “push” muda a cozinha para o nivel
de poténcia mais alto. Pressionando o botao
de refor¢co novamente, o dispositivo retornara
a fonte de energia. Se vocé usar o outro modo
de fungéo primeiro, o dispositivo retornara ao
modo de fungéo antigo.

COMO BLOQUEAR

Se vocé usar o outro modo de fungdo primei-
ro, quando pressionar o botdo “aumentar”
novamente, o dispositivo retornara ao modo

de fungéo anterior. Pressione o botdo “Lock”
para iniciar a fungao de bloqueio. O indicador
“Lock” acende. Agora vocé sé pode usar o botao
ON / STANDBY para desligar o dispositivo,
todas as operagdes sao bloqueadas. Pressione o
botao “Lock” por vérios segundos para sair da
funcdo Block. O indicador de bloqueio se apaga.

TEMPORIZADOR

Para usar o timer, pressione o botdo “timer”. A
tela digital indicara 0:00. Em alguns segundos,
pressione os botdes +/- para ajustar o tempo de
cozimento. Cada pressao aumentard ou dimi-
nuird o tempo por 1 minuto. Se vocé pressionar
o botao por mais tempo, o tempo aumentara
ou diminuird em incrementos de 10 minutos.
O temporizador pode ser definido de 1 a 180
minutos. Quando a hora estiver definida, o
mostrador digital piscard por varios segundos
antes de aquecer. Para cancelar a fungdo do
temporizador, pressione novamente o botdo do
temporizador.

Ferva, modo de fung¢do de impulso nio pode
usar “timer”.

PAUSA

Pressione o botdo de pausa para parar de aque-
cer. Quando o cooktop de indugao estiver em
pausa, pressione o botao de pausa novamente
ou selecione um modo de cozimento para sair
do estado de pausa e retornar a posi¢gdo normal.

Depois de definir a pausa, a placa de indugao
para o aquecimento. Depois de atingir o tempo
de pausa predeterminado, se o estado de pausa
nao for cancelado, a placa de indu¢ao pode soar
e desligar automaticamente.

OFF

Quando o tempo de operagao expirar, a placa
de indugdo se desliga automaticamente.
Pressione o botdo ON / STANDBY para desli-
gar o dispositivo.



UTENSILIOS DE COZINHA COMPATIVEIS

o B,
- TR
Freidora de metal Recipiente de acero Recipiente = Hervidor de
inoxidable de metal metal

g

Hervidor de metal Cacerola de metal Plancha de

y acero inoxidable metal

Requisito para materiais: contendo materiais indu-
tores magnéticos.

Requisito de forma: Fundo plano, com diametro
superior a 14,5 cm e inferior a 20 cm.

Apds o primeiro uso, alguns pontos brancos apare-
cerdo na parte inferior do contéiner. Isso é normal.
Por favor, coloque um pouco de vinagre na panela,
aqueca-o a cerca de 60-80°C, depois limpe as man-
chas com uma escova.

Materiais incompativeis: vidro, ceramica, aluminio,
cobre e outros materiais nao magnéticos.

Se o recipiente for removido, a placa de inducao

ira parar de aquecer imediatamente. Depois que a
campainha soar por 1 minuto, ela entrara automati-
camente no modo de espera.



LIMPEZA E MANUTENCAO

Antes de limpar, desligue primeiro o aparelho e desligue a ficha da tomada. Espere até que a placa tenha es-

friado antes de limpar.

Depois de usar a placa de indugdo por um longo tempo, a abertura da entrada de ar / saida de ar ird acumular
com sujeira ou outra sujeira, limpe com um pano macio e seco. A poeira na entrada e saida de ar pode ser
limpa com uma escova macia ou um mini aspirador de pé.

Por favor, nao lave com agua.

Para manchas de 6leo na placa da placa, limpe usando um pano imido macio com um pouco de creme den-
tal ou detergente neutro. Em seguida, use um pano macio e imido para limpa-lo até que nao fique nenhuma

mancha.

Quando ndo usa-lo por um longo periodo de tempo, desconecte o plugue da tomada e proteja a placa de

indugdo contra poeira ou insetos.

SOLUCAO DE PROBLEMAS

PONTOS CHAVE DE VERIFICACAO
RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Depois de ligar o cabo de alimentagao e pressionar a
tecla ON / STANDBY, o indicador e o visor nao acen-
dem.

O cabo estid conectado corretamente?
O comutador, a tomada elétrica, o fusivel ou o cabo de
alimentagdo estdo danificados?

O indicador ON / STANDBY acende e o visor funcio-
na normalmente, mas o aquecimento nao inicia.

O material é o pote certo?

O aparelho esta em um estado de operagao “predefini-
do™?

Por outras razdes, leve o dispositivo a um site de reparo
e manutengdo para corrigi-lo.

Pare de aquecer de repente e pare.

A temperatura do 6leo estd muito alta ao fritar os pra-
tos?

A temperatura do ambiente é muito alta? A entrada de
ar ou a saida de ar da placa de indugao esta bloqueada?
O tempo de aquecimento predeterminado da placa de
inducio se foi?

A protecgio de autoprotecdo da placa de indugao é
iniciada, espere varios minutos e ligue a energia para
usa-la.

Espere um momento e pressione o botao ON / STAN-

Cddigo de falha E3E6 DBY quando a temperatura da placa estiver normal, ela
funcionara normalmente.
Desligue a placa, quando a tensao é normal e, em se-
E7E8

guida, ligue a placa quente, ele vai funcionar como de
costume

E1 E2 E4 E5 Eb EA

Por favor, entre em contato com o servigo técnico

Ul

A placa-maée e o monitor mostram uma falha técnica.




Certificado CE
Se ha determinado que este producto cumple con la directiva LOW VOLTAGE (2006/95 / ec), la directiva de
compatibilidad electromagnética (2004/108 / EC) y la directiva RoHS.

Para mas informacion relacionada con declaraciones y certificados de conformidad, contactenos a través del correo
info@infiniton.es y en la web www.infiniton.es

SERVICIO TECNICO
Si tiene alguna pregunta sobre este dispositivo, contactenos: info@infiniton.es y www.infiniton.es

También puede contactar a nuestro servicio técnico oficial - MEGAEXIT, S.L.
tel: (+34) 954 087 169

Reparaciones de correo electronico: rma@megaexit.com
www.megaexit.com



CE Certificate
It has been determined that this product complies with the LOW VOLTAGE directive (2006/95/ec), Electromagnetic
Compatibility directive (2004/108/EC), and RoHS directive.

For more information related to declarations and certificates of conformity, please contact us through the mail
info@infiniton.es and in the web www.infiniton.es

TECHNICAL SERVICE
If you have any questions regarding this device, please contact us: info@infiniton.es and www.infiniton.es

You can also contact our official technical service - MEGAEXIT, S.L
tel: (+34) 954 087 169

Repairs e-mail: rma@megaexit.com

www.megaexit.com



INFICIITON

INFORMACAO OBRIGATORIA PARA PEDIDOS de ASSISTENCIA TECNICA

Caros Clientes Finais e/ou Responsaveis de Loja,

A ASGAARD relembra que tem um site onde pode colocar 24 horas por dia, 7 dias por semana,
pedidos de assisténcia técnica, podendo depois consultar o estado actualizado dos mesmos. O
site esta disponivel em http://partner.asgaard.pt/asgaard/ (deve ter a sua password e nome de
utilizador preparados).

Nao utilizando esse sistema e pedindo as assisténcias por email (assistencias@asgaard.pt) ou
por fax (21 011 9054) - POR FAVOR NOTE QUE OUTROS ENDERECOS DE EMAIL OU
NUMEROS DE FAX NAO SERAO ACEITES PARA ESTE EFEITO - terd SEMPRE que colocar
a seguinte INFORMACAO ACOMPANHADA SEMPRE DE COPIA DA FACTURA DE

COMPRA ORIGINAL SEM QUALQUER ELEMENTO ALTERADO E/OU RASURADO:

1. NUumero de pedido de loja (a vossa referéncia para o processo)

2. NUmero e data do documento de garantia (factura) e COPIA DESTA, SEM QUALQUER
ELEMENTO ALTERADO E/OU RASURADO, LOGO QUANDO SE FAZ O PEDIDO.

POR FAVOR NOTE QUE SO COMECARA A CONTAR O PRAZO DE REPARACAO

APOS A ENTREGA DESTA COPIA DA FACTURA!

3. Marca do equipamento a reparar

4. Modelo do equipamento a reparar

5. Nome do cliente-final e/ou indicacao de STOCK de loja

6. Morada completa do cliente ou loja (se for equipamento de STOCK)

7. CONTACTO do cliente ou loja (se for equipamento de STOCK)

8. Breve DESCRICAO DA AVARIA (tem de vir sempre para que a assisténcia possa verificar
adeqguadamente o defeito reclamado)

9. OBSERVACOES, para escrever pequenos defeitos que o aparelho possa ter (p.ex.
mMossas ou riscos na moldura OU quando se entregam acessorios, p.ex. com
comando, pois POR DEFEITO NENHUM ACESSORIO DEVE SER ENTREGUE).

Relembramos que para utilizar o site ASGAARD (disponivel sempre) tem também instrugcdes
breves sobre como proceder, as quais podera voltar a pedir aos Nnossos servicos. E que pode
saber tudo, a todo o momento, sobre as vossas reparacoes via site.

Para quaisguer dlvidas e/ou pedidos de esclarecimento, por favor néo hesiterm erm nos contactar:

Iddlia Lavado | idalia.lavado@asgaard.pt | tel: 21 412 0270

MEGAEXIT SL.

Calle Baza 349 Nave 4-6.
18220 Albolote

Granada (ESPANA)



Resumen de Declaracion de conformidad

INFINITON declara, bajo su responsabilidad, que este aparato cumple con lo
dispuesto en la Directiva 99/05/CE del Parlamento Europeo y del Consejo
de 9 de Marzo de 1999, traspuesta a la legislacion espanola mediante el
Real Decreto 1890/2000, de 20 de Noviembre.

Para mas inforracion relacionada con las declaraciones y certificados de
conformidad, pongase con nosotros a través del correo info@infiniton.es
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