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E Espafiol  (Traducido de instrucciones originales)

BATIDORA DE VARILLA
PRO 1000

PRO CHEF 1000

PRO 1201

PRO CHEF 1201

PRO 1502

PRO CHEF 1502

DESCRIPCION

Mando selector de velocidad
Botén de encendido/apagado
Boton Turbo

Cuerpo del motor

Batidora de varilla

Vaso medidor

Adaptador (*)

Picador (*)

Batidor (*)

(*) Sélo disponible en los modelos Pro Chef 1000, Pro
Chef 1201, Pro Chef 1502.

Si el modelo de su electrodoméstico no dispone de los
accesorios descritos anteriormente, también puede
adquirirlos por separado en el Servicio de Asistencia
Técnica.
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USO Y MANTENIMIENTO

+ Extienda completamente el cable de alimentacion del
aparato antes de cada uso.

+ No utilice el aparato si las piezas o accesorios no estan
bien colocados o son defectuosos.

+ No utilice el aparato si esta vacio.

+ No utilice el aparato si el botén de encendido/apagado
no funciona.

* Respete el indicador de nivel MAX.

+ Cuando utilice liquidos calientes, no llene el vaso medidor
mas de la mitad. En todo momento, cuando mezcle
liquidos calientes en el vaso medidor, seleccione la
velocidad mas lenta en el mando selector de velocidad.

+ Mantenga el aparato en buen estado. Compruebe que
las piezas méviles no estén desalineadas o atascadas y
asegurese de que no haya piezas rotas o anomalias que
puedan impedir el correcto funcionamiento del aparato.

+ Utilice el aparato y sus accesorios y herramientas de
acuerdo con estas instrucciones, teniendo en cuenta las
condiciones de trabajo y el trabajo a realizar. El uso del
aparato para operaciones distintas de las previstas podria
dar lugar a una situacion peligrosa.

+ No utilice nunca liquidos hirviendo.

+ No deje nunca el aparato conectado y desatendido si no
esta en uso. Asi ahorrara energia y prolongara la vida Util
del aparato.

+ No utilice el aparato sobre ninguna parte del cuerpo de
personas o animales.

+ No utilice el aparato con productos congelados o que
contengan huesos.

+ No utilice el aparato durante mas de 1 minuto seguido, ni
realice ciclos de méas de 5 minutos. En este caso, respete
siempre periodos de descanso entre ciclos de al menos
1 minuto. En ninguin caso haga funcionar el aparato mas
tiempo del necesario.

+ Como referencia en la tabla anexa aparecen varias
recetas, que incluyen la cantidad de alimentos a
procesar, el tiempo de funcionamiento recomendado
para elaborar cada receta, asi como el tiempo de
funcionamiento méaximo del aparato bajo cada una de
estas condiciones de carga.

INSTRUCCIONES DE USO
ANTES DE SU USO

+ Asegurese de que se ha retirado todo el embalaje del
producto.

+ Lea atentamente el folleto "Consejos de seguridad y
advertencias" antes del primer uso

+ Antes de utilizar el producto por primera vez, limpie las
piezas que vayan a entrar en contacto con los alimentos
de la forma descrita en la seccion de limpieza.

* Prepare el aparato segun la funcion que desee utilizar.

uso

+ Extienda completamente el cable de alimentacion antes
de enchufarlo.

+ Conecte el aparato a la red eléctrica.

+ Encienda el aparato utilizando el botén de encendido/
apagado (B).

+ Seleccione la velocidad deseada.

+ Trabaje con los alimentos que desea procesar.

CONTROL ELECTRONICO DE LA VELOCIDAD

+ La velocidad del aparato puede regularse utilizando el
mando regulador de velocidad (A). Esta funcion es muy
(til, ya que permite adaptar la velocidad del aparato al
tipo de trabajo que debe realizarse.

FUNCION TURBO

+ El aparato dispone de una funcion Turbo. Activando la
funcién Turbo (C) se dispone de toda la potencia del
motor, obteniendo asi un acabado més fino en la textura
final del producto.



CUANDO HAYA TERMINADO DE UTILIZAR EL
APARATO

+ Detenga el aparato soltando la presion sobre los botones.
+ Desenchufe el aparato de la red eléctrica.
+ Limpie el aparato.

ACCESORIOS
ACCESORIO PARA BATIDORA DE VARILLA (FIG. 1)

+ Este accesorio se utiliza para hacer salsas, sopas,
mayonesa, batidos, comida para bebés, triturar hielo ...

+ Fije la varilla al cuerpo del motor y girela en la direccion
del candado cerrado.

+ Ponga los alimentos que vaya a preparar en el vaso
medidor y encienda el aparato.

+ Para una mayor limpieza, separe y retire la varilla
girandola en la direccion del candado abierto.

ACCESORIO PICADOR (FIG.2)
+ Este accesorio se utiliza para picar verduras o carne...

+ Ponga los alimentos que vaya a preparar en el recipiente
para picar y coloque la tapa firmemente.

* Fije el cuerpo del motor a la picadora y girelo en la
direccion del candado cerrado.

+ Encienda el aparato (cuidado: no encienda el aparato
si todo el conjunto no esta correctamente montado y
conectado).

+ Detenga el aparato cuando los alimentos alcancen la
textura deseada.

+ Separe el cuerpo del motor de la tapa y la tapa de la
picadora.

Nota 1: No trabaje con la funcion Turbo con este accesorio
acoplado.

ACCESORIO BATIDOR (FIG.3)

+ Este accesorio se utiliza para montar nata, montar claras
de huevo...

* Fije el batidor al cuerpo del motor y girelo en la direccion
del candado cerrado.

* Introduzca los alimentos en un recipiente y encienda el
aparato. Para obtener los mejores resultados, gire el
batidor en el sentido de las agujas del reloj.

+ Retire el accesorio batidor y suelte el cuerpo del motor.

Nota 1: No trabaje a altas velocidades con este accesorio
acoplado, ya que provocaria defectos en el batidor
(centrifugacién de sus alambres).

PROTECTOR TERMICO DE SEGURIDAD

+ El aparato dispone de un dispositivo de seguridad que lo
protege del sobrecalentamiento.

+ Si el aparato se apaga solo y no vuelve a encenderse,
desconéctelo de la red eléctrica y espere unos 15
minutos antes de volver a conectarlo. Si el aparato no
vuelve a ponerse en marcha, solicite asistencia técnica
autorizada.

LIMPIEZA

+ Desconecte el aparato de la red eléctrica y deje que se
enfrie antes de emprender cualquier tarea de limpieza.

+ Limpie el equipo con un pafio himedo con unas gotas de
detergente liquido y séquelo.

+ No utilice disolventes, ni productos con un pH acido o
basico como la lejia, ni productos abrasivos, para limpiar
el aparato.

+ No sumerja nunca el aparato en agua ni en ningun otro
liquido, ni lo coloque bajo el grifo.

+ Durante el proceso de limpieza, tenga especial cuidado
con las cuchillas, ya que estan muy afiladas.

+ Es aconsejable limpiar el aparato con regularidad y
eliminar los restos de comida.

+ Si el aparato no esta en buenas condiciones de
limpieza, su superficie puede degradarse y afectar
inexorablemente a la duracion de la vida util del aparato,
pudiendo llegar a ser inseguro su uso.

+ Las siguientes piezas pueden lavarse en el lavavajillas
(utilizando un programa de limpieza suave):

- Batidora de varilla.
- Vaso medidor.
- Picador (sin tapa).

+ La posicion de escurrido/secado de los articulos lavables
en el lavavajillas o en el fregadero debe permitir que el
agua se escurra faciimente. (Fig. 4)

+ A continuacién, seque todas las piezas antes de su
montaje y almacenamiento.



Ingrediente Cantidad Duracién Accesorio
méaxima
Zanahorias 240 g de 10 segundos (5 ciclos con | Batidora de
mezcladas zanahoria, descansos de 1 minuto varilla
con agua 360 ml de entre ciclos).
agua.
Carne 450 g de 30 segundos (3 ciclos con | Picador
carne. descansos de 2 minutos
entre ciclos).
Agua con 560 ml de 10 minutos. Batidor
azlcar agua, 20 g
de azlcar.

+ El uso continuado del aparato no debe superar 1 minuto.

+ Si necesita mas tiempo de procesamiento, alterne ciclos
de 1 minuto de uso con ciclos de 1 minuto de descanso.




m English  (Original instructions)

HAND BLENDER
PRO 1000
PRO CHEF 1000
PRO 1201
PRO CHEF 1201
PRO 1502
PRO CHEF 1502

DESCRIPTION

Speed selector knob
On/off button

Turbo button

Motor body

Stick Blender
Measuring cup
Adapter fitting (*)
Chopper (*)

Whisk (*)

(*) Only available in the models Pro Chef 1000, Pro Chef
1201, Pro Chef 1502.

If the model of your appliance does not have the
accessories described above, they can also be bought
separately from the Technical Assistance Service.
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USE AND CARE

* Fully extend the appliance’s supply cord before each use.

+ Do not use the appliance if the parts or accessories are
not properly fitted or are defective.

+ Do not use the appliance if it is empty.

+ Do not use the appliance if the on/off button does not
work.

* Respect the MAX level indicator.

+ When using hot liquids do not fill the measuring cup more
than half way. At all times, when mixing hot liquids in the
measuring cup, select the slowest speed on the speed
selector knob.

+ Keep the appliance in good condition. Check that the
moving parts are not misaligned or jammed and make
sure there are no broken parts or anomalies that may
prevent the appliance from operating correctly.

+ Use the appliance and its accessories and tools in
accordance with these instructions, taking into account
the working conditions and the work to be performed. Use
the appliance for operations different from those intended
could result in a hazardous situation.

+ Never use boiling liquids.

+ Never leave the appliance connected and unattended if
is not in use. This saves energy and prolongs the life of
the appliance.

+ Do not use the appliance on any part of the body of a
person or animal.

+ Do not use the appliance with frozen goods or those
containing bones.

+ Do not use the appliance for more than 1 minute at a
time, or perform cycles of more than 5 minutes. In this
case, always respecting periods of rest between cycles
of at least 1 minute. Under no circumstances should the
appliance be operated for more time than necessary.

+ As a reference in the annexed table appears several
recipes, that include the amount of food to process, the
recommended operating time to elaborate each recipe, as
well as the time of maximum operation of the apparatus
under each one of these conditions of load.

INSTRUCTIONS FOR USE
BEFORE USE

+ Make sure that all product’s packaging has been
removed.

* Please read carefully the “Safety advice and warnings”
booklet before first use

+ Before using the product for the first time, clean the
parts that will come into contact with food in the manner
described in the cleaning section.

* Prepare the appliance according to the function you wish
to use.

USE

+ Extend the supply cord completely before plugging it in.
+ Connect the appliance to the mains.

+ Turn the appliance on, by using the on/off button (B).

+ Select the desired speed.

+ Work with the food you want to process.

ELECTRONIC SPEED CONTROL

* The speed of the appliance can be regulated by using the
speed regulator control (A). This function is very useful,
as it makes it possible to adapt the speed of the appliance
to the type of work that needs to be done.

TURBO FUNCTION

* The appliance has a Turbo function. By activating the
Turbo function (C) all the power of the motor becomes
available, thus obtaining a finer finish in the final texture
of the product.



ONCE YOU HAVE FINISHED USING THE APPLIANCE

+ Stop the appliance by releasing the pressure on the
buttons.

+ Unplug the appliance from the mains.
+ Clean the appliance.

ACCESSORIES
STICK BLENDER ACCESSORY (FIG. 1)

+ This accessory is used for making sauces, soups,
mayonnaise, milkshakes, baby food, crush ice ...

+ Attach the stick to motor body and turn in the direction of
the close padlock

+ Put the food to be prepared in the measuring cup and
switch the appliance on.

« For further cleaning, detach and remove the stick by
turning in the direction of the open padlock.

CHOPPING ACCESSORY (FIG.2)
+ This accessory is used to chop vegetables or meat...

+ Put the food to be prepared in the chopping container
and attach the cover firmly.

+ Attach the motor body to the chopper and turn in the
direction of the close padlock.

+ Switch the appliance on (be careful: do not switch the
appliance on if the whole unit is not properly fitted and
connected together).

+ Stop the appliance when the food reaches the desired
texture.

+ Detach the motor body from the lid and the lid from the
chopper.

Note 1: Do not work with Turbo funcion with this accessory
attached.

WHISK ACCESSORY (FIG.3)
+ This accessory is used to whip cream, beat egg whites...

+ Attach the whisk to the motor body and turn in the
direction of the close padlock.

+ Put the food into a receptacle and switch the appliance
on. For best results, turn the whisk clockwise.

+ Remove the whisk accessory and release the motor body.

Note 1: Do not work at high speeds with this accessory
attached, as this would cause defects in the whisk
(spinning its wires).

SAFETY THERMAL PROTECTOR

+ The appliance has a safety device, which protects the
appliance from overheating.

« If the appliance turns itself off and does not switch itself
on again, disconnect it from the mains supply, and wait
for approximately 15 minutes before reconnecting. If the
machine does not start again seek authorised technical
assistance.

CLEANING

+ Disconnect the appliance from the mains and allow it to
cool before undertaking any cleaning task.

+ Clean the equipment with a damp cloth with a few drops
of washing-up liquid and then dry.

+ Do not use solvents, or products with an acid or base pH
such as bleach, or abrasive products, for cleaning the
appliance.

+ Never immerse the appliance in water or any other liquid
or place it under running water.

+ During the cleaning process, take special care with the
blades, as they are very sharp.

+ It is advisable to clean the appliance regularly and
remove any food remains.

« If the appliance is not in good condition of cleanliness, its
surface may degrade and inexorably affect the duration
of the appliance’s useful life and could become unsafe
to use.

* The following pieces may be washed in a dishwasher
(using a soft cleaning program):

- Stick blender.
- Measuring cup.
- Chopper (without lid).

+ The draining/drying position of the articles washable in
the dishwasher or in the sink must allow the water to drain
away easily. (Fig. 4)

+ Then dry all parts before its assembly and storage.



Ingredient Maximum Duration Accessory
quantity

Carrots mixed | 240g of 10 seconds (5 cycles with | Stick

with water carrot, 360ml | 1-minute breaks between | blender
of water. cycles).

Meat 450g of 30 seconds (3 cycles with | Chopper
meat. 2-minute breaks between

cycles).
Water with 560ml water, | 10 minutes. Whisk
sugar 209 sugar.

+ Continuous use of the appliance should not exceed 1

minute.

+ If you need more processing time, alternate cycles of 1
minute of use with cycles of 1 minute of rest.




E Frangais

MELANGEUR A MAIN
PRO 1000

PRO CHEF 1000
PRO 1201

PRO CHEF 1201

PRO 1502

PRO CHEF 1502

DESCRIPTION

Bouton de sélection de la vitesse
Bouton marche/arrét

Bouton turbo

Corps du moteur

Mélangeur a batons

Gobelet de mesure

Raccord d'adaptation (¥)

Hachoir (*)

Fouet (*)

(*) Disponible uniquement pour les modéles Pro Chef
1000, Pro Chef 1201, Pro Chef 1502.

Si le modéle de votre appareil n'est pas équipé des
accessoires décrits ci-dessus, vous pouvez les acheter
séparément aupres du service d'assistance technique.
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UTILISATION ET ENTRETIEN

+ Déployez complétement le cordon d'alimentation de
I'appareil avant chaque utilisation.

+ N'utilisez pas I'appareil si les piéces ou les accessoires ne
sont pas correctement montés ou s'ils sont défectueux.

* N'utilisez pas I'appareil s'il est vide.

+ N'utilisez pas I'appareil si le bouton marche/arrét ne
fonctionne pas.

* Respectez l'indicateur de niveau MAX.

* Lorsque vous utilisez des liquides chauds, ne remplissez
pas le gobelet gradué plus qu'a moitié. A tout moment,
lorsque vous mélangez des liquides chauds dans le
gobelet gradué, sélectionnez la vitesse la plus lente sur le
bouton de sélection de la vitesse.

+ Maintenez I'appareil en bon état. Vérifiez que les pieces
mobiles ne sont pas mal alignées ou coincées et qu'il n'y
a pas de pieces cassées ou d'anomalies qui pourraient
empécher 'appareil de fonctionner correctement.

+ Utilisez I'appareil et ses accessoires et outils
conformément a ces instructions, en tenant compte des
conditions de travail et du travail a effectuer. L'utilisation
de I'appareil pour des opérations différentes de celles
prévues peut entrainer une situation dangereuse.

+ N'utilisez jamais de liquides bouillants.

(Traduit des instructions originales)

* Ne laissez jamais I'appareil branché sans surveillance s'il
n'est pas utilisé. Cela permet d'économiser de I'énergie et
de prolonger la durée de vie de I'appareil.

+ N'utilisez pas I'appareil sur une partie du corps d'une
personne ou d'un animal.

+ N'utilisez pas I'appareil avec des produits congelés ou
contenant des os.

+ N'utilisez pas I'appareil pendant plus d'une minute a la
fois et n'effectuez pas de cycles de plus de 5 minutes.
Dans ce cas, respectez toujours des périodes de repos
entre les cycles d'au moins 1 minute. L'appareil ne doit en
aucun cas étre utilisé plus longtemps que nécessaire.

+ Atitre de référence, le tableau ci-joint présente plusieurs
recettes, qui incluent la quantité d'aliments a traiter, le
temps de fonctionnement recommandé pour élaborer
chaque recette, ainsi que le temps de fonctionnement
maximum de |'appareil dans chacune de ces conditions
de charge.

MODE D'EMPLOI

AVANT L'UTILISATION

+ Assurez-vous que tous les emballages des produits ont
été retirés.

+ Veuillez lire attentivement le livret "Conseils de sécurité et
avertissements" avant la premiére utilisation.

+ Avant d'utiliser le produit pour la premiére fois, nettoyez
les parties qui entreront en contact avec les aliments
de la maniére décrite dans la section consacrée au
nettoyage.

« Préparez I'appareil selon la fonction que vous souhaitez
utiliser.

UTILISER

+ Rallongez completement le cordon d'alimentation avant
de le brancher.

* Branchez I'appareil sur le secteur.
+ Allumez I'appareil a l'aide du bouton marche/arrét (B).
+ Sélectionnez la vitesse souhaitée.

* Travaillez avec les aliments que vous souhaitez
transformer.

CONTROLE ELECTRONIQUE DE LA VITESSE

+ La vitesse de I'appareil peut étre réglée a l'aide de la
commande du régulateur de vitesse (A). Cette fonction
est trés utile, car elle permet d'adapter la vitesse de
I'appareil au type de travail a effectuer.



FONCTION TURBO

+ L'appareil dispose d'une fonction Turbo. En activant la
fonction Turbo (C), toute la puissance du moteur devient
disponible, ce qui permet d'obtenir une finition plus fine
dans la texture finale du produit.

LORSQUE VOUS AVEZ FINI D'UTILISER L'APPAREIL

+ Arrétez I'appareil en relachant la pression sur les boutons.
+ Débranchez I'appareil du réseau électrique.

* Nettoyez 'appareil.

ACCESSOIRES i

ACCESSOIRE POUR MIXEUR EN BATON (FIG. 1)

+ Cet accessoire permet de préparer des sauces, des
soupes, de la mayonnaise, des milk-shakes, des aliments
pour bébés, de piler de la glace ...

+ Fixez le baton au corps du moteur et tournez-le dans le
sens du cadenas fermé.

+ Mettez les aliments a préparer dans le gobelet doseur et
mettez I'appareil en marche.

+ Pour un nettoyage plus approfondi, détachez et retirez le
baton en le tournant dans le sens du cadenas ouvert.

ACCESSOIRE POUR HACHER (FIG.2)
+ Cet accessoire permet de hacher les Iégumes ou la
viande...

+ Placez les aliments a préparer dans le récipient a hacher
et fixez fermement le couvercle.

+ Fixez le corps du moteur au hachoir et tournez-le dans le
sens du cadenas fermé.

+ Mettez I'appareil en marche (attention : ne mettez pas
I'appareil en marche si I'ensemble n'est pas correctement
monté et raccordé).

* Arrétez I'appareil lorsque les aliments atteignent la texture
souhaitée.

+ Détachez le corps du moteur du couvercle et le couvercle
du hachoir.

Note 1 : Ne pas utiliser la fonction Turbo avec cet
accessoire.

ACCESSOIRE FOUET (FIG.3)

+ Cet accessoire permet de fouetter la créme, de battre les
blancs d'oeufs...

+ Fixez le fouet au corps du moteur et tournez-le dans le
sens du cadenas fermé.

* Placez les aliments dans un récipient et mettez l'appareil
en marche. Pour de meilleurs résultats, tournez le fouet
dans le sens des aiguilles d'une montre.

+ Retirez l'accessoire du fouet et dégagez le corps du
moteur.

Note 1 : Ne travaillez pas a grande vitesse avec cet
accessoire, car cela entrainerait des défauts dans le fouet
(filage des fils).

PROTECTION THERMIQUE DE SECURITE

+ L'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité qui le
protége contre la surchauffe.

+ Si l'appareil s'éteint de lui-méme et ne se rallume pas,
débranchez-le et attendez environ 15 minutes avant de
le rebrancher. Si I'appareil ne redémarre pas, demandez
une assistance technique agréée.

NETTOYAGE

+ Débranchez I'appareil et laissez-le refroidir avant
d'entreprendre toute opération de nettoyage.

* Nettoyez I'appareil a I'aide d'un chiffon humide additionné
de quelques gouttes de liquide vaisselle, puis séchez-le.

+ N'utilisez pas de solvants, de produits au pH acide ou
basique tels que I'eau de Javel, ou de produits abrasifs
pour nettoyer l'appareil.

* N'immergez jamais I'appareil dans I'eau ou dans tout
autre liquide et ne le placez jamais sous I'eau courante.

+ Pendant le processus de nettoyage, faites
particuliérement attention aux lames, car elles sont tres
tranchantes.

* Il est conseillé de nettoyer régulierement I'appareil et
d'enlever les restes de nourriture.

+ Si l'appareil n'est pas en bon état de propreté, sa
surface peut se dégrader et affecter inexorablement la
durée de vie de I'appareil et son utilisation peut devenir
dangereuse.

* Les piéces suivantes peuvent étre lavées au lave-
vaisselle (en utilisant un programme de nettoyage doux) :

- Mélangeur en baton.
- Tasse a mesurer.
- Hachoir (sans couvercle).

+ La position d'égouttage/de séchage des articles lavables
au lave-vaisselle ou dans I'évier doit permettre a I'eau de
s'écouler facilement. (Fig. 4)

+ Séchez ensuite toutes les piéces avant de les assembler
et de les ranger.



Ingrédient Quantité Durée de I'accord Accessoire
maximale
Carottes 240g de 10 secondes (5 cycles Mixeur en
mélangées a | carottes, avec des pauses d'une baton
de l'eau 360ml d'eau. | minute entre les cycles).
Viande 450 g de 30 secondes (3 cycles Hachoir
viande. avec des pauses de 2
minutes entre les cycles).
Eau avec 560 ml d'eau, | 10 minutes. Fouet
sucre 20gde
sucre.

« L'utilisation continue de I'appareil ne doit pas dépasser
1 minute.

+ Sivous avez besoin d'un temps de traitement plus long,

alternez des cycles d'une minute d'utilisation avec des
cycles d'une minute de repos.




Portugués  (Traduzido das instruces originais)

LIQUIDIFICADOR MANUAL
PRO 1000

PRO CHEF 1000

PRO 1201

PRO CHEF 1201

PRO 1502

PRO CHEF 1502

DESCRICAO

Botéo seletor de velocidade
Botao de ligar/desligar
Botao Turbo

Corpo do motor

Varinha méagica

Copo de medigao
Adaptador de encaixe (*)
Chopper (*)

Batedor (*)

(*) Apenas disponivel nos modelos Pro Chef 1000, Pro
Chef 1201, Pro Chef 1502.

Se 0 modelo do seu aparelho néo dispuser dos
acessorios acima descritos, estes podem ser adquiridos
separadamente junto do Servigo de Assisténcia Técnica.
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UTILIZAGAO E CUIDADOS

+ Antes de cada utilizagéo, estique totalmente o cabo de
alimentacéo do aparelho.

+ Néo utilize o aparelho se as pegas ou acessorios nao
estiverem corretamente montados ou se estiverem
defeituosos.

+ Néo utilize o aparelho se este estiver vazio.

+ N&o utilize o aparelho se o botdo de ligar/desligar ndo
funcionar.

* Respeite o indicador do nivel MAX.

+ Quando utilizar liquidos quentes, ndo encha o copo de
medicdo mais de metade. Sempre que misturar liquidos
quentes no copo de medicao, seleccione a velocidade
mais lenta no bot&o seletor de velocidade.

+ Mantenha o aparelho em bom estado. Verifique se
0s elementos méveis ndo estdo desalinhados ou
encravados e certifique-se de que n&o existem pegas
partidas ou anomalias que possam impedir o bom
funcionamento do aparelho.

+ Utilize o aparelho e os seus acessorios e ferramentas em
conformidade com estas instrugdes, tendo em conta as
condigdes de trabalho e o trabalho a efetuar. Se utilizar
o aparelho para outros fins que néo os previstos, pode
provocar uma situagao perigosa.

+ Nunca utilize liquidos a ferver.

+ Nunca deixe o aparelho ligado e sem vigil&ncia se ndo
estiver a ser utilizado. Desta forma, poupa energia e
prolonga a vida til do aparelho.

+ Néo utilize o aparelho sobre qualquer parte do corpo de
uma pessoa ou de um animal.

+ Néo utilize o aparelho com produtos congelados ou que
contenham 0ssos.

+ N&o utilize o aparelho durante mais de 1 minuto de cada
vez, nem efectue ciclos de mais de 5 minutos. Neste
caso, respeite sempre periodos de repouso entre ciclos
de pelo menos 1 minuto. Em nenhuma circunstéancia
deve utilizar o aparelho durante mais tempo do que o
necessario.

+ Como referéncia, na tabela anexa aparecem varias
receitas, que incluem a quantidade de alimentos a
processar, o tempo de funcionamento recomendado
para elaborar cada receita, bem como o tempo de
funcionamento maximo do aparelho em cada uma destas
condi¢des de carga.

INSTRUGOES DE UTILIZAGAO
ANTES DA UTILIZA(}AO

+ Certifique-se de que todas as embalagens do produto
foram retiradas.

+ Leia atentamente o folheto "Conselhos e avisos de
seguranga” antes da primeira utilizagdo

+ Antes de utilizar o produto pela primeira vez, limpe as
pegas que vao entrar em contacto com os alimentos da
forma descrita na secgao de limpeza.

+ Prepare o aparelho de acordo com a fungdo que
pretende utilizar.

UTILIZE

+ Estenda completamente o cabo de alimentagéo antes de
o ligar a corrente.

+ Ligue o aparelho a rede eléctrica.

+ Ligue o aparelho, utilizando o botéo on/off (B).

+ Seleccione a velocidade pretendida.

+ Trabalhe com os alimentos que pretende transformar.

CONTROLO ELETRONICO DA VELOCIDADE

+ A velocidade do aparelho pode ser regulada através do
controlo do regulador de velocidade (A). Esta fungéo é
muito util, pois permite adaptar a velocidade do aparelho
ao tipo de trabalho a efetuar.



FUNGAO TURBO

+ O aparelho dispde de uma fungao Turbo. Ao ativar
a fungéo Turbo (C) toda a poténcia do motor fica
disponivel, obtendo assim um acabamento mais fino na
textura final do produto.

QUANDO TIVER TERMINADO DE UTILIZAR O
APARELHO

+ Pare o aparelho libertando a presséo sobre os bot6es.
+ Desligue o aparelho da rede eléctrica.
* Limpe o0 aparelho.

ACESSORIOS
ACESSORIO DA VARINHA MAGICA (FIG. 1)

+ Este acessorio é utilizado para fazer molhos, sopas,
maionese, batidos, comida para bebé, picar gelo ...

+ Fixe o bastéo ao corpo do motor e rode-o0 na direcéo do
cadeado fechado

+ Coloque os alimentos a preparar no copo de medi¢éo e
ligue o aparelho.

+ Para uma limpeza posterior, separe e retire 0 bastao
rodando-o na diregdo do cadeado aberto.

ACESSORIO DE CORTE (FIG.2)
+ Este acessorio é utilizado para cortar legumes ou carne...

+ Coloque os alimentos a preparar no recipiente para picar
e fixe bem a tampa.

+ Fixe o corpo do motor ao picador e rode-o no sentido do
cadeado fechado.

+ Ligue o aparelho (atencgéo: nao ligue o aparelho se o
conjunto n&o estiver corretamente montado e ligado).

+ Pare o aparelho quando os alimentos atingirem a textura
desejada.

+ Separe o corpo do motor da tampa e a tampa do picador.

Nota 1: Nao trabalhe com a fungéo Turbo com este
acessorio ligado.

ACESSORIO BATEDOR (FIG.3)

+ Este acessorio é utilizado para bater natas, bater claras
de ovo...

+ Encaixe o batedor no corpo do motor e rode-o na diregao
do cadeado fechado.

+ Coloque os alimentos num recipiente e ligue o aparelho.
Para obter melhores resultados, rode o batedor no
sentido dos ponteiros do relogio.

* Retire 0 acessorio batedor e liberte o corpo do motor.

Nota 1: N&o trabalhe a alta velocidade com este acessério
acoplado, pois isso causaria defeitos no batedor (girando
0s seus fios).

PROTETOR TERMICO DE SEGURANCA

+ O aparelho esta equipado com um dispositivo
de seguranga que protege o aparelho contra o
sobreaquecimento.

+ Se 0 aparelho se desligar e ndo se voltar a ligar,
desligue-o da rede eléctrica e aguarde cerca de 15
minutos antes de o voltar a ligar. Se o aparelho n&o voltar
a arrancar, procure uma assisténcia técnica autorizada.

LIMPEZA

+ Desligue o aparelho da rede eléctrica e deixe-o arrefecer
antes de proceder a qualquer trabalho de limpeza.

+ Limpe o equipamento com um pano himido com algumas
gotas de detergente para a loica e depois seque.

+ Nao utilize solventes ou produtos com um pH acido ou
basico, como lixivia, ou produtos abrasivos, para limpar
0 aparelho.

+ Nunca mergulhe o aparelho em agua ou em qualquer
outro liquido, nem o coloque debaixo de agua corrente.

+ Durante o processo de limpeza, tenha especial cuidado
com as laminas, pois estas sdo muito afiadas.

+ Aconselha-se a limpar regularmente o aparelho e a retirar
os restos de comida.

+ Se 0 aparelho ndo estiver em boas condigdes de
limpeza, a sua superficie pode degradar-se e afetar
inexoravelmente a durag&o da vida Util do aparelho,
podendo tornar-se inseguro para utilizagao.

+ As sequintes pegas podem ser lavadas na maquina de
lavar louga (utilizando um programa de limpeza suave):

- Varinha méagica.
- Copo de medig&o.
- Picadora (sem tampa).

+ A posicdo de escoamento/secagem dos artigos lavaveis
na maquina de lavar louga ou no lava-loica deve permitir
que a agua escorra faciimente. (Fig. 4)

+ Em seguida, seque todas as pecas antes da sua
montagem e armazenamento.



Ingrediente Quantidade | Duragao Acessorios
méaxima
Cenouras 240g de 10 segundos (5 ciclos com | Varinha
misturadas cenoura, intervalos de 1 minuto magica
com agua 360ml de entre os ciclos).
agua.
Carne 4509 de 30 segundos (3 ciclos com | Chopper
carne. intervalos de 2 minutos
entre os ciclos).
Agua com 560 ml de 10 minutos. Batedor
agucar agua, 20 g
de agUcar.

+ A utilizagao continua do aparelho ndo deve exceder 1

minuto.

+ Se precisar de mais tempo de processamento, alterne
ciclos de 1 minuto de utilizagdo com ciclos de 1 minuto

de repouso.




Italiano  (Tradotto dal manuale di istruzioni originale)

FRULLATORE A MANO
PRO 1000

PRO CHEF 1000

PRO 1201

PRO CHEF 1201

PRO 1502

PRO CHEF 15021

DESCRIZIONE

Manopola di selezione della velocita
Pulsante On/Off

Pulsante Turbo

Corpo motore

Frullatore a immersione

Bicchiere di misurazione

Raccordo adattatore (¥)

Chopper (*)

Frullino (*)

(*) Disponibile solo nei modelli Pro Chef 1000, Pro Chef
1201, Pro Chef 1502.

Se il modello del suo apparecchio non dispone degli
accessori sopra descritti, questi possono essere acquistati
separatamente presso il Servizio di Assistenza Tecnica.
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USO E CURA

+ Estenda completamente il cavo di alimentazione
dell'apparecchio prima di ogni utilizzo.

+ Non utilizzi I'apparecchio se le parti o gli accessori non
sono montati correttamente o sono difettosi.

+ Non utilizzi I'apparecchio se & vuoto.

+ Non utilizzi I'apparecchio se il pulsante di accensione/
spegnimento non funziona.

* Rispetti l'indicatore di livello MAX.

+ Quando utilizza liquidi caldi, non riempia il misurino
oltre la meta. In ogni momento, quando mescola liquidi
caldi nel misurino, selezioni la velocita pit bassa sulla
manopola di selezione della velocita.

+ Mantenga |'apparecchio in buone condizioni. Controlli
che le parti mobili non siano disallineate o inceppate
e si assicuri che non ci siano parti rotte 0 anomalie
che possano impedire il corretto funzionamento
dell'apparecchio.

+ Utilizzi I'apparecchio e i suoi accessori e strumenti in
conformita alle presenti istruzioni, tenendo conto delle
condizioni di lavoro e del lavoro da eseguire. L'utilizzo
dell'apparecchio per operazioni diverse da quelle previste
potrebbe causare una situazione di pericolo.

+ Non usi mai liquidi bollenti.

+ Non lasci mai 'apparecchio collegato e incustodito se non
€ in uso. In questo modo risparmia energia e prolunga la
vita dell'apparecchio.

* Non utilizzi I'apparecchio su nessuna parte del corpo di
una persona o di un animale.

+ Non utilizzi I'apparecchio con prodotti congelati o
contenenti ossa.

+ Non utilizzi I'apparecchio per piu di 1 minuto alla volta,
né esegua cicli di pit di 5 minuti. In questo caso, deve
sempre rispettare periodi di riposo tra i cicli di aimeno
1 minuto. In nessun caso I'apparecchio deve essere
utilizzato per pit tempo del necessario.

+ Come riferimento, nella tabella allegata compaiono
diverse ricette, che includono la quantita di cibo da
elaborare, il tempo di funzionamento consigliato
per elaborare ciascuna ricetta, nonché il tempo di
funzionamento massimo dell'apparecchio in ciascuna di
queste condizioni di carico.

ISTRUZIONI PER L'USO
PRIMA DELL'USO

+ Si assicuri che tutti gli imballaggi del prodotto siano stati
rimossi.

+ Prima del primo utilizzo, legga attentamente il libretto
"Consigli e avvertenze di sicurezza".

+ Prima di utilizzare il prodotto per la prima volta, pulisca le
parti che entreranno in contatto con gli alimenti nel modo
descritto nella sezione sulla pulizia.

* Prepari I'apparecchio in base alla funzione che desidera
utilizzare.

UTILIZZARE

+ Estenda completamente il cavo di alimentazione prima di
collegarlo.

+ Colleghi I'apparecchio alla rete elettrica.

+ Accenda I'apparecchio, utilizzando il pulsante di
accensione/spegnimento (B).
+ Selezionare la velocita desiderata.

+ Lavorare con gli alimenti che si desidera elaborare.

CONTROLLO ELETTRONICO DELLA VELOCITA

+ La velocita dell'apparecchio pud essere regolata
utilizzando il comando del regolatore di velocita (A).
Questa funzione & molto utile, in quanto permette di
adattare la velocita dell'apparecchio al tipo di lavoro da
svolgere.



FUNZIONE TURBO

+ L'apparecchio dispone di una funzione Turbo. Attivando
la funzione Turbo (C) tutta la potenza del motore diventa
disponibile, ottenendo cosi una finitura pit fine nella
texture finale del prodotto.

UNA VOLTA TERMINATO L'UTILIZZO
DELL'APPARECCHIO

+ Arresti I'apparecchio rilasciando la pressione sui pulsanti.
+ Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica.
* Pulisca I'apparecchio.

ACCESSORI

ACCESSORIO PER FRULLATORE A IMMERSIONE

(FIG. 1)

+ Questo accessorio € utilizzato per preparare salse,
zuppe, maionese, frullati, alimenti per bambini, tritare il
ghiaccio...

+ Attacchi il bastone al corpo del motore e giri in direzione
del lucchetto chiuso.

+ Metta il cibo da preparare nel misurino e accenda
I'apparecchio.

+ Per un'ulteriore pulizia, stacchi e rimuova il bastone
ruotando in direzione del lucchetto aperto.

ACCESSORIO PER TRITARE (FIG.2)

+ Questo accessorio si usa per tagliare le verdure o la
carme...

+ Metta gli alimenti da preparare nel contenitore di tritatura
e fissi saldamente il coperchio.

+ Colleghi il corpo motore al chopper e giri in direzione del
lucchetto chiuso.

+ Accenda l'apparecchio (attenzione: non accenda
I'apparecchio se l'intera unita non € montata e collegata
correttamente).

* Interrompa I'apparecchio quando il cibo raggiunge la
consistenza desiderata.

« Stacchi il corpo motore dal coperchio e il coperchio dal
tritatutto.

Nota 1: non lavori con la funzione Turbo con questo
accessorio collegato.

ACCESSORIO FRUSTA (FIG.3)

+ Questo accessorio viene utilizzato per montare la panna,
sbattere gli albumi...

+ Colleghi la frusta al corpo del motore e la giri nella
direzione del lucchetto chiuso.

+ Metta il cibo in un recipiente e accenda I'apparecchio. Per
ottenere i migliori risultati, ruoti la frusta in senso orario.

* Rimuova I'accessorio frusta e sganci il corpo motore.

Nota 1: non lavori ad alta velocita con questo accessorio
attaccato, in quanto ciod potrebbe causare difetti alla frusta
(facendo girare i suoi fili).

PROTETTORE TERMICO DI SICUREZZA

+ L'apparecchio & dotato di un dispositivo di sicurezza che
lo protegge dal surriscaldamento.

+ Se 'apparecchio si spegne e non si riaccende, lo
scolleghi dalla rete elettrica e attenda circa 15 minuti
prima di ricollegarlo. Se I'apparecchio non si riaccende, si
rivolga all'assistenza tecnica autorizzata.

PULIZIA

« Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica e lasciarlo
raffreddare prima di intraprendere qualsiasi operazione
di pulizia.

+ Pulisca I'apparecchiatura con un panno umido con
qualche goccia di detersivo per piatti e poi asciughi.

« Per la pulizia dell'apparecchio non utilizzi solventi o
prodotti con un pH acido o basico, come la candeggina, 0
prodotti abrasivi.

+ Non immerga mai I'apparecchio nell'acqua o in altri liquidi,
né lo metta sotto I'acqua corrente.

+ Durante il processo di pulizia, faccia particolare
attenzione alle lame, perché sono molto affilate.

« E consigliabile pulire regolarmente I'apparecchio e
rimuovere eventuali resti di cibo.

+ Se I'apparecchio non & in buone condizioni di pulizia,
la sua superficie puo degradarsi e compromettere
inesorabilmente la durata della vita utile dell'apparecchio
e potrebbe diventare insicuro da usare.

+ | seguenti pezzi possono essere lavati in lavastoviglie
(utilizzando un programma di lavaggio delicato):

- Frullatore a immersione.
- Misurino.
- Tritatutto (senza coperchio).

« La posizione di scarico/asciugatura degli articoli lavabili in
lavastoviglie o nel lavandino deve consentire all'acqua di
defluire facilmente. (Fig. 4)

+ Quindi asciughi tutte le parti prima di assemblarle e
conservarle.



Ingrediente Quantita Durata Accessorio
massima
Carote 240 g di 10 secondi (5 cicli con Frullatore a
mescolate con | carote, 360 | pause di 1 minuto tra i immersione
acqua ml di acqua. | cicli).
Carne 450 g di 30 secondi (3 cicli con Chopper
carne. pause di 2 minuti tra i cicli).
Acqua con 560 ml di 10 minuti. Frullino
zucchero acqua, 20 g
di zucchero.

+ L'uso continuo dell'apparecchio non deve superare 1

minuto.

+ Se ha bisogno di pill tempo di elaborazione, alterni cicli di
1 minuto di utilizzo con cicli di 1 minuto di riposo.




Catala  (Traduit d'instruccions originals)

BATEDORA DE VARETA
PRO 1000

PRO CHEF 1000

PRO 1201

PRO CHEF 1201

PRO 1502

PRO CHEF 1502

DESCRIPCIO

Comandament selector de velocitat
Botd d'encesal/apagada

Boto Turbo

Cos del motor

Batedora de vareta

Got mesurador

Adaptador (*)

Picador (*)

Batedor (*)

(*) Només disponible en els models Pro Chef 1000, Pro
Chef 1201, Pro Chef 1502.
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Si el model del vostre electrodomestic no disposa dels
accessoris descrits anteriorment, també podeu adquirir-los
per separat al Servei d'Assisténcia Técnica.

US | MANTENIMENT

« Estireu completament el cable d'alimentaci6 de I'aparell
abans de cada Us.

* No utilitzeu I'aparell si les peces o els accessoris no estan
ben col-locats 0 son defectuosos.

+ No utilitzeu I'aparell si és buit.

+ No utilitzeu I'aparell si el botd d'encesa/apagada no
funciona.

* Respecteu l'indicador de nivell MAX.

* Quan utilitzeu liquids calents, no ompliu el got mesurador
més de la meitat. En tot moment, quan barregeu liquids
calents al got mesurador, seleccioneu la velocitat més
lenta al comandament selector de velocitat.

+ Mantingueu I'aparell en bon estat. Comproveu que les
peces mobils no estiguin desalineades o encallades
i assegureu-vos que no hi hagi peces trencades o
anomalies que puguin impedir el funcionament correcte
de l'aparell.

« Utilitzeu laparell i els seus accessoris i eines dacord amb
aquestes instruccions, tenint en compte les condicions
de treball i el treball a realitzar. L'0s de I'aparell per a
operacions diferents de les previstes podria provocar una
situacio perillosa.

* No utilitzeu mai liquids bullint.

* No deixeu mai I'aparell connectat i desatés si no esta
en Us. Aixi estalviara energia i perllongara la vida util de
I'aparell.

+ No feu servir 'aparell sobre cap part del cos de persones
0 animals.

+ No feu servir I'aparell amb productes congelats o que
continguin 0ssos.

+ No utilitzeu I'aparell durant més d'1 minut seguit, ni feu
cicles de més de 5 minuts. En aquest cas, respecteu
sempre periodes de descans entre cicles d'almenys 1
minut. En cap cas faci funcionar laparell més temps del
necessari.

+ Com a referéncia a la taula annexa apareixen diverses
receptes, que inclouen la quantitat d'aliments a processar,
el temps de funcionament recomanat per elaborar cada
recepta, aixi com el temps de funcionament maxim
de l'aparell sota cadascuna d'aquestes condicions de
carrega.

INSTRUCCIONS D'US
ABANS DEL SEU US

+ Assegureu-vos que s'ha retirat tot I'embalatge del
producte.

+ Llegiu atentament el fullet "Consells de seguretat i
advertiments" abans del primer Us

+ Abans d'utilitzar el producte per primera vegada, netegeu
les peces que entren en contacte amb els aliments de la
forma descrita a la secci6 de neteja.

+ Prepareu I'aparell segons la funcié que voleu utilitzar.

us

+ Estireu completament el cable d'alimentaci¢ abans
d'endollar-lo.

+ Connecteu l'aparell a la xarxa eléctrica.

+ Enceneu I'aparell utilitzant el boté d'encesa/apagada (B).

+ Seleccioneu la velocitat desitjada.

+ Treballeu amb els aliments que voleu processar.

CONTROL ELECTRONIC DE LA VELOCITAT

+ La velocitat de I'aparell es pot regular utilitzant el
comandament regulador de velocitat (A). Aquesta funcid
és molt util, ja que permet adaptar la velocitat de I'aparell
al tipus de feina que cal fer.

FUNCIO TURBO

+ L'aparell té una funcié Turbo. Activant la funci6 Turbo (C)
es disposa de tota la potencia del motor, obtenint aixi un
acabat més fi a la textura final del producte.



QUAN ACABEU D'UTILITZAR L'APARELL

+ Atureu l'aparell deixant anar la pressio sobre els botons.
+ Desendolleu I'aparell de la xarxa electrica.

+ Netegeu l'aparell.

ACCESSORIS
ACCESSORI PER A BATEDORA DE VARETA (FIG. 1)

+ Aquest accessori s'utilitza per fer salses, sopes,
maionesa, batuts, menjar per a nadons, triturar gel...

+ Fixeu la vareta al cos del motor i gireu-la en la direccid
del cadenat tancat.

+ Poseu els aliments que prepareu al got mesurador i
enceneu |'aparell.

+ Per a una millor neteja, separeu i traieu la vareta girant-la
en la direcci6 del cadenat obert.

ACCESSORI PICADOR (FIG.2)
* Aquest accessori s'utilitza per picar verdures o camn...

+ Poseu els aliments que aneu a preparar al recipient per
picar i poseu la tapa fermament.

+ Fixeu el cos del motor a la picadora i gireu-lo en la
direccié del cadenat tancat.

+ Enceneu I'aparell (cura: no enceneu l'aparell si tot el
conjunt no esta correctament muntat i connectat).

* Atureu I'aparell quan els aliments arribin a la textura
desitjada.

+ Separeu el cos del motor de la tapa i la tapa de la
picadora.

Nota 1: No treballeu amb la funcié Turbo amb aquest
accessori acoblat.

ACCESSORI BATEDOR (FIG.3)

+ Aquest accessori s'utilitza per muntar nata, muntar clares
d'ou...

* Fixeu el batedor al cos del motor i gireu-lo en la direccié
del cadenat de tancat.

+ Introduiu els aliments en un recipient i enceneu I'aparell.
Per obtenir els millors resultats, gireu el batedor en el
sentit de les agulles del rellotge.

* Traieu I'accessori batedor i deixeu anar el cos del motor.

Nota 1: No treballeu a altes velocitats amb aquest
accessori acoblat, ja que provocaria defectes al batedor
(centrifugacio dels filferros).

PROTECTOR TERMIC DE SEGURETAT

+ L'aparell disposa d'un dispositiu de seguretat que el
protegeix del sobreescalfament.

+ Si l'aparell s'apaga sol i no es torna a engegar,
desconnecteu-lo de la xarxa eléctrica i espereu uns 15

minuts abans de tornar a connectar-lo. Si l'aparell no es
torna a posar en marxa, sol-liciteu assisténcia tecnica
autoritzada.

NETEJA

+ Desconnecteu I'aparell de la xarxa eléctrica i deixeu que
es refredi abans d'emprendre qualsevol tasca de neteja.

+ Netegeu I'equip amb un drap humit amb unes gotes de
detergent liquid i assequeu-lo.

+ No utilitzeu dissolvents, ni productes amb un pH acid o
basic com el lleixiu, ni productes abrasius, per netejar
I'aparell.

+ No submergiu mai I'aparell en aigua ni en cap altre liquid,
ni el col-loqueu sota l'aixeta.

+ Durant el procés de neteja, tingueu especial cura amb les
fulles, ja que estan molt afilades.

« Es aconsellable netejar laparell amb regularitat i eliminar
les restes de menjar.

+ Si l'aparell no esta en bones condicions de neteja, la
seva superficie es pot degradar i afectar inexorablement
la durada de la vida util de I'aparell, i en pot arribar a ser
insegur ['Us.

+ Les peces segiients es poden rentar al rentaplats
(utilitzant un programa de neteja suau):

- Batedora de vareta.
- Got mesurador.
- Picador (sense tapa).

+ La posici6 d'escorregut/assecat dels articles rentables
al rentaplats oa l'aigliera ha de permetre que l'aigua
s'escorri facilment. (Fig. 4)

+ A continuacié, assequeu totes les peces abans del seu
muntatge i emmagatzematge.



Ingredient Quantitat Durada Accessori
maxima
Pastanagues | 240 gde 10 segons (5 cicles amb | Batedora
barrejades pastanaga, |descans de 1 minutentre | de vareta
amb aigua 360 ml cicles).
daigua.
Carn 450 g de 30 segons (3 cicles amb Picador
carn. descansos de 2 minuts
entre cicles).
Aigua amb 560 ml 10 minuts. Batedor
sucre daigua, 20 g
de sucre.

+ L'Us continuat de I'aparell no ha de superar 1 minut.

+ Si necessiteu més temps de processament, alterneu
cicles d'1 minut d'is amb cicles d'1 minut de descans.




E Deutsch

STABMIXER
PRO 1000

PRO CHEF 1000
PRO 1201

PRO CHEF 1201
PRO 1502

PRO CHEF 1502

BESCHREIBUNG

Geschwindigkeitswahlschalter
Ein/Aus-Taste

Turbo-Taste

Motorgehause

Stabmixer

Messbecher

Adapterstiick (*)

Chopper (*)

Schneebesen (*)

(*) Nur bei den Modellen Pro Chef 1000, Pro Chef 1201,
Pro Chef 1502 erhéltlich.

Wenn |hr Geratemodell nicht iiber das oben beschriebene
Zubehdr verflgt, kdnnen Sie dieses auch separat beim
technischen Kundendienst erwerben.
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ANWENDUNG UND PFLEGE

+ Ziehen Sie das Netzkabel des Gerats vor jedem
Gebrauch vollstandig heraus.

+ Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn die Teile oder das
Zubehdr nicht richtig montiert oder defekt sind.

+ erwenden Sie das Gerét nicht, wenn es leer ist.

+ Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn die Ein-/
Ausschalttaste nicht funktioniert.

+ Beachten Sie die MAX-Fillstandsanzeige.

+ Wenn Sie heile Flissigkeiten verwenden, fillen
Sie den Messbecher nicht mehr als bis zur Halfte.
Wenn Sie heile Flissigkeiten im Messbecher mixen,
wahlen Sie immer die langsamste Geschwindigkeit am
Geschwindigkeitsregler.

+ Halten Sie das Gerat in gutem Zustand. Vergewissern
Sie sich, dass die beweglichen Teile nicht verstellt oder
eingeklemmt sind, und stellen Sie sicher, dass keine
gebrochenen Teile oder Anomalien vorhanden sind, die
den ordnungsgemafen Betrieb des Gerats verhindern
kénnten.

+ Verwenden Sie das Gerat, sein Zubehdr und seine
Werkzeuge gemal dieser Anleitung und unter
Berlicksichtigung der Arbeitsbedingungen und der
auszufiihrenden Arbeiten. Die Verwendung des Gerats

(Ubersetzung aus den urspriinglichen anweisungen)

fir andere als die vorgesehenen Arbeiten kann zu einer
gefahrlichen Situation filhren.

+ Verwenden Sie niemals kochende Flissigkeiten.

+ Lassen Sie das Gerat niemals angeschlossen und
unbeaufsichtigt, wenn es nicht in Gebrauch ist. Das spart
Energie und verlangert die Lebensdauer des Gerats.

« erwenden Sie das Gerét nicht auf einem Korperteil von
Menschen oder Tieren.

+ Verwenden Sie das Gerat nicht fiir gefrorene oder
knochenhaltige Produkte.

+ erwenden Sie das Gerét nicht langer als 1 Minute
am Stiick und fihren Sie keine Zyklen von mehr als 5
Minuten durch. Halten Sie in diesem Fall zwischen den
Zyklen immer Ruhepausen von mindestens 1 Minute ein.
Das Gerat darf unter keinen Umstanden langer als nétig
betrieben werden.

+ In der beigefiigten Tabelle finden Sie verschiedene
Rezepte, die die Menge der zu verarbeitenden
Lebensmittel, die empfohlene Betriebszeit fir jedes
Rezept sowie die maximale Betriebszeit des Gerats unter
jeder dieser Belastungsbedingungen angeben.

GEBRAUCHSANWEISUNG
VOR DER VERWENDUNG

+ Vergewissern Sie sich, dass alle Verpackungen des
Produkts entfernt worden sind.

+ Bitte lesen Sie vor dem ersten Gebrauch die Broschure
"Sicherheitshinweise und Warnungen" sorgfaltig durch.

+ Bevor Sie das Geréat zum ersten Mal benutzen, reinigen
Sie die Teile, die mit Lebensmitteln in Berlihrung
kommen, wie im Abschnitt Reinigung beschrieben.

+ Bereiten Sie das Gerat entsprechend der Funktion vor,
die Sie verwenden mdchten.

VERWENDEN SIE

+ Ziehen Sie das Netzkabel vollstandig heraus, bevor Sie
es einstecken.

+ SchlieRen Sie das Geréat an das Stromnetz an.
+ Schalten Sie das Gerat mit der Ein/Aus-Taste (B) ein.
+ Wahlen Sie die gewiinschte Geschwindigkeit.

* Arbeiten Sie mit den Lebensmitteln, die Sie verarbeiten
maochten.

ELEKTRONISCHE GESCHWINDIGKEITSKONTROLLE

+ Die Geschwindigkeit des Gerats kann mit dem
Geschwindigkeitsregler (A) reguliert werden. Diese
Funktion ist sehr nitzlich, da sie es ermdglicht,
die Geschwindigkeit des Geréts an die Art der zu
verrichtenden Arbeit anzupassen.



TURBO-FUNKTION

+ Das Gerat verfiigt Uber eine Turbo-Funktion. Wenn Sie
die Turbofunktion (C) aktivieren, steht lhnen die gesamte
Motorleistung zur Verfiigung, so dass Sie eine feinere
Textur des Produkts erhalten.

NACHDEM SIE DAS GERAT BENUTZT HABEN

+ Halten Sie das Gerat an, indem Sie den Druck auf die
Tasten aufheben.

« Ziehen Sie den Netzstecker des Gerats.

* Reinigen Sie das Gerét.

ZUBEHOR
ZUBEHOR STABMIXER (FIG. 1)

+ Dieses Zubehdr wird fiir die Zubereitung von SoRen,
Suppen, Mayonnaise, Milchshakes, Babynahrung, Crush-
Eis ...

+ Befestigen Sie den Stock am Motorgehduse und
drehen Sie ihn in Richtung des geschlossenen
Vorhéngeschlosses.

+ Geben Sie die zuzubereitenden Lebensmittel in den
Messbecher und schalten Sie das Gerét ein.

* Zur weiteren Reinigung 16sen und entfernen Sie
den Stick, indem Sie ihn in Richtung des offenen
Vorhé@ngeschlosses drehen.

ZUBEHOR ZUM HACKEN (ABB.2)

+ Dieses Zubehdrteil wird zum Hacken von Gemiise oder
Fleisch verwendet...

+ Geben Sie die zuzubereitenden Lebensmittel in den
Zerkleinerungsbehélter und befestigen Sie den Deckel.

+ Bringen Sie das Motorgehause am Hacksler an und
drehen Sie es in Richtung des geschlossenen Schlosses.

+ Schalten Sie das Gerat ein (Vorsicht: Schalten Sie das
Gerat nicht ein, wenn das gesamte Gerat nicht richtig
montiert und angeschlossen ist).

+ Stoppen Sie das Gerét, wenn das Essen die gewtinschte
Konsistenz erreicht hat.

+ Nehmen Sie das Motorgehduse vom Deckel und den
Deckel vom Zerkleinerer ab.

Hinweis 1: Arbeiten Sie nicht mit der Turbo-Funktion, wenn
dieses Zubehdr angebracht ist.

ZUBEHOR SCHNEEBESEN (ABB.3)
* Dieses Zubehorteil wird verwendet, um Sahne zu
schlagen, Eiweil3 zu schlagen...

+ Bringen Sie den Schneebesen am Motorgehause an und
drehen Sie ihn in Richtung des geschlossenen Schlosses.

+ Geben Sie die Lebensmittel in ein GefaR und schalten
Sie das Gerét ein. Fur beste Ergebnisse drehen Sie den
Schneebesen im Uhrzeigersinn.

+ Entfernen Sie das Schneebesen-Zubehdr und [6sen Sie
das Motorgehause.

Hinweis 1: Arbeiten Sie nicht mit hohen Geschwindigkeiten,
wenn dieses Zubehorteil angebracht ist, da dies zu
Defekten am Schneebesen fiihren wiirde (Spinnen der
Dréhte).

THERMISCHER SICHERHEITSSCHUTZ

+ Das Gerét verfigt (iber eine Sicherheitsvorrichtung, die
das Gerat vor Uberhitzung schiitzt.

+ Wenn sich das Geréat ausschaltet und nicht wieder
einschaltet, trennen Sie es vom Stromnetz und warten
Sie etwa 15 Minuten, bevor Sie es wieder anschlieRen.
Wenn sich das Gerat nicht wieder einschalten Iasst,
wenden Sie sich an einen autorisierten technischen
Kundendienst.

REINIGUNG

* Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz und lassen Sie es
abkiihlen, bevor Sie mit der Reinigung beginnen.

* Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten Tuch und ein
paar Tropfen Spilmittel und trocknen Sie es dann ab.

« \lerwenden Sie zur Reinigung des Gerats keine
L6sungsmittel oder Produkte mit einem sauren oder
basischen pH-Wert wie Bleichmittel oder Scheuermittel.

* Tauchen Sie das Geréat niemals in Wasser oder eine
andere Flussigkeit ein und halten Sie es nicht unter
flieRendes Wasser.

+ Gehen Sie bei der Reinigung besonders vorsichtig mit
den Klingen um, da diese sehr scharf sind.

+ Es ist ratsam, das Gerat regelmaRig zu reinigen und
Lebensmittelreste zu entfernen.

+ Wenn sich das Gerat nicht in einem sauberen Zustand
befindet, kann sich seine Oberflache abnutzen, was sich
unweigerlich auf die Nutzungsdauer des Geréats auswirkt
und seine Verwendung unsicher machen kann.

+ Die folgenden Teile kénnen in der Spiilmaschine gereinigt
werden (mit einem Schonprogramm):

- Stabmixer.
- Messbecher.
- Zerkleinerer (ohne Deckel).

+ Die Position zum Abtropfen/Trocknen von Artikeln, die
in der Spulmaschine oder im Waschbecken gewaschen
werden kénnen, muss so gewahlt werden, dass das
Wasser leicht abflieBen kann. (Abb. 4)



+ Trocknen Sie dann alle Teile, bevor Sie sie
zusammenbauen und lagern.

Zutat Maximale Dauer Zubehér
Menge
Karotten 2409 10 Sekunden (5 Zyklen Stabmixer
gemischt mit | Karotten, 360 | mit 1-mintigen Pausen
Wasser ml Wasser. | zwischen den Zyklen).
Fleisch 450 ¢ 30 Sekunden (3 Zyklen Chopper
Fleisch. mit 2-minitigen Pausen
zwischen den Zyklen).
Wasser mit 560ml 10 Minuten. Schneebesen
Zucker Wasser, 20g
Zucker.

+ Die ununterbrochene Verwendung des Geréts sollte 1
Minute nicht tiberschreiten.

+ Wenn Sie mehr Zeit fiir die Verarbeitung bendtigen,
wechseln Sie Zyklen von 1 Minute Nutzung mit Zyklen
von 1 Minute Pause ab.




Nederlans  (Vertaald van de originele instructies)

STAAFMIXER
PRO 1000

PRO CHEF 1000
PRO 1201

PRO CHEF 1201
PRO 1502

PRO CHEF 1502

BESCHRIJVING

Snelheidskeuzeknop
Aan/uit-knop
Turboknop

Motor

Staafmixer
Maatbeker
Adapterfitting (*)
Hakmes (*)

Klopper (*)

(*) Alleen verkrijgbaar in de modellen Pro Chef 1000, Pro
Chef 1201, Pro Chef 1502.

Als het model van uw apparaat niet over de hierboven
beschreven accessoires beschikt, kunnen deze ook
afzonderlijk bij de Technische Hulpdienst worden gekocht.
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GEBRUIK EN ONDERHOUD

+ Trek het netsnoer van het apparaat voor elk gebruik
volledig uit.

+ Gebruik het apparaat niet als de onderdelen of
accessoires niet goed zijn aangebracht of defect zijn.

+ Gebruik het apparaat niet als het leeg is.
+ Gebruik het apparaat niet als de aan/uit-knop niet werkt.
* Respecteer de MAX niveau-indicator.

+ Als u hete vloeistoffen gebruikt, vul de maatbeker dan niet
voor meer dan de helft. Wanneer u hete vioeistoffen in
de maatbeker mengt, selecteer dan altijd de langzaamste
snelheid op de snelheidskeuzeknop.

+ Houd het apparaat in goede staat. Controleer of de
bewegende onderdelen niet verkeerd zijn uitgelijnd of
vastzitten en zorg ervoor dat er geen kapotte onderdelen
of afwijkingen zijn waardoor het apparaat niet correct kan
werken.

+ Gebruik het apparaat en de bijbehorende accessoires
en gereedschappen in overeenstemming met
deze instructies, rekening houdend met de
werkomstandigheden en het uit te voeren werk.
Gebruik van het apparaat voor andere dan de bedoelde
werkzaamheden kan leiden tot een gevaarlijke situatie.

+ Gebruik nooit kokende vloeistoffen.

+ Laat het apparaat nooit aangesloten en onbeheerd achter
als het niet in gebruik is. Dit bespaart energie en verlengt
de levensduur van het apparaat.

+ Gebruik het apparaat niet op een lichaamsdeel van een
persoon of dier.

+ Gebruik het apparaat niet met diepvriesproducten of
producten die botten bevatten.

+ Gebruik het apparaat niet langer dan 1 minuut achter
elkaar en voer geen cycli van meer dan 5 minuten uit.
Respecteer in dit geval altijd rustperiodes tussen de cycli
van minstens 1 minuut. Gebruik het apparaat in geen
geval langer dan nodig is.

+ Als referentie staan in de bijgevoegde tabel verschillende
recepten met de hoeveelheid voedsel die verwerkt moet
worden, de aanbevolen werktijd om elk recept uit te
werken, en de tijd dat het apparaat maximaal werkt onder
elk van deze belastingsomstandigheden.

GEBRUIKSAANWIJZING
VOOR GEBRUIK
+ Zorg ervoor dat alle productverpakkingen verwijderd zijn.

+ Lees voor het eerste gebruik aandachtig het boekje
"Veiligheidsaanbevelingen en waarschuwingen”.

+ Voordat u het product voor de eerste keer gebruikt, reinigt
u de onderdelen die in contact komen met voedsel op de
manier die beschreven is in het hoofdstuk over reiniging.

+ Bereid het apparaat voor volgens de functie die u wilt
gebruiken.

GEBRUIK

+ Trek het netsnoer helemaal uit voordat u het in het
stopcontact steekt.

+ Sluit het apparaat aan op het lichtnet.

+ Zet het apparaat aan met de aan/uit-knop (B).
+ Selecteer de gewenste snelheid.

+ Werk met het voedsel dat u wilt verwerken.

ELEKTRONISCHE SNELHEIDSREGELING

+ De snelheid van het apparaat kan worden geregeld met
behulp van de snelheidsregelaar (A). Deze functie is erg
handig, omdat de snelheid van het apparaat hiermee
aangepast kan worden aan het soort werk dat gedaan
moet worden.

TURBOFUNCTIE

+ Het apparaat heeft een Turbo-functie. Door de Turbo-
functie (C) te activeren komt al het vermogen van de
motor beschikbaar, waardoor een fijnere afwerking in de
uiteindelijke textuur van het product wordt verkregen.



ALS U KLAAR BENT MET HET GEBRUIK VAN HET
APPARAAT

+ Stop het apparaat door de druk op de knoppen los te
laten.

* Haal de stekker uit het stopcontact.
* Reinig het apparaat.

ACCESSOIRES
ACCESSOIRE STAAFMIXER (AFB. 1)

+ Dit accessoire wordt gebruikt voor het maken van sauzen,
soepen, mayonaise, milkshakes, babyvoeding, crush ijs

* Bevestig de stok aan de motorbehuizing en draai in de
richting van het gesloten hangslot

* Doe het te bereiden voedsel in de maatbeker en zet het
apparaat aan.
+ Voor verdere reiniging maakt u de stok los en verwijdert

u deze door in de richting van het geopende hangslot te
draaien.

HAKACCESSOIRE (AFB.2)

+ Dit accessoire wordt gebruikt om groenten of vlees...

+ Doe het te bereiden voedsel in de snijcontainer en
bevestig het deksel stevig.

+ Bevestig de motorbehuizing aan de hakselaar en draai in
de richting van het gesloten hangslot.

+ Schakel het apparaat in (let op: schakel het apparaat

niet in als niet het hele apparaat goed gemonteerd en
aangesloten is).

+ Stop het apparaat wanneer het voedsel de gewenste
textuur heeft bereikt.

» Maak het motorhuis los van het deksel en het deksel van
de hakmolen.

Opmerking 1: Werk niet met Turbo-functie als dit
accessoire is bevestigd.

ACCESSOIRE GARDE (FIG.3)

+ Dit accessoire wordt gebruikt om room op te kloppen,
eiwitten...

+ Bevestig de garde aan het motorhuis en draai in de
richting van het gesloten hangslot.

+ Doe het voedsel in een bakje en zet het apparaat aan.
Voor de beste resultaten draait u de garde met de klok
mee.

+ Verwijder het garde-accessoire en maak het motorhuis
los.

Opmerking 1: Werk niet op hoge snelheden met dit
accessoire bevestigd, omdat dit defecten aan de garde kan
veroorzaken (ronddraaiende draden).

THERMISCHE BEVEILIGING

+ Het apparaat heeft een beveiliging die het apparaat tegen
oververhitting beschermt.

+ Als het apparaat zichzelf uitschakelt en niet meer
inschakelt, haal dan de stekker uit het stopcontact en
wacht ongeveer 15 minuten voordat u het weer aansluit.
Als het apparaat niet opnieuw start, vraag dan bevoegde
technische hulp.

SCHOONMAKEN

+ Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat
afkoelen voordat u het schoonmaakt.

+ Reinig het apparaat met een vochtige doek met een paar
druppels afwasmiddel en droog het daarna af.

+ Gebruik geen oplosmiddelen of producten met een
zure of basische pH-waarde, zoals bleekmiddel, of
schuurmiddelen om het apparaat schoon te maken.

+ Dompel het apparaat nooit onder in water of een andere
vloeistof en plaats het nooit onder stromend water.

+ Let tijdens het schoonmaken goed op de messen, want
die zijn erg scherp.

* Het is raadzaam om het apparaat regelmatig schoon te
maken en voedselresten te verwijderen.

+ Als het apparaat niet goed schoon is, kan het opperviak
ervan achteruitgaan, wat de levensduur van het apparaat
onherroepelijk beinvioedt en het gebruik ervan onveilig
kan maken.

+ De volgende onderdelen mogen in de vaatwasser (met
een zacht reinigingsprogramma):

- Staafmixer.
- Maatbeker.
- Hakmolen (zonder deksel).

+ De positie voor het uitlekken/drogen van artikelen die in
de vaatwasser of in de gootsteen afgewassen kunnen
worden, moet zodanig zijn dat het water gemakkelijk weg
kan lopen. (Afb. 4)

+ Droog vervolgens alle onderdelen voordat u ze in elkaar
zet en opbergt.



Ingrediént Maximale Duur Extra
hoeveelheid
Wortelen 240 g wortel, | 10 seconden (5 cycli met | Staafmixer
gemengd met | 360 ml water. | pauzes van 1 minuut
water tussen de cycli).
Viees 450 g vlees. |30 seconden (3 cyclimet | Hakker
pauzes van 2 minuten
tussen de cycli).
Water met 560 ml water, | 10 minuten. Klopper
suiker 20 g suiker.

+ Het apparaat mag niet langer dan 1 minuut continu
gebruikt worden.

+ Als u meer verwerkingstijd nodig hebt, wissel cycli van 1
minuut gebruik dan af met cycli van 1 minuut rust.




m Roména  (Translat din instructiunile originale)

MIXER DE MANA
PRO 1000

PRO CHEF 1000
PRO 1201

PRO CHEF 1201
PRO 1502

PRO CHEF 1502

DESCRIERE

Buton de selectare a vitezei
Buton de pornire/oprire
Butonul Turbo

Corpul motorului

Blender cu bat

Cupa de masurare

Racord adaptor (*)
Tocatorul (*)

Batator (*)

(*) Disponibil numai la modelele Pro Chef 1000, Pro Chef
1201, Pro Chef 1502.

Tn cazul in care modelul aparatului dumneavoastra nu
dispune de accesoriile descrise mai sus, acestea pot fi
achizitionate separat de la Serviciul de Asistenta Tehnica.
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UTILIZARE SI INGRIJIRE

+ Intindeti complet cablul de alimentare al aparatului inainte
de fiecare utilizare.

* Nu utilizati aparatul daca piesele sau accesoriile nu sunt
montate corespunzator sau sunt defecte.

* Nu utilizati aparatul daca este gol.

* Nu utilizati aparatul daca butonul de pornire/oprire nu
functioneaza.

* Respectati indicatorul de nivel MAX.

+ Cand folositi lichide fierbinti, nu umpleti paharul de
masurare mai mult de jumatate. In orice moment, atunci
cand amestecati lichide fierbinti in paharul de masurare,
selectati cea mai micd viteza de pe butonul de selectare
a vitezei.

+ Pastrati aparatul in stare buna. Verificati ca piesele
mobile sa nu fie nealiniate sau blocate si asigurati-va
ca nu exista piese rupte sau anomalii care ar putea
impiedica functionarea corecta a aparatului.

+ Folositi aparatul si accesoriile si uneltele sale in
conformitate cu aceste instructiuni, tindnd cont de
conditiile de lucru si de lucrarile care urmeaza sa fie
efectuate. Utilizarea aparatului pentru operatiuni diferite
de cele prevazute ar putea duce la o situatie periculoasa.

* Nu folositi niciodata lichide fierbinti.

+ Nu lasati niciodata aparatul conectat si nesupravegheat
dacd nu este utilizat. Acest lucru economiseste energie si
prelungeste durata de viatd a aparatului.

* Nu utilizati aparatul pe nicio parte a corpului unei
persoane sau al unui animal.

+ Nu folositi aparatul cu produse congelate sau care contin
oase.

* Nu utilizati aparatul mai mult de 1 minut la un moment dat
si nu efectuati cicluri de mai mult de 5 minute. In acest
caz, respectati intotdeauna perioade de repaus intre
cicluri de cel putin 1 minut. In niciun caz nu trebuie sa
folositi aparatul mai mult timp decét este necesar.

+ Ca referintd, in tabelul anexat apar mai multe retete,
care includ cantitatea de alimente de prelucrat, timpul de
functionare recomandat pentru elaborarea fiecarei retete,
precum si timpul de functionare maximéa a aparatului in
fiecare dintre aceste conditii de incarcare.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
INAINTE DE UTILIZARE

+ Asigurati-va cd toate ambalajele produsului au fost
indepartate.

+ Va rugam sa cititi cu atentie brosura "Sfaturi de siguranta
si avertismente" inainte de prima utilizare

+ Inainte de a utiliza produsul pentru prima dats, curatati
partile care vor intra in contact cu alimentele in modul
descris in sectiunea de curatare.

+ Pregatiti aparatul in functie de functia pe care doriti sa o
utilizati.
UTILIZATI

+ Intindeti complet cablul de alimentare fnainte de a-|
conecta.

+ Conectati aparatul la reteaua electrica.

+ Porniti aparatul cu ajutorul butonului de pornire/oprire (B).
* Selectati viteza dorita.

» Lucrati cu alimentele pe care doriti sé le prelucrati.

CONTROL ELECTRONIC AL VITEZEI

+ Viteza aparatului poate fi reglata cu ajutorul comenzii
de reglare a vitezei (A). Aceasta functie este foarte utila,
deoarece face posibila adaptarea vitezei aparatului la
tipul de lucru care trebuie efectuat.

FUNCTIA TURBO

+ Aparatul are o functie Turbo. Prin activarea functiei Turbo
(C) toata puterea motorului devine disponibila, obtindndu-
se astfel un finisaj mai fin in textura finald a produsului.



DUPA CE ATI TERMINAT DE UTILIZAT APARATUL

+ Opriti aparatul eliberand presiunea asupra butoanelor.
+ Deconectati aparatul de la reteaua electrica.

+ Curatati aparatul.

ACCESORII )
ACCESORIU PENTRU BLENDERUL CU BAT (FIG. 1)

+ Acest accesoriu este folosit pentru a face sosuri, supe,
maioneza, milkshake-uri, mancare pentru copii, pentru a
zdrobi gheata ...

+ Atasati batul la corpul motorului si rotiti in directia lacatului
de inchidere

+ Puneti alimentele care urmeaza sa fie preparate in cupa
de masurare si porniti aparatul.

+ Pentru o curatare ulterioara, detasati si scoateti batul prin
rotirea in directia lacatului deschis.

ACCESORIU DE TOCAT (FIG.2)

+ Acest accesoriu este folosit pentru a taia legume sau
came...

+ Puneti alimentele care urmeaza sé fie pregétite in
recipientul de tocat si fixati bine capacul.

+ Atasati corpul motorului la tocator si rotiti in directia
lacatului de inchidere.

+ Porniti aparatul (atentie: nu porniti aparatul daca intreaga
unitate nu este montata si conectata corect).

+ Opriti aparatul atunci cand alimentele ating textura dorita.

» Detasati corpul motorului de capac si capacul de la
tocétor.

Nota 1: Nu lucrati cu functia Turbo cu acest accesoriu
atasat.

ACCESORIU DE BATUT (FIG.3)

+ Acest accesoriu este folosit pentru a bate frisca, a bate
albusurile...

+ Atasati biciul la corpul motorului si rotiti-| in directia
lacatului de inchidere.

+ Puneti alimentele intr-un recipient si porniti aparatul.
Pentru cele mai bune rezultate, rotiti biciul in sensul
acelor de ceasornic.

« Indepértati accesoriul de batut si eliberati corpul
motorului.

Nota 1: Nu lucrati la viteze mari cu acest accesoriu atasat,
deoarece acest lucru ar putea cauza defecte la bici
(invartirea firelor acestuia).

PROTECTOR TERMIC DE SIGURANTA

* Aparatul este prevazut cu un dispozitiv de siguranta, care
protejeaza aparatul de supraincalzire.

+ Daca aparatul se opreste singur si nu se porneste din
nou, deconectati-l de la reteaua de alimentare si asteptati
aproximativ 15 minute inainte de a-l reconecta. Daca
aparatul nu porneste din nou, solicitati asistenta tehnica
autorizata.

CURATARE

+ Deconectati aparatul de la retea si 1asati-l s& se raceasca
inainte de a intreprinde orice operatiune de curatare.

+ Curatati echipamentul cu o carpa umeda cu cateva
picaturi de detergent si apoi uscati-I.

+ Nu utilizati solventi sau produse cu un pH acid sau
bazic, cum ar fi inalbitorul, sau produse abrazive pentru
curatarea aparatului.

+ Nu scufundati niciodata aparatul in apa sau in orice alt
lichid si nu 1l puneti sub jet de apa.

+ In timpul procesului de curétare, acordati o atentie
deosebita la lamele, deoarece acestea sunt foarte
ascutite.

+ Este recomandabil sa curatati aparatul in mod regulat si
sa indepartati orice resturi de alimente.

+ Daca aparatul nu este in stare buna de curatenie,
suprafata acestuia se poate degrada si poate afecta
inexorabil durata de viata utila a aparatului i ar putea
deveni nesigur pentru utilizare.

+ Urmatoarele piese pot fi spalate in masina de spalat vase
(folosind un program de curatare moale):

- Blender cu bat.
- Cupa de masurare.
- Tocator (fara capac).

+ Pozitia de scurgere/uscare a articolelor care pot fi spalate
in masina de spalat vase sau in chiuveta trebuie sa
permita scurgerea usoara a apei. (Fig. 4)

+ Apoi uscati toate piesele inainte de asamblare si
depozitare.



Ingredient Cantitate Durata Accesoriu
maxima

Morcovi 240 g de 10 secunde (5 cicluri cu Blender cu

amestecati cu | morcov, 360 | pauze de 1 minut intre bat

apa mlde apa. | cicluri).

Carne 450 g de 30 de secunde (3 cicluri Chopper
carne. cu pauze de 2 minute intre

cicluri).

Apa cu zahar | 560 ml de 10 minute. Bateti
apa, 20 g de
zahar.

+ Utilizarea continua a aparatului nu trebuie sa depaseasca

1 minut.

+ Dacd aveti nevoie de mai mult timp de procesare,
alternati cicluri de 1 minut de utilizare cu cicluri de 1 minut

de odihna.




Polski

BLENDER RECZNY
PRO 1000

PRO CHEF 1000
PRO 1201

PRO CHEF 1201
PRO 1502

PRO CHEF 1502

OPIS

Pokretto wyboru predkosci
Przycisk wigczania/wytaczania
Przycisk Turbo

Korpus silnika

Stick Blender

Kubek pomiarowy

Ztacze adaptera (¥)

Chopper (*)

Trzepaczka (*)

(*) Dostepne tylko w modelach Pro Chef 1000, Pro Chef
1201, Pro Chef 1502.

Jesli model Panstwa urzadzenia nie posiada opisanych
powyzej akcesoriow, mozna je rowniez zakupi¢ oddzielnie
w Dziale Pomocy Technicznej.
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UZYTKOWANIE | PIELEGNACJA

* Przed kazdym uzyciem nalezy catkowicie wyciagna¢
przewod zasilajacy urzadzenia.

* Prosze nie uzywac urzadzenia, je$li jego czesci lub
akcesoria nie sa prawidtowo zamontowane lub sg
uszkodzone.

+ Nie uzywac urzadzenia, jesli jest puste.

+ Nie uzywa¢ urzadzenia, jesli przycisk wigczania/
wylaczania nie dziafa.

* Prosze zwrdci¢ uwage na wskaznik poziomu MAX.

+ W przypadku korzystania z goracych ptynéw nie nalezy
napetnia¢ miarki do potowy. Podczas mieszania goracych
ptyndw w pojemniku z miarka nalezy zawsze wybiera¢
najwolniejsza predko$¢ na pokretle wyboru predkosci.

* Prosze utrzymywac urzadzenie w dobrym stanie. Prosze
sprawdzic, czy ruchome czesci nie sa przesuniete lub
zablokowane i upewni¢ sig, ze nie ma uszkodzonych
czesci lub nieprawidtowosci, ktore mogg uniemozliwié
prawidtowe dziatanie urzadzenia.

* Prosze uzywac¢ urzadzenia oraz jego akcesoriow i
narzedzi zgodnie z niniejsza instrukcja, biorac pod uwage
warunki pracy i rodzaj wykonywanej pracy. Uzywanie
urzadzenia w sposéb niezgodny z jego przeznaczeniem
moze prowadzi¢ do niebezpiecznych sytuacii.

(Przettumaczone z oryginalnej instrukcji)

+ Nigdy nie uzywa¢ wrzacych ptyndw.

+ Nigdy nie pozostawia¢ podtgczonego urzadzenia bez
nadzoru, jesli nie jest ono uzywane. Oszczgdza to
energie i wydtuza zywotnos$¢ urzadzenia.

+ Nie uzywac urzadzenia na zadnej cz¢ci ciata cztowieka
lub zwierzgcia.

* Prosze nie uzywac urzadzenia z produktami mrozonymi
lub zawierajacymi kosci.

+ Nie nalezy uzywa¢ urzadzenia dtuzej niz 1 minute
lub wykonywac cykli trwajacych dtuzej niz 5 minut. W
takim przypadku nalezy zawsze przestrzega¢ okresow
odpoczynku miedzy cyklami wynoszacych co najmniej
1 minute. W Zadnym wypadku nie nalezy uzywac
urzadzenia dtuzej niz to konieczne.

+ Jako odniesienie w zataczone;j tabeli znajduje sie
kilka przepisow, ktdre obejmujg ilo$¢ zywnosci do
przetworzenia, zalecany czas pracy do opracowania
kazdego przepisu, a takze czas maksymalnej pracy
urzadzenia w kazdym z tych warunkow obcigzenia.

INSTRUKCJE UZYTKOWANIA
PRZED UZYCIEM

* Prosze upewnic sig, ze wszystkie opakowania produktu
zostaly usuniete.

* Prosze uwaznie przeczyta¢ broszure "Wskazowki
bezpieczenstwa i ostrzezenia" przed pierwszym uzyciem

* Przed pierwszym uzyciem produktu nalezy wyczysci¢
czesci, ktdre beda miaty kontakt z zywnoscia, w sposéb
opisany w cze$ci dotyczacej czyszczenia.

* Prosze przygotowa¢ urzadzenie zgodnie z funkcja, ktéra
ma by¢ uzywana.

PROSZE UZYWAC

* Przed podtaczeniem nalezy catkowicie wyciagnac
przewod zasilajacy.

* Prosze podigczy¢ urzadzenie do zasilania.

* Prosze wigczy¢ urzadzenie za pomoca przycisku
wigczania/wytaczania (B).

* Prosze wybra¢ zadang predkosc.

* Prosze pracowa¢ z zywnoscia, ktdrg chcg Panstwo
przetworzyc.

ELEKTRONICZNA KONTROLA PREDKOSCI

+ Predko$¢ urzadzenia mozna regulowaé¢ za pomoca
regulatora predkosci (A). Funkcja ta jest bardzo
przydatna, poniewaz umozliwia dostosowanie predkosci
urzadzenia do rodzaju wykonywanej pracy.



FUNKCJA TURBO

+ Urzadzenie posiada funkcje Turbo. Po wigczeniu funkci
Turbo (C) cata moc silnika staje sie dostepna, co pozwala
uzyska¢ doktadniejsze wykoriczenie koricowej tekstury
produktu.

PO ZAKONCZENIU KORZYSTANIA Z URZADZENIA

* Prosze zatrzyma¢ urzadzenie, zwalniajac nacisk na
przyciski.

* Prosze odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

* Prosze wyczysci¢ urzadzenie.

AKCESORIA
AKCESORIA DO BLENDERA SZTYFTOWEGO (RYS. 1)

+ To akcesorium stuzy do przygotowywania sosow, zup,
majonezu, koktajli mlecznych, zywnosci dla niemowlat,
kruszenia lodu ...

* Przymocowac drazek do korpusu silnika i obroci¢ w
kierunku zamykania ktodki.

+ Umiesci¢ przygotowywana potrawe w miarce i wiaczy¢
urzadzenie.

+ W celu dalszego czyszczenia nalezy odtaczy¢ i wyjaé
drazek, obracajac go w kierunku otwartej ktddki.

AKCESORIA DO KROJENIA (RYS. 2)

+ To akcesorium stuzy do siekania warzyw lub migsa....

+ Umiescic¢ przygotowywang zywnos$¢ w pojemniku do
siekania i mocno przymocowac pokrywe.

* Przymocowac korpus silnika do rozdrabniacza i obréci¢ w
kierunku zamknigtej ktodki.

* Prosze wiaczy¢ urzadzenie (prosze zachowac
ostroznos¢: nie wigczac urzadzenia, jesli nie jest ono
prawidtowo zamontowane i podtaczone).

* Proszeg zatrzymac urzadzenie, gdy potrawa osiagnie
pozadang konsystencje.

+ Odtaczy¢ korpus silnika od pokrywy i pokrywe od
rozdrabniacza.

Uwaga 1: Nie nalezy uzywac¢ funkcji Turbo z podtaczonym
tym akcesorium.

TRZEPACZKA (RYS. 3)
+ To akcesorium stuzy do ubijania $mietany, biafek...

* Przymocowac trzepaczke do korpusu silnika i obrdci¢ w
kierunku zamykania ktodki.

* Prosze wlozy¢ jedzenie do pojemnika i wigczy¢
urzadzenie. Aby uzyskac¢ najlepsze rezultaty, prosze
obréci¢ trzepaczke zgodnie z ruchem wskazéwek zegara.

+ Zdja¢ akcesorium trzepaczki i zwolni¢ korpus silnika.

Uwaga 1: Nie nalezy pracowa¢ z duzg predkoscig z
podtaczonym akcesorium, poniewaz moze to spowodowaé
uszkodzenie trzepaczki (obracanie si¢ jej przewodow).

ZABEZPIECZENIE TERMICZNE

+ Urzadzenie posiada zabezpieczenie, ktore chroni je przed
przegrzaniem.

+ Je$li urzadzenie wytgczy sie i nie wigczy ponownie,
prosze odigczy¢ je od zasilania i odczeka¢ okoto 15
minut przed ponownym podtaczeniem. Jesli urzadzenie
nie uruchomi sie ponownie, prosze skorzysta¢ z
autoryzowanej pomocy techniczne;.

CZYSZCZENIE

* Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy odtgczy¢
urzadzenie od zasilania i odczekaé, az ostygnie.

* Prosze wyczysci¢ urzadzenie wilgotng szmatkq z kilkoma
kroplami ptynu do mycia naczyn, a nastepnie wysuszyc¢.

+ Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac
rozpuszczalnikéw ani produktéw o kwasnym lub
zasadowym pH, takich jak wybielacze lub produkty
Scierne.

+ Prosze nigdy nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie lub
innym ptynie ani nie umieszcza¢ go pod biezaca woda.

+ Podczas procesu czyszczenia prosze zwrécic¢ szczegdlng,
uwage na ostrza, poniewaz sg one bardzo ostre.

+ Zaleca sie regularne czyszczenie urzadzenia i usuwanie
resztek jedzenia.

+ Jesli urzadzenie nie jest w dobrym stanie czystosci, jego
powierzchnia moze ulec degradacji, co nieuchronnie
wplynie na czas uzytkowania urzadzenia i moze stac sie
niebezpieczne w uzyciu.

+ Ponizsze elementy mozna my¢ w zmywarce (przy uzyciu
programu delikatnego czyszczenia):

- Blender kielichowy.
- Miarka.
- Rozdrabniacz (bez pokrywy).

+ Pozycja oprozniania/suszenia artykutéw nadajacych si¢
do mycia w zmywarce lub w zlewie musi umozliwiac tatwy
odptyw wody. (Rys. 4)

+ Nastepnie nalezy wysuszy¢ wszystkie czesci przed
montazem i przechowywaniem.



Sktadnik Maksymalna | Czas trwania Akcesoria
ilos¢
Marchew 2409 10 sekund (5 cykli z Blender
zmieszanaz | marchewki, | 1-minutowymi przerwami | kielichowy
wodg 360 ml wody. | miedzy cyklami).
Mieso 450 g miesa. | 30 sekund (3 cykle z Chopper
2-minutowymi przerwami
miedzy cyklami).
Woda z 560 ml wody, |10 minut. Trzepaczka
cukrem 20 g cukru.

« Ciagte korzystanie z urzadzenia nie powinno przekracza¢

1 minuty.

+ Jesli potrzebuje Pan/Pani wigcej czasu na przetwarzanie,

nalezy przeplatac¢ cykle 1 minuty uzytkowania z cyklami 1
minuty odpoczynku.
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PBYEH MUKCEP
PRO 1000

PRO CHEF 1000
PRO 1201

PRO CHEF 1201
PRO 1502

PRO CHEF 1502

OMUCAHUE

Konue 3a n3bop Ha ckopocT
ByToH 3a BKNt04BaHe/M3KouBaHe
ByToH Turbo

Kopnyc Ha geuratens

Crvk 6neHaep

MepwvTenHa vawa

MpexoaHo npucnocobnexue (*)
Yomsp (¥)

I Metnmuka (*)

(*) Mpepnara ce camo 3a mogenute Pro Chef 1000, Pro
Chef 1201, Pro Chef 1502.

AKo MofIeNbT Ha BalLNS Ypef] He pasnonara ¢ onucaHnTe
no-rope akcecoapw, Te MoraT Aa Gbar 3akyneHn OTAeNHO
oT cryx6aTa 3a TeXHYecKa NomoLL,
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YNOTPEBA U FTPUXN

* [pean Bcsika ynotpeba n3gbpraiTe HambaHO
3axpaHBalLns kaben Ha ypeaa.

* He usnonassaite ypena, ako 4actute unu akcecoapute
He Ca NPaBUITHO MOHTUPaHN uUnu ca ,ElerEKTHVI.

* He usnonssaire ypena, ako e npaseH.

* He uanonagaitTe ypesa, ako GyTOHBT 3a BNiouBaHe/
N3KIoYBaHe He paboTu.

+ CnasgaiTe uHaukatopa 3a Huso MAX.

+ KoraTo n3nonssate ropeLuy TEYHOCTH, He MbNHeTe
MepuTenHaTa yalla noBeye OT nonosuHata. Korato
CcMecBaTe ropeLLy TEeYHOCTV B MepUTENHaTa valua,
BUHaru n3bupaiTe Hait-6aBHaTa CKOPOCT Ha KOMYeTo 3a
11360p Ha CKOpOCT.

* [opabpxaiite ypeaa B 400po cbeTosiHue. Mposepete
Jany ABIKELLMTE Ce YacTu He ca HerpaBuiHo
noapeAeHN Unu 3akNeLLeHm 1 ce yBepeTe, Ye Hama
CHYMEH YacTu UMN aHOManuu, KOUTO MoraT Aa nonpeyat
Ha npaeunHata paboTa Ha ypeaa.

* 13nonaBaiite ypeaa 1 HeroBuTe NPUHAANEXHOCTA 1
WHCTPYMEHTI B CbOTBETCTBME C TE3W MHCTPYKLMM, KaTo
ce cbobpasssate ¢ ycnosusTa Ha pabota 1 pabotata,
kosTo TpsibBa Aa ce u3BbpLUK. M3non3saHeTo Ha ypeaa

(MpeBop Ha U3BBPLLEHNUTE UHCTPYKLIK)

3a onepauuy, pasninyHI OT NPEBUAEHNTE, MOXe Aa
[0Befe [0 onacHa cuTyauus.

* Hukora He 13non3gaiiTe BpALLY TEYHOCTM.

* Hukora He ocTaBsiiTe ypea CBbp3aH 1 6e3 Hag3op, ako
He ce uanonasa. Tosa CnecTsiBa eHeprus U yabrxasa
XVMBOTa Ha ypesa.

* He usnonssaite ypena BbpXy KOATO U ia e YacT oT
TANOTO Ha YOBEK MM XMBOTHO.

* He nsnonssare ypena CbC 3ampaseHun NpoAYKTA Unu
TakuBa, KOUTO CbAbPXAT KOCTU.

* He usnonagaiite ypeaa 3a noseye ot 1 MuHyTa
HaBE[HBX 1 HE U3BBPLLBAITE LMKIN C NPOABIKUATENHOCT
noBeye OT 5 MUHyTW. B TO3 cryyail BuHaru cnassaire
nepuoam Ha NoYmBKa MeXIy LMKINTE OT NoHe 1 MuHyTa.
B HuKakbB cnyyail He u3nonagaiiTe ypeaa 3a noseye
BpeMe, OTKONKOTO € HeobXxoanmo.

+ KaTo cnpaBka B npunoxeHata Tabnuua ca nocoveHu
HSIKOMNKO peLienTy, KoUTO BKITYBAT KOMMYECTBOTO XpaHa
3a 0bpaboTka, npenopbUNTENHOTO Bpeme 3a paboTa 3a
13paboTBaHe Ha BCsika peLienTa, kakTo 1 BpeMeTo 3a
MaKcumanHa paboTa Ha anaparta npu BCAKO eAHO OT Te3n
YCMOBUS HA HaTOBapBaHe.

WHCTPYKLIUK 3A YNOTPEBA
MPEAV YNOTPEBA

* YBepeTe ce, Ye BCUYKM ONakoBKI Ha MPOAYKTa ca
OTCTPaHEHU.

+ Monsi, npoyeTeTe BHUMaTENHO BpoLuypata "CbBeTy
1 npegynpexaeHns 3a 6ezonacHocT" npeay mbpeata
ynotpe6a

« Mpeav Aa u3nonseate NPOAYKTa 3a MbPBU MbT,
MoYMCTETE YacTUTe, KOMTO Lie 6bAaT B KOHTAKT C XpaHa,
Mo Ha4MHa, OMCaH B pa3fena 3a NoYNCTBaHe.

+ [ogroTeeTe ypeaa B 3aBUCUMOCT OT (YHKLMATA, KOSTO
VckaTe Aa unonssare.

U3MNON3BAMUTE

* M3TerneTe HambnHO 3axpaHBaLyus kaben, npeau faro
BKIO4UTE.

* CB'bp)KeTe ypeaa KbM enekTpuyeckaTa Mpexa.

* BknioyeTe ypeaa ¢ nomoLLTa Ha 6yToHa 3a BKmiouBaHe/
u3knoysare (B).

* /136epeTe xenaHata cKopocT.
+ PaboTeTe ¢ xpaHaTa, kosiTo UckaTe fa obpaboTuTe.

ENEKTPOHHO YNPABINEHUE HA CKOPOCTTA

+ CkopocTTa Ha ypeaa MOXe fja Ce perynupa ¢ nomowyta
Ha perynatopa Ha ckopoctTa (A). Tasu hyHKUMS e MHOro
nonesHa, Tl kaTo AaBa Bb3MOXHOCT 3a afjanTipaxe



Ha CKOpOCTTa Ha ypesia KbM B1Aa Ha paboTara, KosiTo
TpsibBa fia ce U3BbPLLN.

TYPBO ®YHKLKA

* YpeabT uma tyHkums Turbo. Mpu akTuupaHe Ha
tyHKunsTa Turbo (C) uanata MOLLHOCT Ha BuraTens
CTaBa [JOCTbIHa, KaTo N0 TO3W Ha4MH Ce nocTura no-
thrHa (mHa TEKCTypa Ha KpailHns npoayKT.

CNEQ KATO NPUKNIOYUTE C U3NON3BAHETO HA
YPELA

+ CnpeTe ypefia, kaTo OTNYCHETe HaTucka BbpXy ByToHUTE.

* MisknioyeTe ypeaa oT enekTpuyeckata Mpexa.
* MouucreTe ypeaa.

AKCECOAPU
AKCECOAP 3A TTACATOP (®Ur. 1)
+ Toau aKcecoap ce 13Monasa 3a NPUroTBAHE Ha COCOBE,

Cynu, MaiioHesa, MieyHy Lueitkose, bebeLuka xpaHa,
TpOLLEHE Ha neq ...

+ MpukpeneTe npbYkaTa KbM TANOTO Ha fBUratens u
3aBbpTeTe No NOCOKa Ha 3aTBOPEHUA KaTuHap

* MocraBeTe npuroTeAHaTa XxpaHa B MepuTenHaTa Yaila n
BKNtoYeTe ypeaa.

+ 3a No-HaTaTbLUHO NOYUCTBAHE OTAENeTe U U3BafeTe
npbyKaTa, kaTo st 3aBbPTUTE NO MOCOKA HA OTBOPEHNS!
kaTuHap.

NPUCNOCOBINEHUE 3A PA3AHE (®Ur.2)

+ To3u akcecoap ce 13non3ea 3a Hapsi3eaHe Ha 3efeH4yumn
unu meco...

+ [NocTaBeTe NpUroTBSHaTa XpaHa B Cbja 3a psisaHe U
3aKpeneTe Kanaka 3apaso.

. I'Ipvn(peneTe TANOTO Ha ABUraTena KbM xenukontepa u
3aBbpTeTe N0 NOCOKA Ha 3aTBOPEHNA KaTuHap.

+ BkntoueTe ypeaa (BHMMaBaiTe: He BKMOYBaliTe ypeaa,
aKo LIeNusT ypes He € NpaBuUiHO MOHTUPaH U CBbP3aH).

+ CnipeTe ypefia, korato xpaHara [JoCTUrHe xenaHara
TeKcTypa.

. OTCTpaHeTe Kopnyca Ha aBuratens OT Kanaka 1 Kanaka
OT Xenukonrepa.

Benexka 1: He pabotete ¢ hyHkumsta Turbo, korato e
NpUKpeneH To3n akcecoap.

AKCECOAP 3A BbPKATIKA (®Ur.3)

+ To3n akcecoap ce W3non3aBa 3a pa3busaHe Ha cMeTaHa,
pasbuBaHe Ha BenTbuy...

* an/IerI'IeTe MeTNn4KaTa KbM Kopnyca Ha ABUraTens un
3aBbpTeTE MO NOCOKA HA 3aTBOPEHNA KaTUHaPp.

+ [ocTaBeTe xpaHaTta B Cba 1 BKMKOYETE ypeaa. 3a Hait-
A06pu pesynTaTi 3aBbpTeTE GbpKankata no nocoka Ha
YaCoBHWKOBaTa CTperka.

+ CBanete akcecoapa 3a 6'praHe 1 ocobogeTe Kopnyca
Ha apuratens.

Benexka 1: He paboTeTe ¢ BUCOKM CKOPOCTU C TO3M
akcecoap, Tbi1 kaTo ToBa O1 4OBENO A0 AedhekTH B
MeTnn4KaTa (3aBbpTaHe Ha xuuuTe i).

3ALLUMUTEH TEPMOSALLUUTEH ENEMEHT

* YpenbT e cHabaeH ¢ NpeanasHo YCTPOCTBO, KOETO ro
npeArnassa ot nperpsisaxe.

* Ako ypeabT Ce€ CamMOU3KITHOYN U HE Ce BKITHYKU OTHOBO,
M3KIKYeTe ro OT efnektTpu4eckara Mpexa n n3yakaiTe
okorno 15 MWHYTW, Npean Aa ro BKI41MTe 0THOBO.
AKO MalLMHaTa He Ce BKITH0YM OTHOBO, norbpcete
OTOpU3MNpaHa TEXHNYECKa NOMOLL.

NOYNCTBAHE

* WsknioyeTe ypeda OT enektpudeckara Mpexa 1 ro
0CTaBeTe fia U3CTUHE, NPeay fia 3ano4HETe NoUNCTBaHE.

* Moumncrete 060pyﬂBaHeTO C BNaxHa Kbpna C HAKONKO
Kanku Te4HOCT 3a MUEHEe Ha Cb[l0BE U CNef ToBa
noacyluere.

* He nanonagalite pa3TBOPUTENY UMK NPOAYKTY C
KMCENUHHO UK 0CHOBHO pH, kaTo GennHa, unu
abpaavBHI NPOAYKTY 33 MOYNCTBAHE Ha ypeaa.

* Hukora He noTansiiTe ypeaa BbB BoAa Wnu fipyra
TEYHOCT M He T MOCTaBATE Nof Tevalla Boaa.

Mo BpeMe Ha Nno4YncTBaHeTo BHYMaBauTe 0CO6EHO MHOTO
3a oCTpueTaTa, Tbil KaTo Te ca MHOTO OCTPM.

+ MpenopbymMTENHO € PeSOBHO Jia MoYMCTBaTE ypeaa v fa
OTCTpaHsiBaTe OCTaTbLWUTE OT XpaHa.

* Ako ypeabT He € B A06p0 CbCTOAHME Ha YMUCTOTa,
NOBBbPXHOCTTA My MOXe [a Ce BNOLKX 1 ToOBa HEYMONUMO
[a NnoBnunse Ha NPOABLIMKUTENHOCTTA Ha NONE3HNA XMBOT
Ha ypena v ja CTaHe onaceH 3a yn0Tpe6a.

+ CnegHuTE YacTv MoraT Aa ce MUSIT B CbAOMUSNIHA
MallHa (C nporpama 3a MeKko MoYNCTBaHE):

- Macarop.
- MeputenHa vawa.
- Yombp (6e3 kanak).

+ MACTOTO 32 OTTUYaHe/CyLLEHe Ha u3nenusTa, KouTo
MoraT Aa Ce MUSIT B CbIOMUSINIHA MaLLMHa Unn B MUBKA,
TpsibBa ja N03BONsBa NECHO OTTUYaHE Ha BodaTa. (dur.
4)

+ Crieq TOBa NOACYLUETE BCUYKW YaCTU Npeam
CrnobsBaHETO 1 CbXPaHEHNETO UM.



CbcTaBku MakcumanHo | MpoabmkuTenHocT Akcecoapy
KONM4eCTBO
Mopkoswm, 2401 10 cekyHay (5 umMkbna ¢ Macatop
CMECeHH ¢ MOPKOBMU, 1-MWHYTHa NoYmBKa MEXDY
Boda 360 mn Boga. | LuknuTe).
Meco 450 r meco. | 30 cekyHay (3 umkbna c Yombp
2-MVHYTH NOYMBKM MEXTY
upknuTe).
Bopa cbe 560 mn Boga, | 10 MuHYTK. Bbpkanka
3axap 20 r 3axap.

* HenpekbcHaTOTO 13non3saHe Ha ypena He TpﬂﬁBa aa
HaaBuwwasa 1 MUHyTa.

+ Ako nmare Hyxga oT noseye Bpeme 3a 06paboTka,
penysaiiTe Lyknn oT 1 MuHyTa paboTa ¢ Lmknm ot 1
MUHYTa NOYMBKA.



EAAHNIKA  (Metdgppaon amo Tig TpwToTUTIEG 00NYiEg)

MMNAENTEP XEIPOZ
PRO 1000

PRO CHEF 1000
PRO 1201

PRO CHEF 1201
PRO 1502

PRO CHEF 1502

NEPIFPA®H

Koupi emiAoyig TaxuTtnTag
Kouprri on/off

Koupi Turbo

ZWwya KivThpa

MmAévep paBoi

KumeAo pérpnong
E¢aptnua mpooappoyéa (¥)
Chopper (*)

Xrutmip! (%)

(*) ArariBeTan pévo ota poviéha Pro Chef 1000, Pro Chef
1201, Pro Chef 1502.

Edv 10 povtého TG ouakeung aag dev dIaBETel Ta
€CpTAATA TTOU TTEPIYPAPOVTAI TTAPATIAVW, UTTOPEITE
€TioNG va Ta ayopdaeTe EexwplaTd amd Ty YTmpeaia
Texvikng Bonbeiag.
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XPHZH KAI ®PONTIAA

* TeviwoTe TARPWG T0 KaAwdIo Tpoeodoaiag TG
OUOKEUAG TIPIV atmd kGBe xprion.

* Mnv xpnaigomolgite Tn ouokeur| €av Ta e¢aptipaTa
1} Ta ageaoudp dev Exouv ToTroBeTnBei owaTd A ival
ehaTTwpaTKA.

* Mnv xpnaolyoTmolgiTe T oUCKEUN av gival ddela.

* Mnv xpno1UOTIOIETE TN CUCKEUN €AV TO KOUWTTI
EVEQYOTTOINGNG/aTTEVEPYOTTOINONG OEV AEITOUPVEI.

+ YeBaorteite v €voeign ataBung MAX.

+ Otav xpnoiuotoleite (£0TA UYPA, UNV YeuideTe TO
kUmeMo pétpnang Tepica6TEPO aTod T péan. Avd maoa
aTIYHN, 6TaV aVaPEIYVUETE {EGTA UYPA OTO KUTIEANO
pETPNONG, EMAEYETE TNV TTI0 apy} TaxUTNTa OTO KOUPTTH
emAoyNG TaxuTnTag.

+ Alatnpeite TN ouokeun o€ kaAf kataaTaon. EAEyEre 611
10 KIvoUeva pépn dev gival oTpaBd eUBUYPAUMIOHEV
i uAokapiopéva kal BeaiwBeite 6T Sev uTTdpyouv
OTTIAOPEVA PEPN 1) AVWUAAIEG TTOU PTTOPET va EUTTOdioOoUV
Tn OWATH AEIToUpYia TNG CUTKEUNG.

+ XpNOIUOTIOIEITE TN CUCKEUN, T EEAPTAMATA Kall TOl
epyaAeia TG aUpewva e TIg TapoUaeg odnyieg,
AapBavovtag uTéwn TIg GUVBNKES epyaaiag kal

TNV £pyacia TTou TPOKeITal va ekTEAETTEL. H xpARon
TNG GUOKEUNG Y10 EpYaaieg BIOQOPETIKEG ATTO TIG
TPORAETTIOUEVEG PTTOPET VO 00NYRTEI O€ ETIKIVOUVN
KaraoTaon.

+ Moté unv xpnoiotoleite uypd mou Bpadouv.

+ MoTé unv a@rvete T guoKeur CUVOEDEPEVN KAl XWPIG
emTPNoN av 8ev xpnaolyomoleital. Etal eoikovopeite
EVEPYEID Kl TIAPATEIVETE TN DIGPKEID (WG TNG CUTKEUNG.

* Mnv XpnGCIUOTIOIETE T GUOKEUN| OE OTTOI0dATTOTE PEPOG
TOU OWUATOG EVOG aTOWOU 1 {Wwou.

* Mnv XpnGCIUOTIOIEITE T CUGKEUN LE KATEYUYWEVQ
TIPOIGVTA 1) TTPOIGVTA TTOU TTEPIEXOUV KOKAAQL.

* Mnv XpnOILOTIOIEITE TN GUOKEUN YIO TIEPITOTEPO OTTO
1 AeTT6 TN POpd Kail pnv ekTeAEiTE KUKAOUG Gvw Twv 5
AETTTQV. ZTNV TIEPITITWAN QUTH, TNPEITE TIAVTA TIEPIGOOUG
QavaTTauoNG HETEU Twv KUKAwV TouhdyiaTov 1 AetToU. Ze
Kapia TepiTTwan Sev TPETTEI val AEITOUPYEITE Tr) GUCKEUN
yia TEPIoTOTEPO XPOVO ATTO TOV ATTAPAITATO.

+ Q¢ avagpopd aTov auvnupévo Trivaka epgaviovral
d1Gpopeg auVTaYEG, ol oTroieg TepIAapBAavouy Ty
TIOGOTNTA TWV TPOPIPWY TTOU TIPETTEN VAl ETTEEEPYATTOUY,
TOV GUVIGTWHEVO XPOVO AIToupyiag yia Ty emetepyaaia
KGBe ouvTayng, KaBwg kai Tov Xpovo LEYIoTNG
AeiToupyiag Tng ouakeung uTd kGBe pia ammd auTég TIg
ouvbrkeg goptiou.

OAHTIEEX XPHZHZ

MPIN AMO TH XPHZH

* BeBaiwbeite 611 OAeG 01 TUOKEUATIES TOU TIPOIGVTOG
£XOuV aQaipede.

+ AiaBaoTe TPOOTEKTIKG TO QUAAGSIO "ZUpBOUAEG
0aoQaAeiag Kal TPOEIBOTIOINTEIS" TTPIV OTTO TV TTPWTN
xprion.

+ [pIv XpNOIKOTIOINGETE TO TIPOIV yia TTPWTN Yopd,
kaBapioTe Ta pépn Tou Ba pBouv o€ ETaQn pe
TPO@IHC e TOV TPOTTO TTOU TTEPIYPAQETAI OTNY EVOTNTA
"KaBapiopdg".

* MpoeToIpaaTe TN guoKeun avaloya pe Tn Aeimoupyia ou
B€NETE VOl XPNOIUOTIOINTETE.

XPHZH

+ TeviwaTe TARPWG To KAAWSIO TPOYodoaiag TIPIV TO
OuvoEaETE OTNV TIpida.

* ZUvOETTE TN GUOKEUT OTO NAEKTPIKG BiKTUO.

+ EvepyoTroIaTe T OUOKEUN, XPNOIHOTIOIWVTAG TO KOUTT
gvepyotroinang/amevepyotmoinong (B).

+ EmAéSTe TV emBupnA Taximra.
« Epyaoreite pe Ta 1po@Ipa Tou BEAETE val eTTeCEPYaTTETE.



HAEKTPONIKOZ EAEMXOZ TAXYTHTAZ

* H 1ax0TnTa TNG GUCKEURG PTTOpET va pUBUIOTET pE TN
xpnaon tou puBpiaTh Taxutntag (A). H Aeimoupyia autr
eival TTOAU XpAaIn, KABWG ETITPETTEI TNV TIPOCTPHOYT
NG TaxUTNTag TNG GUOKEUNG OTO €i60G TG Epyaaiag TTou
TTPETTEI VAL YiVEL.

AEITOYPTIA TURBO

+ H ouokeun diabérer Aerroupyia Turbo. Me v
evepyotroinan tng Aeiroupyiag Turbo (C) diariBetan
6An n 10X0G TOU HOTEP, ETTITUYXAVOVTAG £TOT AETITOTEPO
QIvipiopa aTnv TENIKR UQr| TOU TTPOIBVTOG.

MOAIZ TEAEIQZETE TH XPHZH THZ ZYZKEYHZ

* ZTAPOTACTE T GUOKEUN aQrvovTag TV TTiECT OTa
KouuTTIdL

+ ATIogUVOEQTE TN GUGKEUH OTTO TO NAEKTPIKG BiKTUO.

+ KaBapioTe T ouokeur.

A=EZOYAP

EZAPTHMA MMAENTEP ME PABAI (ZXHMA 1)

+ Aut TO £APTNHO XPNTIUOTIOIEITAN VIO TNV TIAPACKEUN
oGAToag, oolTag, uaylovédag, HIAKGEIK, TTIBIKAG
TPOPNG, BpuppaTiopd Tayou ...

* 2UvOEaTe TO PaRdi TO WA TOU KIVATAPA KAl OTPEWTE TO
P0G TV KaTeUBuvan Tou KAEIGTOU AoukéTou.

+ TommoBeTATE TO PAYNTO TTOU TIPOKEITAI VO TIPOETOIACTE
070 BOXEI0 PETPNONG KAl EVEPYOTIOINTTE TN CUCKEUN.

* [Na mepaitépw kabapiopd, aTmoouvOEDTE Kal aQaIpETTE
10 padi aTPEPOVTAG TTPOG TNV KATEUBUVOTN TOU AVOIXTOU
AoukéTou.

E=APTHMA KOMMHZ (EIK. 2)

* Auté 10 ECAPTNUA XPNOIUOTIOIETAN IO va KOBEI AayaviKa
A KPEAG...

+ TomoBeTAOTE TO PayNTS TTOU TIPOKEITAI VA TIPOETOINAOTE
070 DOXEIO KOTTAG Kol TEPEWATE KAAG TO KAAUpLa.

* 2UVOEDTE TO OWWA TOU LOTEP OTOV TEHAXIOTA KAl YUPIOTE
70 TIPOG TNV KATEUBUVAN TOU KAEIGTOU AOUKETOU.

+ EvepyoTroIiaTe T oUOKEUR (TTPOCOXK: UNV EVEPYOTIOIEITE
n ouokeun v 0AOkAnpn N povada dev eival owaoTd
ToTTOBeTNPEVN KaI GUVOEDENEVN HETASU TNG).

* ZTAOTACTE T GUOKEUR GTaV TO QaynTd aTTOKTAGE! ThV
emBupnt uen.

* ATTOOUVOEDTE TO OWWA TOU POTEP ATTO TO KATTAKI KAl TO
KQTTAKI ATT6 TOV TEPOXIOTH.

Znueiwan 1: Mnv Aeitoupyeite pe T Aeimoupyia Turbo pe
auTd 1o €§ApTNHO CUVOESEPEVO.

E=APTHMA T1A LYPMA (EIK. 3)

+ AuTé T0 EEAPTNUA XPNTILOTIOIEITAI YIOl VA XTUTTATE KPEUQ
YAAGKTOG, va XTUTIATE aoTTPAdIa AUYWV...

* 2UvOEaTe TO oUPHO OTO GWHA TOU KIVATAPA KAl YUPIOTE
70 TIPOG TNV KaTEUBUVAN TOU KAEIGTOU AOUKETOU.

+ TomroBeTOTE TO PaYNTO OE Eva BOXEIO Kl EVEPYOTTOINTTE
N ouokeur. MNa KaAOTEPa amoTEAETUATA, YUPIOTE TO
oUpua 6e¢60TPOPA.

+ AaipéaTe T ageaoudp yia 1o gUppa Kal aTTeAeUBEPWOTE
TO GWHA TOU HOTEP.

Znpeiwon 1: Mnv epy@leaTe oe uwnAég Tax0TnTEG e QUTO
T0 €§ApTNUA CUVDEDEPEVO, KaBWG autd Ba TTPoKaAoUaE
BAGBeg aTo aUppa (TrEPIOTPOPR TwV KAAwWDIWY TOU).

OEPMIKO MPOZTATEYTIKO AZQAAEIAZ

+ H guokeur) diabéer didmagn acgakeiag, n otoia
TIPOCTATEVEI TN CUCKEUR 0T UTIEPBEPUAVAN.

+ Edv n guokeun] amevepyotroinbei povn g Kai dev
evepyotroinBei {ava, amoouUVOEDTE TNV A6 TV TTAPOXA
PEUUATOG KAl TIEPIPEVETE TTEPITTOU 15 AETITG TTPIV TV
emavacuvdéoete. EQv n ouokeur Bev ekkIvioel §avd,
{nmiaTe e€ouaiodotnuévn TexvikA BonBeia.

KAOAPIZMOZ

+ ATIOOUVOEDTE T GUOKEUR IO TO NAEKTPIKG DIKTUO Kall
aQATTE TNV va KPUWGEI TTPIV TTIPOREITE € OTTOIAdATIOTE
epyacia kaBapiouou.

+ KaBapioTe Tov e§omhiopd pe Eva uypo Tavi pe Aiyeg
OTOYOVEG OTTOPPUTTAVTIKOU Kall, OTN GUVEXEID, OTEYVWOTE.

+ Mnv xpnaoipotroieite S1aAUTEG Ay TTPOidVTA pE OEIvO 1y
Baaiké pH, 6mwg xAwpivn, A AsiavTikd mpoidvTa, yia Tov
KaBapiouo6 TG GUOKEUNS.

+ Moté unv BuBiete Tn cuoKeun o€ vepd I 0TToI0dATIOTE
GO uyPO Kal Pnv Tnv TOTTOBETEITE KATW ATTO TPEXOUUEVO
VEPO.

+ Katd m diadikaaia kabapiopou, Tpoatde 1diaitepa TIg
Aetrideg, KaBwg eivar TTOAU KoQTEPES.

* ZuvioTaTal va Kabapidete TakTIKG TN GUCKEUN Kai va
OTTOMOKPUVETE TUXOV UTTOAEIMHOTA TPOPWV.

+ EGv n ouokeun bev Bpioketal o€ KaAf KaraaoTaon
kaBapi6TTag, n EmQAaveld G pmopei va utroBadyioTei
Kal va €TTNPEATEl AVOTTOQEUKTA T SIAPKEIR TNG WOEAIUNG
{WAG TNG GUOKEUNG KAl UTTOPET VO KATAOTE] Un A0QAArS
yia xprion.

* Ta apakdTw KoppaTia Ymopolv va TTAuBolv aTo
TAUVTAPIO TATWY (XPNCIHOTIOIWVTAG Eval TIPOYPAUH
pahakoU kaBapiapol):

- MmAévtep e paBoi.
- KOmreMo pétpnong.



- WiAokdgTNG (Xwpig KaTaKki).

+ H Bé0n amooTpdyyiong/oTeyVWHATOS TWV QVTIKEIPEVWY
TIOU TTAEVOVTaI GTO TTAUVTAPIO TTIATWV F) GTO vePOoXUTn
TIPETEI va EMTPETTEI TNV EUKOAN ATTOCTPAYYION TOU

vepoU. (Eik. 4)

* 311 GUVEXEID OTEYVWOTE OAa Ta Pépn TTPIV aTrd T
OUVapPHOAGYNaN Kal TV aTTOBAKEUaT).

ZUaTaTiKO Méyiotn Aldpkeia Ageooudp
ToodTTa
Kapéra 240 10 deutepdhertta (5 kUkAor | MTTAévtep
avapepelypéva | ypaupapia | pe diaAeippara 1 Aemmou | pe paBoi
JE VEPO KapéTou, HETAEU TwV KUKAWY).
360ml vepd.
Kpéag 450 30 deutepoAerta (3 kUkAoi | Chopper
ypappapia | he dlaAEippaTa 2 ATtV
KpEaTog. pETagy Twv KUKAWY).
Nepo pe Caxapn | 560ml vepd, | 10 Aertd. Xtutmthpl
20g Cayapn.

* H guvexng xprnon g OUGKEUNG OEV TIPETTEN VOl
utrepBaivel 10 1 AeTTo.

+ Edv xpeiGleaTe TepIoO6TEPO XPOVO ETTEGEPYATIIAG,
evaMaooeTe kUkAoug 1 AeTrToU Xpriong pe KUkAoug 1
AetrToU avamauong.




Pycckuit

PYYHOW BNEHAEP
PRO 1000

PRO CHEF 1000
PRO 1201

PRO CHEF 1201
PRO 1502

PRO CHEF 1502

OMUCAHUE

Pyuka Bbi6opa ckopocTu

KHonka BKmto4eHns/BbIKIo4eH!s
Typbo-kHomka

Kopnyc geuratens

ManouHbIn 6neHaep

MepHas vatuka

AnanTepHblit OUTUHT (¥)

Yonnep (¥)

| Benuuk ()

(*) BocTynHo Tonbko ans Mogeneit Pro Chef 1000, Pro
Chef 1201, Pro Chef 1502.

Ecrm mogens Bawero npu6opa He ocHalueHa

OMNCaHHBIMU BbILLE aKCECCYapamm, UX MOXHO MpuUobpecTy
OTAEMNbHO B CIyXGe TEeXHNYECKON NOAAEPKKY.
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NUCMOJIb3OBAHUE 1 YXOA

* [epen kaxgbIM MCMNOMb30BaHNEM NOMHOCTbLIO
BbITArMBaiATe CETEBO LUHYP npubopa.

*He MCI'IOJ'Ib3yl7ITe I'Ipl/l60p, €Cnun fetanu unu akceccyapsbl
yCTaHOBNEHbI HENpPaBWbHO UMK HeUCNpPaBHbI.

* He vcnonbayiite npubop, ecriv OH nycr.

* He nonbayiTecs NpuGOpOM, €Cn KHOMKa BKIOYeHMs/
BLIKIMIOYEHMS He paboTaer.

+ CneguTe 3a nHankatopom ypoBHs MAX.

* [pu MCNOMb30BaHNM rOPAYNX KUAKOCTEN HE 3anonHsiTe
MepHbII cTakaH 6onee yem HanonosuHy. Mpy
CMeLLMBAHUN TOPSYNX KWAKOCTEN B MEPHOM CTakaHe
BCeraa BbIOupaiiTe camyto MefeHHy0 CKOPOCTb Ha
pyuKe Bbibopa CKOpOCTM.

+ Copepxute Mpubop B xopoLLem CocTosHMN. [TpoBepbTe,
4TOGbI ABMXYLLMECS YacTU He Bbnu CMeLLEeHb! U
3axarbl, y6eanTech, YT HET CrIOMaHHbIX AeTanei unum
aHoManuit, KoTopble MOTyYT NOMeLLaTh NpaBUrbHOM
pabote npubopa.

* Vicnonb3yiite npubop, ero NpuHaAnexHocTy u
MHCTPYMEHTbI B COOTBETCTBUN C [JaHHOM MHCTPYKLMER,
yuuTbIBas yCnoBms paboThl 1 BbIMOMHAEMYt0 paboTy.
Vicnonb3oBaHue npubopa Ans BbINONHEHWS onepaLuil,

(MepeBoA OPUTMHANBHON MHCTPYKLMK)

OTNUYaLWKUXCA 0T NPEAYCMOTPEHHbIX, MOXET NPUBECTU K
BO3HUKHOBEHWIO OMacHOM cutyayuu.

Hwvikorga He MCNONb3yiiTe KUMSILLME XMAKOCTY.

Hwvikora He ocTaBnsiiTe NoaKMoYeHHbI npubop 6e3
MPUCMOTPA, ECTIM OH HE UCTIOMb3YETCs. ITO CIKOHOMUT
SHEPIU0 1 MPOANNT CPOK cIyxGbl Mpubopa.

He ucnonbayiite npuGop Ha noboi YacTi Tena Yenoseka
WMV KWBOTHOTO.

He ucnonbayitte npuGop ¢ 3aMopoXEeHHbIMU MPOAYKTaMM
UM MPOAYKTAMM, COAEPXKALLMMM KOCTH.

He vcnonb3yiite npubop 6onee 1 MuHyThI 33 pa3 v He
BbINOMHSATE Lkrbl 6onee 5 MuHyT. Mpu 3TOM Beeraa
cobniopaiite nepnoabl OTAbIXa MEXAY LMKIamn He
MeHee 1 MUHyTbI. Hu B KoeM criyyae He akcnnyaTupyiite
npubop AorbLUE, YeM 3TO HEOBXOAMMO.

B kayecTBe cnpaBku B npunaraemoil Tabnuue
npuBeaeHbl HECKOMbKO PELienToB, B KOTOPbIX YKa3aHbl
Konn4ecTBO NPOLyKTOB Anst 06paboTku, pekomeHgyemoe
Bpems paboTbl An1s 0TPabOoTKM Kaxaoro peuenTa, a
Takke BpeMsi MakcuManbHoii paboTbl annapata npu
KaXaoM 13 ykasaHHbIX YCIOBMIA HArPy3Ki.

MHCTPYKLMWX NO NPUMEHEHUIO
MEPEQ UCNONb3OBAHUEM
* Y6equTech, YT0 BCS ynakoBKka NpoaykTa yaaneHa.

+ [lepen NepBbIM UCNOMb30BAHNEM BHAMATENBHO
npoynTaiTe byknet "CoBeThI 1 NpeaynpexaeHns no
BesonacHocTy".

+ [Nepep nepBbIM MCMONb30BaHMEM Npubopa ouncTUTE
fAetanu, kotopble 6yayT conpukacaTbCs C NULLeit,
cnocobom, onncaHHbIM B pasgene "Yuctka".

+ [ogroToBbTe NpuBOp B COOTBETCTBIM C PYHKLMEN,
koTopyto Bbl X0TUTE 1CNOMb30BaT.

MCNONb3YMUTE

+ [epep BKIKOYEHMEM B PO3ETKY MOMHOCTbIO BbITAHUTE
LUHYP NUTaHWS.

+ Mopkntounte Npubop K aNeKTPOCETH.

* Bkntounte npnbop, ncnonb3ys KHOMKY BKIoYeHUs/
BbIKIto4eHms (B).

* BbibepuTe HyXHYI0 CKOPOCTb.

+ Paboraite ¢ npogyktamm, kotopble Bl xoTute
obpaborarb.

ANEKTPOHHbIN KOHTPOIb CKOPOCTH

+ CkopocCTb paboThbl Npubopa MOXHO perynuposaTth ¢
MOMOLLbLO perynstopa ckopoctut (A). 3Ta thyHKLMS 04eHb
rnonesHa, Tak kak No3BonsAeT afanTpoBaTh CKOPOCTb
paboTbl npubopa k Tuny paboTsl, KOTopyto Heobxoanmo
BbINOMHUTb.



®YHKLUUA TYPBEO

+ [pn6op ocHalueH yHkumeir Typbo. Mpu BKKOYEHUN
yHKumm TypBo (C) cTaHoBUTCA AOCTYMHA BCS MOLLHOCTb
MOTOpa, YTO NO3BONSIET NOMY4MTb GONee TOHKYH OTAEmNKy
KOHEYHOW TEKCTYpbI MPOAYKTa.

NOCTE TOr0, KAK Bbl 3AKOHYMIK
NOJIb30BATLCS NPUEOPOM

+ OctaHoBuTe npubop, ocnabue AaBreHe Ha KHOMKM.
+ OTKNt04MTE MPUBOP OT CeTH.
+ Oumuctute npubop.

AKCECCYAPbI

AKCECCYAP ONns BINIEHAEPA B BUOE MANOYKKU

(PUC.1)

+ OTOT aKceccyap UCNonb3yeTcs AN1s NPUrOTOBNEHUS
COYCOB, CynoB, MainoHe3a, MOMNOYHbIX KOKTENeNn,
[IeTCKOro NUTaHWS, U3MenbYeHns Nbaa ...

* [pukpenuTe Nanoyky K koprycy MoTopa v NoBepHUTE B
HanpaBreHNM 3aKPLITOTO BUCSYETO 3amKa.

+ [MonoxuTe roTossiLeecs 6n080 B MEPHBIN CTakaH 1
BKIHOUMTE NpUBOp.

+ [Ins nanbHemwwet 04nCTKM OTCOEAUHIUTE U U3BNEKUTE
nanoyKy, NOBEPHYB €€ B HanpaBMeHuu OTKPbITOrO
BUCAYEr0 3amKa.

AKCECCYAP A HAPE3KK (PUC.2)

+ OTOT akceccyap UCMoNb3yeTcs 47151 HAPE3KW OBOLLEN UM
vsca...

* [Monoxwte roToBALmMeCs NPOAYKTbl B KOHTeNHep ans
M3MeIbYeHNs U NNOTHO 3aKpenuTe KPbILLKY.

* [pukpenuTe kopmyc ABUraTENs K U3MENbYUATENIO 1
NOBEPHITE B HanpaBleHWM 3aKPbITOrO BUCSYETO 3amka.

* Bkntounte npubop (OyabTe OCTOPOXHDI: He BKIOYaliTe
npubop, ecnu Becb NprOOp He YCTAHOBNEH U HE
NOAKIHOYEH [OMKHBIM 0Bpa3om).

+ OctaHoBuTe npubop, korga 6o 4OCTUHET Xenaemo
KOHCUCTEHLN.

+ OTCOeanHMTE Kopnyc apuratena oT KPbILWKX U KPbILLKY OT
namenbuuTens.

Mpumeyanme 1: He paborTaiite ¢ cyHkumei Turbo ¢
MOAKITOYEHHBIM aKCECCyapoM.

AKCECCYAP N BEHYUKA (PUC.3)

+ OTOT aKceccyap UCronb3yeTcs Ans B3OUBAHUS CIIMBOK,
ANYHbIX BENKOB...

* MpuKpEnuTe BEHUMK K KOPMYCY MOTOPA 1 NOBEPHUTE B
HanpaeneHNM 3aKPLITOro BUCSYEro 3amKka.

+ [onoxwTe NpoayKTbl B EMKOCTb U BKMtounTe npubop. [Ans
AOCTWXEHWS HaUmyYLLNX pe3ynbTaToB NOBEPHNUTE BEHUNK
10 4YacoBOW CTperke.

+ CHUMUTE akceccyapbl Anst B3GuBaHws 1 ocBoboanTe
Kopnyc MoTopa.

Mpumeyarme 1: He paboTaiite Ha BbICOKUX CKOPOCTSIX
C NOAKIMKOYEHHbBIM aKCeCCyapoM, Tak kak aTo MOXET
npuwBeCTU K AedeKTam BEHYMKa (Packpy4mBaHuIO ero
MpOBOAOB).

3ALUUTHBIA TEPMOMPOTEKTOP

+ [pnbop ocHalLeH yCTpoicTBOM 6e30macHoCTH, KoTopoe
3alyyLaeT npubop oT neperpesa.

+ Ecnin npuGop Bblkmioumncs v 6onbLUe He BKHOYaETCS,
OTKIKOYNTE €ro OT CeTU W NOAOXKANTE NpUMepHo 15
MUMHYT, Npexze YeM CHoBa Noakmnioyat. Ecnvn npubop
He BKIIOYNTCS CHOBa, 0BpaTUTECh 3@ aBTOPU3OBAHHON
TEXHNYECKOI MOMOLLbIO.

YUCTKA

+ OTKnIO4MTE NPUBOP OT CETU U AaiiTe eMy OCTbITb,
npexze YeM NpUCTynaTh K YnCTKe.

* OuncTuTe 06OpYLOBaHIE BNaXHOM TKaHbIO C
HECKOMbKMU KannsiMi MOIOLLEro CPeaCcTBa, a 3aTem
BbITPUTE HACYXO0.

+ He 1cnonbayiite Anst Y4CTKM Mpubopa pacTBopuTeny,
CPE[CTBA C KUCMOTHLIM UM OCHOBHBIM PH, Takue kak
otGenveatens, Unu abpasuBHble CpeacTsa.

* Hukorza He norpyxaitte npubop B Bogy uUnu niobyro
OPYryto XUAKOCTb U He CTaBbTE €ro NOf, NPOTOYHYHO BOY.

+ Bo Bpems uncTku 6y,que 0cobeHHO OCTOPOXHbI C
Ne3BUAMM, TaK Kak OHU O4EHb OCTPbIE.

. PeKomeHuyeTca perynapHo YucTuTb anGOp nynanarb
OCTaTKM NULLn.

+ Ecrn npubop He copepkuTcs B Hagnexatei
4MCTOTe, €ro NOBEPXHOCTb MOXET ierpaavpoBaTh, YTO
HeyMOMMMO NOBIMSIET Ha MPOAOMKUTENBHOCTL CPOKa
cnyx0bl npubopa 1 MOXeT cTaTb HebeaonacHsIM Ans
1ICMIOb30BaHNS.

+ CnepytoLLme npeameTbl MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHON
MaLLKHe (C Cronb30BaHNEM NPOrPamMMbl MATKOI
QYMCTKM):

- ManouHbI 6rexaep.
- MepHas yaluka.
- Yonnep (6e3 KpbILLKy).

+ MonoxeHue ANsi CNVBa/CYLUKW U3AEMNHIA, KOTOPbIE MOXHO
MbITb B 10CYZOMOEYHOM MaLLMHE U B PAKOBUHE,
JOMKHO NO3BONSITb BOAE NETKO CTekaTb. (Puc. 4)



+ 3aTem BbICyLLMTE BCe AeTanv nepef cOopKoi 1

XpaHeHuem.
VHrpeaneHt | MakcumanbHoe | MpogomkuTensbHoCTb Axceccyap
KONM4eCTBO

MopkoBb, 240 r mopkosy, | 10 cekyHa (5 umknos [ManoyHbIn
cmelanHas ¢ | 360 mn Boabl. | C 1-MUHYTHbIMM 6neHgep
BOAOW nepepbiBaMu MeXay

LyKknamu).
Msco 450 r msca. 30 cekyHA (3 ynkna Yonnep

C 2-MUHYTHBIMM

nepepbIBaM1 Mexay

LMKnamm).
Bopac 560 mn BoabI, 10 MUHYT. BeHumnk
caxapom 20 r caxapa.

* HenpepbIBHOE Cnonb3oBaHue npubopa He JOMKHO
npeBsbiLLaTh 1 MUHYTbI.

+ Ecrnv Bam HyxHo Gonblue BpemeHu Ha 06paboTky,
YepeayiiTe LyKnbl Mo 1 MUHyTe paboTbl ¢ Luknamm no 1
MUHYTE OTAbIXa.




m Dansk (Overseettelse af originale instruktioner)

STAVBLENDER
PRO 1000
PRO CHEF 1000
PRO 1201
PRO CHEF 1201
PRO 1502
PRO CHEF 1502

BESKRIVELSE

Knap til valg af hastighed
Teend/sluk-knap
Turbo-knap

Motorens krop
Stavblender

Malebaeger
Adapterbeslag (*)
Chopper (*)

Piskeris (*)

(*) Fas kun i modellerne Pro Chef 1000, Pro Chef 1201,
Pro Chef 1502.

Hvis modellen af dit apparat ikke har det tilbeher, der er
beskrevet ovenfor, kan det ogsa kabes separat hos den
tekniske assistance.
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BRUG OG PLEJE

» Treek apparatets forsyningsledning helt ud fer hver brug.

* Brug ikke apparatet, hvis delene eller tilbehgret ikke er
korrekt monteret eller er defekte.

* Brug ikke apparatet, hvis det er tomt.
* Brug ikke apparatet, hvis teend/sluk-knappen ikke virker.
+ Respekter indikatoren for MAX-niveau.

+ Nar du bruger varme veesker, ma du ikke fylde
malebzegeret mere end halvt op. Nar du blander
varme vaesker i malebeegeret, skal du altid veelge den
langsomste hastighed pa hastighedsvaelgeren.

* Hold apparatet i god stand. Kontrollér, at de bevaegelige
dele ikke er forskudt eller sidder fast, og serg for, at der
ikke er gdelagte dele eller uregelmaessigheder, der kan
forhindre apparatet i at fungere korrekt.

* Brug apparatet og dets tilbehar og veerktej i
overensstemmelse med denne vejledning og under
hensyntagen til arbejdsforholdene og det arbejde, der
skal udferes. Brug af apparatet til andre formal end de
tilsigtede kan resultere i en farlig situation.

* Brug aldrig kogende veesker.

+ Lad aldrig apparatet veere tilsluttet og uden opsyn,
hvis det ikke er i brug. Det sparer energi og forlaenger
apparatets levetid.

* Brug ikke apparatet pa nogen del af kroppen pa en
person eller et dyr.

+ Brug ikke apparatet til frosne varer eller varer, der
indeholder knogler.

* Brug ikke apparatet i mere end 1 minut ad gangen,
og udfer ikke cyklusser pa mere end 5 minutter. |
s& fald skal du altid overholde hvileperioder mellem
cyklusserne pa mindst 1 minut. Apparatet ma under ingen
omsteendigheder bruges i leengere tid end ngdvendigt.

+ Som reference i den vedlagte tabel vises flere opskrifter,
der inkluderer maengden af mad, der skal behandles, den
anbefalede driftstid for at udarbejde hver opskrift samt
tiden for maksimal drift af apparatet under hver af disse
belastningsforhold.

INSTRUKTIONER TIL BRUG
F@R BRUG
+ Serg for, at al produktets emballage er fiernet.

« Lees omhyggeligt haeftet "Sikkerhedsrad og advarsler" for
forste brug.

+ For du bruger produktet farste gang, skal du renggre de
dele, der kommer i kontakt med fedevarer, pa den made,
der er beskrevet i afsnittet om rengering.

+ Klarger apparatet i henhold til den funktion, du gnsker at
bruge.

BRUG

+ Treek ledningen helt ud, fer du seetter den i stikkontakten.
+ Tilslut apparatet til lysnettet.

+ Teend for apparatet ved hjeelp af teend/sluk-knappen (B).
+ Veelg den gnskede hastighed.

+ Arbejd med den mad, du vil forarbejde.

ELEKTRONISK HASTIGHEDSKONTROL

+ Apparatets hastighed kan reguleres ved hjeelp af
hastighedsregulatoren (A). Denne funktion er meget
nyttig, da den ger det muligt at tilpasse apparatets
hastighed til den type arbejde, der skal udfares.

TURBO-FUNKTION

+ Apparatet har en turbo-funktion. Ved at aktivere
turbofunktionen (C) bliver al motorens kraft tilgeengelig,
hvilket giver en finere finish i produktets endelige struktur.



NAR DU ER F/ERDIG MED AT BRUGE APPARATET
+ Stop apparatet ved at slippe trykket pa knapperne.

+ Tag stikket ud af stikkontakten.

* Renger apparatet.

TILBEH@R
TILBEH@R TIL STAVBLENDER (FIG. 1)

+ Dette tilbehar bruges til at lave saucer, supper,
mayonnaise, milkshakes, babymad, knuse is ...

+ Seet pinden pa motorkroppen, og drej den i retning af den
lukkede heengelas.

+ Kom den mad, der skal tilberedes, i malebeegeret, og
teend for apparatet.

+ For yderligere rengering skal du lzsne og fierne pinden
ved at dreje i retning af den abne haengelas.

TILBEHOR TIL HAKNING (FIG. 2)
+ Dette tilbehar bruges til at hakke grantsager eller kad...

+ Leeg den mad, der skal tilberedes, i hakkebeholderen, og
seet laget godt fast.

+ Seet motorhuset pa hakkeren, og drej det i retning af den
lukkede heengelas.

+ Teend for apparatet (veer forsigtig: Teend ikke for
apparatet, hvis ikke hele enheden er korrekt monteret og
forbundet).

+ Stop apparatet, nar maden har naet den gnskede
konsistens.

+ Tag motorhuset af laget og laget af hakkeren.

Bemaerk 1: Arbejd ikke med turbofunktionen med dette
tilbehgr monteret.

TILBEH@R TIL PISKERIS (FIG. 3)

+ Dette tilbehor bruges til at piske flade, piske
aggehvider...

+ Seet piskeriset pa motorhuset, og drej det i retning af den
lukkede heengelas.

+ Laeg maden i en beholder, og teend for apparatet. Drej
piskeriset med uret for at fa det bedste resultat.

* Fjern piskeristilbehgret, og friger motorhuset.

Bemaerk 1: Arbejd ikke ved hgje hastigheder med dette
tilbehar monteret, da det kan forarsage defekter i piskeriset
(spinding af ledningerne).

TERMISK SIKKERHEDSBESKYTTELSE

+ Apparatet har en sikkerhedsanordning, som beskytter
apparatet mod overophedning.

+ Hvis apparatet slukker af sig selv og ikke teender igen,
skal du tage det ud af stikkontakten og vente i ca. 15

minutter, for du tilslutter det igen. Hvis maskinen ikke
starter igen, skal du sgge autoriseret teknisk assistance.

RENG@RING

+ Tag apparatet ud af stikkontakten, og lad det kele af, for
du begynder at renggre det.

+ Renger udstyret med en fugtig klud med et par draber
opvaskemiddel, og ter det derefter.

+ Brug ikke oplgsningsmidler eller produkter med en
sur eller basisk pH-veerdi som f.eks. blegemiddel eller
slibende produkter til renggring af apparatet.

+ Nedseenk aldrig apparatet i vand eller anden veeske, og
seet det aldrig under rindende vand.

+ Under rengaringsprocessen skal du veere seerlig forsigtig
med knivene, da de er meget skarpe.

+ Det anbefales at renggre apparatet regelmaessigt og
fierne eventuelle madrester.

+ Hvis apparatet ikke er i god og ren stand, kan overfladen
blive nedbrudt, hvilket uundgaeligt pavirker apparatets
levetid og kan gere det usikkert at bruge.

+ Folgende dele kan vaskes i opvaskemaskine (med et
skansomt rengaringsprogram):

- Stavblender.
- Malebeeger.
- Hakkemaskine (uden lag).

+ Aflgbs-/tgrrepositionen for de artikler, der kan vaskes i
opvaskemaskinen eller i vasken, skal ggre det muligt for
vandet at labe let veek. (Fig. 4)

« Tor derefter alle dele for montering og opbevaring.



Ingrediens Maksimal Varighed Tilbehar
meengde
Gulergdder  |240¢ 10 sekunder (5 cyklusser | Stavblender
blandet med | gulerod, 360 | med 1 minuts pause
vand ml vand. mellem cyklusserne).
Kad 450 g ked. 30 sekunder (3 cyklusser | Chopper
med 2 minutters pause
mellem cyklusserne).
Vand med 560 mlvand, | 10 minutter. Piskeris
sukker 20 g sukker.

+ Kontinuerlig brug af apparatet bar ikke overstige 1 minut.

+ Hvis du har brug for mere behandlingstid, kan du skifte
mellem cyklusser med 1 minuts brug og cyklusser med 1

minuts hvile.




m Norsk  (Oversatt fra originale instruksjoner)

STAVMIKSER
PRO 1000

PRO CHEF 1000
PRO 1201

PRO CHEF 1201
PRO 1502

PRO CHEF 1502

BESKRIVELSE

Knott for hastighetsvelger
Pa/av-knapp
Turbo-knappen
Motorkropp

Stavmikser

Malebeger
Adapterbeslag (*)
Chopper (*)

Visp (*)

(*) Kun tilgjengelig i modellene Pro Chef 1000, Pro Chef
1201, Pro Chef 1502.

Hvis modellen av apparatet ditt ikke har tilbehgret som er
beskrevet ovenfor, kan det ogsa kjgpes separat fra teknisk
assistansetjeneste.
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BRUK OG VEDLIKEHOLD

+ Trekk ut apparatets tilfarselsledning helt far hver bruk.

+ Ikke bruk apparatet hvis delene eller tilbehgret ikke er
riktig montert eller er defekt.

+ lkke bruk apparatet hvis det er tomt.
+ Ikke bruk apparatet hvis av/pa-knappen ikke fungerer.
+ Respekter MAX-nivaindikatoren.

+ Ikke fyll malekoppen mer enn halvveis nar du bruker
varme vaesker. Nar du blander varme veesker i
malekoppen, ma du alltid velge den laveste hastigheten
pa hastighetsvelgeren.

+ Hold apparatet i god stand. Kontroller at de bevegelige
delene ikke er feilinnrettet eller sitter fast, og serg for at
det ikke finnes gdelagte deler eller uregelmessigheter
som kan hindre apparatet i & fungere korrekt.

* Bruk apparatet og dets tilbehor og verktay i samsvar med
disse instruksjonene, og ta hensyn til arbeidsforholdene
og arbeidet som skal utferes. Bruk av apparatet til andre
arbeidsoppgaver enn det som er tiltenkt, kan fare til
farlige situasjoner.

* Bruk aldri kokende veesker.

+ La aldri apparatet vaere tilkoblet og uten tilsyn nar det
ikke er i bruk. Dette sparer energi og forlenger apparatets
levetid.

+ Ikke bruk apparatet pa noen del av kroppen til en person
eller et dyr.

+ lkke bruk apparatet med frosne varer eller varer som
inneholder bein.

+ lkke bruk apparatet i mer enn 1 minutt om gangen, og
ikke utfer sykluser pa mer enn 5 minutter. | dette tilfellet
ma du alltid respektere hvileperioder mellom syklusene
pa minst 1 minutt. Apparatet ma ikke under noen
omstendigheter brukes lenger enn ngdvendig.

+ Som en referanse i den vedlagte tabellen vises flere
oppskrifter, som inkluderer mengden mat som skal
behandles, den anbefalte driftstiden for & utarbeide hver
oppskrift, samt tiden for maksimal drift av apparatet under
hver av disse belastningsforholdene.

INSTRUKSJONER FOR BRUK
FOR BRUK
« Forsikre deg om at all emballasje er fiernet.

* Les ngye gjennom heftet "Sikkerhetsrad og advarsler" for
forste gangs bruk

« Far du bruker produktet for ferste gang, ma du rengjere
de delene som kommer i kontakt med matvarer, pa den
maten som er beskrevet i avsnittet om rengjering.

+ Klargjer apparatet i henhold til den funksjonen du ensker
a bruke.

BRUK

+ Trekk ut stremledningen helt fer du kobler den til.
+ Koble apparatet til stramnettet.

+ Sla pa apparatet ved hjelp av pa/av-knappen (B).
+ Velg gnsket hastighet.

+ Jobb med maten du gnsker & bearbeide.

ELEKTRONISK HASTIGHETSKONTROLL

+ Apparatets hastighet kan reguleres ved hjelp av
hastighetsregulatoren (A). Denne funksjonen er svaert
nyttig, da den gjer det mulig a tilpasse hastigheten pa
apparatet til den type arbeid som skal utferes.

TURBO-FUNKSJON

+ Apparatet har en Turbo-funksjon. Ved & aktivere Turbo-
funksjonen (C) blir hele motorens kraft tilgjengelig, slik
at du oppnar en finere finish i den endelige teksturen pa
produktet.



NAR DU ER FERDIG MED A BRUKE APPARATET
+ Stopp apparatet ved a slippe trykket pa knappene.
* Koble apparatet fra stramnettet.

* Rengjer apparatet.

TILBEH@R
TILBEH@R TIL STAVMIKSER (FIG. 1)

+ Dette tilbeharet brukes til & lage sauser, supper, majones,

milkshakes, barnemat, knuse is ...

* Fest pinnen til motorhuset og vri den i retning av
hengelasen som skal lukkes

+ Ha maten som skal tilberedes i malebegeret, og sla pa
apparatet.

« For ytterligere rengjering lasner og fierner du pinnen ved
a vri den i retning av den apne hengelasen.

TILBEHZR TIL HOGGING (FIG. 2)

+ Dette tilbeharet brukes til & hakke grannsaker eller kjgtt...

+ Legg maten som skal tilberedes i hakkebeholderen, og
fest lokket godt.

+ Fest motorhuset til hakkeren, og vri det i retning av
hengelasen som skal lukkes.

+ Sla pa apparatet (veer forsiktig: ikke sla pa apparatet hvis
ikke hele enheten er riktig montert og koblet sammen).

+ Stopp apparatet nar maten har oppnadd ensket
konsistens.

+ Ta av motorhuset fra lokket og lokket fra hakkeren.

Merknad 1: Ikke bruk Turbo-funksjonen med dette
tilbehgret montert.

TILBEH@R TIL VISP (FIG. 3)
+ Dette tilbeharet brukes til a piske flote, eggehviter...

* Fest vispen til motorhuset og vri den i retning av
hengelasen som skal lukkes.

+ Legg maten i en beholder og sla pa apparatet. For best
resultat, vri vispen med klokken.
* Fjern vispetilbehgret og frigjer motorhuset.

Merknad 1: Ikke arbeid i hgye hastigheter med dette
tilbehgret montert, da dette kan fare til defekter i vispen
(spinning av ledningene).

TERMISK SIKKERHETSBESKYTTELSE

+ Apparatet har en sikkerhetsanordning som beskytter
apparatet mot overoppheting.

+ Hvis apparatet slar seg av og ikke slar seg pa igjen, ma
du koble det fra stramnettet og vente i ca. 15 minutter far
du kobler det til igjen. Hvis maskinen ikke starter igjen,
ma du kontakte autorisert teknisk assistanse.

RENGJQRING

+ Koble apparatet fra stremnettet og la det avkjoles far du
begynner a rengjore det.

« Rengjer utstyret med en fuktig klut med noen draper
oppvaskmiddel, og terk det deretter.

+ lkke bruk Igsemidler eller produkter med sur eller basisk
pH-verdi, som blekemiddel eller slipende produkter, til
rengjgring av apparatet.

« Apparatet ma aldri senkes ned i vann eller annen vaeske
eller plasseres under rennende vann.

« VVeer spesielt forsiktig med knivene under
rengjeringsprosessen, da de er sveert skarpe.

+ Det anbefales a rengjere apparatet regelmessig og fierne
eventuelle matrester.

+ Hvis apparatet ikke er i god stand, kan overflaten
forringes og ubennherlig pavirke apparatets levetid, og
det kan bli utrygt & bruke.

+ Fglgende deler kan vaskes i oppvaskmaskin (med et
mykt rengjeringsprogram):

- Stavmikser.
- Mélekopp.
- Hakker (uten lokk).

+ Temme-/tgrkeposisjonen til gjenstander som kan vaskes
i oppvaskmaskinen eller i vasken, ma vaere slik at vannet
lett kan renne av. (Fig. 4)

+ Tork deretter alle delene far montering og lagring.



Ingrediens Maksimal Varighet Tilbehar
mengde
Gulrgtter 240 g gulrot, | 10 sekunder (5 sykluser Stavmikser
blandet med | 360 ml vann. | med 1 minutts pause
vann mellom syklusene).
Kjatt 450 g kjett. | 30 sekunder (3 sykluser Chopper
med 2 minutters pause
mellom syklusene).
Vann med 560 ml vann, |10 minutter. Visp
sukker 20 g sukker.

+ Kontinuerlig bruk av apparatet bar ikke overstige 1 minutt.

+ Hvis du trenger mer behandlingstid, kan du veksle
mellom sykluser pa 1 minutt med bruk og sykluser pa 1
minutt med hvile.




Svenska

STAVMIXER
PRO 1000

PRO CHEF 1000
PRO 1201

PRO CHEF 1201
PRO 1502

PRO CHEF 1502

BESKRIVNING

Ratt for hastighetsvéljare
Pa/av-knapp
Turbo-knapp

Motorhus

Stavmixer

Métkopp
Adapterkoppling (*)
Chopper (*)

Visp (*)

(*) Endast tillganglig for modellerna Pro Chef 1000, Pro
Chef 1201, Pro Chef 1502.

Om modellen av din apparat inte har de tillbehér som
beskrivs ovan kan de ocksa képas separat fran den
tekniska assistansservice.
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ANVANDNING OCH SKOTSEL

+ Dra ut apparatens natsladd helt och hallet fore varje
anvandning.

+ Anvand inte apparaten om delar eller tillbehor inte ar
korrekt monterade eller ar defekta.

+ Anvand inte apparaten om den ar tom.
+ Anvand inte apparaten om pa/av-knappen inte fungerar.
* Respektera indikatorn for MAX-niva.

* Fyll inte matkoppen mer an till hélften nar du anvander
heta vatskor. Nar du blandar varma vatskor i métkoppen
ska du alltid valja den langsammaste hastigheten pa
hastighetsvaljaren.

« Hall apparaten i gott skick. Kontrollera att de rorliga
delarna inte &r felriktade eller har fastnat och se till att
det inte finns nagra trasiga delar eller avvikelser som kan
hindra apparaten fran att fungera korrekt.

+ Anvand apparaten och dess tillbehdr och verktyg
i enlighet med dessa anvisningar, med hénsyn till
arbetsforhallandena och det arbete som ska utféras. Om
apparaten anvands for andra andamal &n de avsedda
kan det leda till en farlig situation.

+ Anvand aldrig kokande vatskor.

(Gversatt fran originalinstruktionerna)

+ Lamna aldrig apparaten inkopplad och obevakad nar
den inte anvands. Detta sparar energi och forlanger
apparatens livslangd.

+ Anvand inte apparaten pa nagon del av kroppen pa en
person eller ett djur.

+ Anvand inte apparaten for frysta varor eller varor som
innehaller ben.

+ Anvand inte apparaten i mer an 1 minut &t gangen och
utfor inte cykler pa mer &n 5 minuter. | detta fall ska du
alltid respektera viloperioder pa minst 1 minut mellan
cyklerna. Apparaten far under inga omstandigheter
anvandas langre &n nédvandigt.

+ Som referens i den bifogade tabellen visas flera recept,
som inkluderar mangden mat som ska bearbetas, den
rekommenderade drifttiden for att utarbeta varje recept,
samt tiden for maximal drift av apparaten under vart och
ett av dessa belastningsforhallanden.

INST_RUKTIONER FOR
ANVANDNING
FORE ANVANDNING

+ Se till att produktens forpackning har aviagsnats.

+ Las noga igenom broschyren "Sakerhetsrad och
varningar" fore forsta anvandningstillfallet

+ Innan du anvénder produkten for forsta gangen ska du
rengora de delar som kommer i kontakt med livsmedel pa
det satt som beskrivs i avsnittet om rengdring.

+ Forbered apparaten for den funktion som du vill anvénda.

ANVANDNING

+ Forlang natkabeln helt innan du ansluter den.

+ Anslut apparaten till elnatet.

+ Sla pa apparaten med hjalp av pa/av-knappen (B).
+ VV&lj 6nskad hastighet.

+ Arbeta med den mat du vill bearbeta.

ELEKTRONISK HASTIGHETSREGLERING

+ Apparatens hastighet kan regleras med hjélp av
hastighetsreglaget (A). Denna funktion &r mycket
anvandbar eftersom den gor det méjligt att anpassa
maskinens hastighet till den typ av arbete som ska
utféras.

TURBO-FUNKTION

+ Apparaten har en Turbo-funktion. Genom att aktivera
turbofunktionen (C) blir hela motorns kraft tillgénglig,
vilket ger en finare finish i produktens slutliga struktur.



NAR DU AR KLAR MED ATT ANVANDA APPARATEN

+ Stoppa apparaten genom att sléppa trycket pa
knapparna.

+ Koppla bort apparaten fran elnatet.
* Rengdr apparaten.

TILLBEHOR
TILLBEHOR TILL STAVMIXER (FIG. 1)

+ Detta tillbehdr anvands for att gora saser, soppor,
majonnas, milkshakes, barnmat, krossa is ...

+ Sétt fast pinnen pa motorkroppen och vrid i riktning mot
det stdngda hanglaset

+ Lagg maten som ska tillagas i métkoppen och sla pa
apparaten.

« For ytterligare rengdring, lossa och ta bort pinnen genom
att vrida den i riktning mot det 6ppna hanglaset.

TILLBEHOR FOR HACKNING (FIG.2)
+ Detta tillbehdr anvéands for att hacka grénsaker eller kott...

+ Lagg maten som ska tillagas i skarbehallaren och satt
fast locket ordentligt.

« Sétt fast motorhuset pa hacken och vrid i riktning mot det
stangda hanglaset.

+ Sla pa apparaten (var forsiktig: sla inte pa apparaten om
inte hela enheten &r korrekt monterad och ansluten).

+ Stoppa apparaten nar maten har uppnatt 6nskad
konsistens.

+ Lossa motorhuset fran locket och locket fran hackaren.

Obs 1: Fungerar inte med Turbo-funktionen med detta
tillbehdr monterat.

TILLBEHOR FOR VISP (FIG.3)

+ Detta tillbehdr anvénds for att vispa gradde, vispa
aggvitor ...

+ Sétt fast vispen pa motorhuset och vrid i riktning mot det
stdngda hanglaset.

+ Lagg maten i ett kérl och sla pa apparaten. Vrid vispen
medurs for bésta resultat.

+ Ta bort visptillbehdret och lossa motorhuset.

Obs 1: Arbeta inte i hdga hastigheter med detta tillbehdr
monterat, eftersom det kan orsaka defekter i vispen (snurra
dess tradar).

TERMISKT SAKERHETSSKYDD

+ Apparaten ar forsedd med en sékerhetsanordning som
skyddar apparaten mot 6verhettning.

+ Om apparaten sténger av sig sjalv och inte startar igen,
koppla bort den fran elnatet och vanta i ca 15 minuter

innan du ansluter den igen. Om maskinen inte startar
igen, kontakta auktoriserad teknisk hjalp.

RENGORING

+ Koppla bort apparaten fran elnatet och Iat den svalna
innan du pabdrjar nagon rengdring.

+ Rengdr utrustningen med en fuktig trasa med nagra
droppar diskmedel och torka sedan.

+ Anvand inte I6sningsmedel eller produkter med surt eller
basiskt pH-varde, t.ex. blekmedel eller slipmedel, for att
rengora apparaten.

+ Sank aldrig ner apparaten i vatten eller nagon annan
vatska och placera den aldrig under rinnande vatten.

« Var sarskilt forsiktig med knivarna under
rengoringsprocessen, eftersom de ar mycket vassa.

+ Det ar lampligt att reng6ra apparaten regelbundet och ta
bort eventuella matrester.

+ Om apparaten inte ar i gott skick kan dess yta férsamras
och obevekligt paverka langden pa apparatens livslangd
och kan bli oséker att anvanda.

+ Féljande delar kan diskas i diskmaskin (med ett mjukt
rengoringsprogram):

- Stavmixer.
- Méatkopp.
- Hackare (utan lock).

+ Avtappnings-/torkningslaget for de artiklar som kan diskas
i diskmaskin eller i diskhon maste tillata att vattnet latt
rinner bort. (Fig. 4)

+ Torka sedan alla delar fore montering och forvaring.



Ingrediens Maximal Varaktighet Tillbehor
kvantitet
Morbtter 240 g morot, | 10 sekunder (5 cykler Stavmixer
blandade med | 360 ml med 1 minuts paus mellan
vatten vatten. cyklerna).
Kott 450 g kott. 30 sekunder (3 cykler med | Chopper
2 minuters paus mellan
cyklerna).
Vatten med 560 ml 10 minuter. Visp
socker vatten, 20 g
socker.

+ Kontinuerlig anvandning av apparaten bér inte dverstiga

1 minut.

+ Om du behéver mer tid for bearbetning kan du varva
cykler med 1 minuts anvéndning med cykler med 1

minuts vila.




ﬂ Suomalainen  (Alkuperaisten ohjeiden kaannos)

SAUVASEKOITIN
PRO 1000

PRO CHEF 1000
PRO 1201

PRO CHEF 1201
PRO 1502

PRO CHEF 1502

KUVAUS

Nopeudenvalitsin
On/off-painike
Turbo-painike
Moottorin runko
Stick Blender
Mittakuppi
Sovitin (*)
Chopper (*)
Vispila (*)

(*) Saatavana vain malleihin Pro Chef 1000, Pro Chef
1201, Pro Chef 1502.

Jos laitteesi mallissa ei ole edella kuvattuja lisdvarusteita,
niitd voi ostaa myds erikseen teknisen avun palvelusta.

— I G Mmoo W >

KAYTTO JA HOITO

+ Veda laitteen syottojohto kokonaan ulos ennen jokaista
kéyttokertaa.

+ Al4 kayté laitetta, jos osia tai lisavarusteita ei ole
asennettu oikein tai ne ovat viallisia.

« Ala kayta laitetta, jos se on tyhja.
+ A4 kayta laitetta, jos on/off-painike ei toimi.
+ Kunnioita MAX-tason ilmaisinta.

+ Kun kaytat kuumia nesteita, ala tayta mittakuppia yli
puoleen valiin. Kun sekoitat kuumia nesteita mittakupissa,
valitse aina hitain nopeus nopeudenvalitsimesta.

+ Pidé laite hyvassa kunnossa. Tarkista, etta likkuvat osat
eivat ole vaarassé asennossa tai jumissa, ja varmista,
ettei laitteessa ole rikkoutuneita osia tai poikkeavuuksia,
jotka voivat estaé laitteen oikean toiminnan.

« Kayté laitetta ja sen lisévarusteita ja tyokaluja
naiden ohjeiden mukaisesti ottaen huomioon
tydskentelyolosuhteet ja suoritettava tyd. Laitteen
kayttd muuhun kuin tarkoitettuun toimintaan voi johtaa
vaaratilanteeseen.

+ Ala koskaan kyté kiehuvia nesteita.

+ Al4 koskaan jété laitetta kytkettyna ja ilman valvontaa, jos
se ei ole kaytossa. Tama saastaa energiaa ja pidentaa
aitteen kayttoikaa.

« A4 kayta laitetta mihinkaan ihmisen tai eldimen kehon
osaan.

« A4 kayté laitetta pakastettujen tai luita sisaltavien
tuotteiden kanssa.

« Ala kayta laitetta yli 1 minuuttia kerrallaan tai tee yli
5 minuutin jaksoja. Noudata talloin aina vahintaan 1
minuutin pituisia lepojaksoja jaksojen valilla. Laitetta ei
saa missaan tapauksessa kayttaa pidempaan kuin on
tarpeen.

+ Liitteena olevassa taulukossa on useita resepteja,
jotka siséltavat kasiteltavan ruoan méaran,
suositellun toiminta-ajan kunkin reseptin laatimiseksi
seka laitteen enimméiskéyttdajan kussakin néista
kuormitusolosuhteista.

KAYTTOOHJEET
ENNEN KAYTTOA
+ Varmista, etta kaikki tuotteen pakkaukset on poistettu.

+ Lue huolellisesti "Turvallisuusohjeet ja varoitukset"
-kirjanen ennen ensimmaista kayttoa.

+ Ennen tuotteen ensimmaista kayttokertaa puhdista osat,
jotka joutuvat kosketuksiin elintarvikkeiden kanssa,
puhdistusta kasittelevassa osiossa kuvatulla tavalla.

+ Valmistele laite sen toiminnon mukaan, jota haluat
kayttaa.

KAYTA

+ Pidenna sy6ttdjohto kokonaan ennen sen kytkemista.
+ Kytke laite verkkovirtaan.

« Kytke laite paalle kayttaméalla on/off-painiketta (B).

+ Valitse haluttu nopeus.

+ Tybskentele sen ruoan kanssa, jota haluat kasitella.

ELEKTRONINEN NOPEUDENSAATO

+ Laitteen nopeutta voidaan saataa nopeudensaatimella
(A). Tama toiminto on erittdin hyddyllinen, sillé sen avulla
laitteen nopeus voidaan mukauttaa suoritettavan tyon
mukaan.

TURBO-TOIMINTO

+ Laitteessa on turbotoiminto. Aktivoimalla Turbo-toiminnon
(C) kaikki moottorin teho on kaytettavissa, jolloin tuotteen
lopullinen rakenne saadaan hienommaksi.

KUN OLET LOPETTANUT LAITTEEN KAYTON
+ Pysayta laite vapauttamalla painikkeiden paine.
* Irrota laite séhkoverkosta.

+ Puhdista laite.



TARVIKKEET )

SAUVASEKOITTIMEN LISAVARUSTE (KUVA 1)

+ Tata lisdvarustetta kaytetaan kastikkeiden, keittojen,
majoneesin, pirteldiden, vauvanruoan, jaan
murskaamiseen ...

+ Kiinnita keppi moottorin runkoon ja kdanna sité lukon
sulkeutumissuuntaan.

+ Laita valmistettava ruoka mittakuppiin ja kytke laite paalle.

+ Jos haluat puhdistaa tikun edelleen, irrota ja poista se
kaantamalla sita avoimen riippulukon suuntaan.

HAKKUUTARVIKKEET (KUVA 2)

+ Tata lisdvarustetta kaytetdan vihannesten tai lihan
pilkkomiseen....

+ Laita valmistettava ruoka pilkkomisastiaan ja kiinnita
kansi tukevasti.

+ Kiinnitd moottorin runko hakkuriin ja k&anna se
sulkeutuvan lukon suuntaan.

+ Kytke laite paalle (varovasti: ala kytke laitetta paalle,
jos koko yksikkoa ei ole asennettu ja kytketty kunnolla
yhteen).

+ Pysayta laite, kun ruoka saavuttaa halutun
koostumuksen.

+ Irrota moottorin runko kannesta ja kansi hakkurista.

Huomautus 1: Al4 kéyta Turbo-toimintoa, kun tama
lisdvaruste on kiinnitetty.

VATKAIMEN LISAVARUSTE (KUVA 3)

+ Tata lisdvarustetta kaytetdan kerman vatkaamiseen,
munanvalkuaisen vatkaamiseen....

+ Kiinnité vispild moottorin runkoon ja k&anna sita
sulkeutuvan riippulukon suuntaan.

+ Laita ruoka astiaan ja kytke laite paélle. Saat parhaan
tuloksen k&antamalla vispilad myotapaivaan.

+ Irrota vispilan lisévaruste ja irrota moottorin runko.

Huomautus 1: Al4 tydskentele suurilla nopeuksilla timén
lisdvarusteen ollessa kiinnitettynd, koska se voi aiheuttaa
vikoja vispilaan (sen johtojen pydriminen).

TURVALLINEN LAMPOSUOJA

+ Laitteessa on turvalaite, joka suojaa laitetta
ylikuumenemiselta.

+ Jos laite kytkeytyy itsestéan pois paalta eiké kytkeydy
uudelleen paalle, irrota se verkkovirrasta ja odota noin
15 minuuttia ennen kuin kytket sen uudelleen. Jos laite ei
kaynnisty uudelleen, ota yhteys valtuutettuun tekniseen
apuun.

PUHDISTUS

+ Irrota laite sahkdverkosta ja anna sen jadhtyé ennen
puhdistustoita.

+ Puhdista laite kostealla liinalla, johon on lisatty muutama
tippa pesuainetta, ja kuivaa se sitten.

« A4 kayté laitteen puhdistamiseen liuottimia, happamia tai
emaksisia tuotteita, kuten valkaisuaineita, tai hankaavia
tuotteita.

+ Ala koskaan upota laitetta veteen tai muuhun nesteeseen
tai aseta sita juoksevan veden alle.

+ Puhdistusprosessin aikana on oltava erityisen varovainen
terien kanssa, sillé ne ovat erittéin teravia.

+ On suositeltavaa puhdistaa laite sdanndllisesti ja poistaa
mahdolliset ruoantahteet.

+ Jos laite ei ole hyvéassa puhtauskunnossa, sen pinta voi
rapistua ja vaikuttaa vaéjadmatta laitteen kayttoikéan, ja
siitd voi tulla vaarallinen kéyttaa.

+ Seuraavat osat voidaan pesta astianpesukoneessa
(kéyttaen pehmeaa puhdistusohjelmaa):

- Sauvasekoitin.
- Mittakuppi.
- Hakkuri (ilman kantta).

+ Astianpesukoneessa tai lavuaarissa pestavien tavaroiden
valutus- ja kuivausasennon on oltava sellainen, etta vesi
paasee valumaan helposti pois. (Kuva 4)

+ Kuivaa sitten kaikki osat ennen kokoamista ja
varastointia.



g sokeria.

Ainesosa Enimmaismaéra | Kesto Lisavaruste
Porkkanat 240 g porkkanaa, | 10 sekuntia (5 syklia 1 Sauvasekoitin
sekoitettuna | 360 ml vetta. minuutin tauoilla syklien
veteen valill).
Liha 450 g lihaa. 30 sekuntia (3 syklia 2 Chopper
minuutin tauoilla syklien
valilla).
Vesi ja sokeri | 560 ml vetta, 20 | 10 minuuttia. Vispila

+ Laitteen jatkuva kaytto ei saisi ylittad 1 minuuttia.

+ Jos tarvitset enemmén kasittelyaikaa, vaihda 1 minuutin
kayttojaksoja 1 minuutin lepojaksoihin.




Turkin  (Orijinal talimatlardan gevrilmistir)

EL BLENDERI
PRO 1000

PRO CHEF 1000
PRO 1201

PRO CHEF 1201
PRO 1502

PRO CHEF 1502

ACIKLAMA

A Hiz segme diigmesi
B Agmal/kapama digmesi
C  Turbo digmesi
D Motor govdesi
E  Cubuk Blender
F Ol kabi

G Adaptér baglantisi (*)
H  Chopper ()

I Cirpma teli (*)

*

) Sadece Pro Chef 1000, Pro Chef 1201, Pro Chef 1502
modellerinde mevcuttur.

Cihazinizin modelinde yukarida agiklanan aksesuarlar
yoksa, bunlar Teknik Yardim Servisinden ayrica satin
alinabilir.

KULLANIM VE BAKIM

* Her kullanimdan dnce cihazin besleme kablosunu
tamamen uzatin.

* Pargalar veya aksesuarlar diizglin takilmamigsa veya
anizaliysa cihazi kullanmayin.

+ Cihaz bossa cihazi kullanmayin.
+ Agmalkapama diigmesi calismiyorsa cihazi kullanmayin.
+ MAX seviye gostergesine saygi gosterin.

* Sicak sivilar kullanirken 6lgli kabini yaridan fazla
doldurmayin. Olgu kabinda sicak sivilari karistirirken her
zaman hiz segme diigmesindeki en yavas hizi segin.

+ Cihazi iyi durumda tutun. Hareketli pargalarin yanlis
hizalanmadigini veya sikismadigini kontrol edin ve
cihazin dogru calismasini engelleyebilecek kirik pargalar
veya anormallikler oimadigindan emin olun.

+ Cihazi, aksesuarlarini ve aletlerini bu talimatlara uygun
olarak, ¢alisma kosullarini ve yapilacak isi dikkate alarak
kullanin. Cihazin amaglanandan farkli islemler igin
kullaniimasi tehlikeli bir duruma neden olabilir.

* Asla kaynar sivilar kullanmayin.

+ Cihazi kullanmadi§iniz zamanlarda asla bagli ve
gozetimsiz birakmayin. Bu enerji tasarrufu saglar ve
cihazin 6mriind uzatir.

+ Cihazi bir insan veya hayvanin viicudunun herhangi bir
yerinde kullanmayin.

+ Cihazi donmus drtnlerle veya kemik igeren Griinlerle
kullanmayin.

+ Cihaz! tek seferde 1 dakikadan fazla kullanmayin veya 5
dakikadan fazla dongi gergeklestirmeyin. Bu durumda,
dénguler arasinda her zaman en az 1 dakikalik dinlenme
strelerine uyun. Cihaz higbir kosulda gerekenden daha
uzun sure ¢alistirimamalidir.

+ Ekteki tabloda referans olarak, islenecek gida miktarini,
her bir tarifi detaylandirmak igin dnerilen galisma stiresini
ve bu ytik kosullarinin her biri altinda cihazin maksimum
calisma siresini iceren gesitli tarifler yer almaktadir.

KULLANIM TALIMATLARI
KULLANMADAN ONCE
+ Tlim (rGin ambalajlarinin gikarildigindan emin olun.

+ Lutfen ilk kullanimdan énce "Guvenlik 6nerileri ve
uyarilar" kitapcigini dikkatlice okuyun

« Uriinii ilk kez kullanmadan once, gida ile temas edecek
parcalari temizlik boliminde aciklanan sekilde temizleyin.

+ Cihazi kullanmak istediginiz fonksiyona gére hazirlayin.

KULLANIM

* Fisi prize takmadan dnce besleme kablosunu tamamen
uzatin.

+ Cihazi elektrik sebekesine baglayin.

+ Agmalkapama diigmesini (B) kullanarak cihazi agin.
« Istediginiz hiz! segin.

« islemek istediginiz gida ile caligin.

ELEKTRONIK HIZ KONTROLU

+ Cihazin hizi, hiz regulatdri kontrolli (A) kullanilarak
diizenlenebilir. Bu islev, cihazin hizini yapilmasi
gereken isin tlirine uyarlamay1 miimkiin kildigindan gok
kullanighdir.

TURBO FONKSIYONU

+ Cihaz bir Turbo fonksiyonuna sahiptir. Turbo fonksiyonu
(C) etkinlestirildiginde motorun tiim giicli kullanilabilir hale
gelir ve boylece Uriiniin nihai dokusunda daha ince bir
ylizey elde edilir.

CIHAZI KULLANMAYI BITIRDIGINIZDE

+ Digmeler Uizerindeki basinci serbest birakarak cihazi
durdurun.

+ Cihazin fisini elektrik sebekesinden gekin.
+ Cihazi temizleyin.



AKSESUARLAR )
CUBUK BLENDER AKSESUARI (SEKIL 1)

+ Bu aksesuar sos, corba, mayonez, milkshake, bebek
mamasi yapmak, buz kirmak igin kullanilir ...

+ Gubugu motor gdvdesine takin ve yakin asma kilit
yoniinde gevirin

+ Hazirlanacak yiyecegi 6lcli kabina koyun ve cihazi
calistirin.

+ Daha fazla temizlik igin, gubugu agik asma kilit yoniinde
cevirerek ayirin ve ¢ikarin.

DOGRAMA AKSESUARI (SEKIL 2)
+ Bu aksesuar sebze veya et dogramak icin kullanilr...

+ Hazirlanacak yiyecegi dograma kabina koyun ve kapagi
sikica takin.

+ Motor gdvdesini dograyiciya takin ve kapali asma kilit
yoniinde gevirin.

+ Cihazi agin (dikkatli olun: tim dnite dlizgtin bir sekilde
monte edilmemis ve birbirine baglanmamissa cihazi
agmayin).

* Yiyecek istenen dokuya ulastiginda cihazi durdurun.

+ Motor gdvdesini kapaktan ve kapagi dograyicidan ayirin.

Not 1: Bu aksesuar takiliyken Turbo fonksiyonu ile
calismayn.

GIRPMA TELI AKSESUARI (SEKIL 3)

* Bu aksesuar krema ¢irpmak, yumurta aki girpmak icin
kullanilir...

+ Cirpma telini motor gévdesine takin ve yakin asma kilit
yontinde gevirin.

* Yiyecegi bir hazneye koyun ve cihazi agin. En iyi sonuglar
i¢in ¢irpma telini saat ydninde cevirin.

+ Cirpma aksesuarini gikarin ve motor gévdesini serbest
birakin.

Not 1: Bu aksesuar takiliyken ylksek hizlarda galismayin,
bu ¢irpma telinde arizalara neden olabilir (tellerinin
donmesi).

GUVENLIK TERMAL KORUYUCUSU

+ Cihazda, cihazi asiri Isinmaya karsi koruyan bir giivenlik
cihazi bulunmaktadir.

+ Cihaz kendi kendine kapanir ve tekrar agiimazsa, elektrik
baglantisini kesin ve yeniden baglamadan 6nce yaklasik
15 dakika bekleyin. Makine tekrar galismazsa yetkili
teknik yardim alin.

TEMIZLIK

+ Herhangi bir temizlik islemine baslamadan énce cihazin
elektrik baglantisini kesin ve sogumasini bekleyin.

+ Ekipmani birkag damla bulagik deterjani damlatiimig
nemli bir bezle temizleyin ve ardindan kurulayin.

+ Cihazi temizlemek iin ¢ézuciiler veya camasir suyu gibi
asit veya baz pH degerine sahip Uriinler veya asindirici
Urtinler kullanmayin.

+ Cihazi asla suya veya baska bir siviya daldirmayin veya
akan suyun altina koymayin.

+ Temizleme islemi sirasinda, ¢ok keskin olduklari iin
bicaklara 6zellikle dikkat edin.

+ Cihazin duizenli olarak temizlenmesi ve yiyecek
kalintilarinin giderilmesi tavsiye edilir.

+ Cihaz iyi bir temizlik durumunda degilse, yiizeyi bozulabilir
ve cihazin kullanim émriinl kaginilmaz olarak etkileyebilir
ve kullanimi givensiz hale gelebilir.

+ Asagidaki parcalar bulasik makinesinde yikanabilir
(yumusak temizleme programi kullanilarak):

- Gubuk blender.
- Olgii kab.
- Dograyici (kapaksiz).

+ Bulagik makinesinde veya lavaboda yikanabilen esyalarin
bosaltma/kurutma konumu, suyun kolayca akip gitmesine
izin vermelidir. (Sekil 4)

+ Daha sonra montaj ve depolama dncesinde tiim parcalari
kurutun.



Malzeme Maksimum | Siire Aksesuar
miktar
Suile 240 gr havug, | 10 saniye (dongiler Gubuk
karistinlmis | 360 ml su. arasinda 1 dakikalik blender
havug aralarla 5 dong).
Et 450 gret. 30 saniye (déngler Chopper
arasinda 2 dakika ara ile
3 déngu).
Sekerli su 560ml su, 10 dakika. Girpma teli
20g seker.

+ Cihazin stirekli kullanimi 1 dakikayr gegmemelidir.

+ Daha fazla islem stiresine ihtiyaciniz varsa, 1 dakikalik
kullanim dénglerini 1 dakikalik dinlenme déngleriyle

degistirin.
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